Material-Nr. 8710009

Gesamtsortir

Deutschland
Gultig ab Februar 2017




IHRE ANSPRECHPARTNER

WIR SIND FUR SIE DA!

Bestellung durch lhre personlichen Ansprechpartner im Telefonverkauf
Ihren telefonischen Betreuungs- und Bestellservice durch unser Telebusinessteam erreichen Sie unter:
Tel.: 0800/000 3101 (gebiihrenfrei) - Fax: 07131 /501 - 94 86 - telebusiness.ufs-df@unilever.com

Thomas Zinser

Sales Operations
und Telebusiness

Alex Rosch
07131/501-637

Jennifer Neumann
07131/501-628

Christian Jung
07131/501-850

Sabine Fortwingel
07131/501-636

Ingrid Krech
07131/501-710

Nicole Charrier
07131/501-226

Carmen Ciupka-
Jentzsch
07131/501-620

JuliaWormser
07131/501-318

Swetlana Steinbach
07131/501-699

Sandra Gledic
07131/501-9381

Nicole Petschke
07131/501-225

Yvonne Carrara
07131/501-644

Beratung zu ernahrungswissenschaftlichen Fragen

Das Serviceteam ist Ihr Ansprechpartner bei Fragen zu Produktqualitat, Zubereitungsmaglichkeiten, Rezeptideen, hilfrei-
chen Kichentipps und ernahrungswissenschaftlichen Fragen. Unser Serviceteam erreichen Sie unter:

Tel.: 0800 /83246 36 (gebiihrenfrei) - Fax: 071 31/501 - 9486 - serviceteamfdunileverfoodsolutions.de - www.ufs.com

Ruth Sihler Nicole Petschke

Die Culinary Fachberater, |hre Ansprechpartner fir fachliche Fragen
Kollegiale Partner mit Kompetenz und Know-how: Tel.: 0800 / 8 32 46 36 (gebiihrenfrei)

Dirk Rogge

Head Chef
Culinary
Fachberatung

Sebastian Beckert Florian Behncke Rainer Kurz Leif-Timo Girnth

Alexander
Jurgen Kolb Kai Rahna Rohrberg

Thomas Gollnow

René-Noel
Schiemer Norbert Skodda Christoph Thomas

Suppen & Suppeneinlagen

Bouillons

Saucen & Bindemittel

Wirzmittel

Beilagen

Dressings & Kalte Saucen

Desserts

Fette, Ole & Sahnealternativen

Collezione ltaliana

KNORR Professional 100-107




KNOW-HOW IM FOKUS

WEITERBILDUNG AUF
HOCHSTEM NIVEAU

Chefmanship® bedeutet, die Wiinsche der Gaste zu
erfullen und die Welt der Koche zu verstehen, ihre
Bedirfnisse zu erkennen und die richtigen Ldsungen
anzubieten. Deswegen haben sich unsere Chefman-
ship® Centre ganz der Aufgabe verschrieben, fiir Koche,
Kichenchefs oder Restaurantleiter eine Quelle der
Inspiration zu sein.

In unseren Chefmanship® Kursen vermitteln wir neben

Rezepten und Tipps auch Hinweise zu praktischen Tools.

So wird die alltagliche Arbeit in der Kiiche oder Grof3-
kiche einfacher und effizienter - und ganz nebenbei
auch abwechslungsreicher.

Unsere Workshops 2017

Termine in den Chefmanship® Centre Heilbronn, Hamburg und Dortmund 2017

VEGETARISCH, VEGAN
FOOD BAR UND VERRUCKT LECKER

Immer am Puls der Zeit Fleischloses ist Inspiration,

Friher war nicht alles besser! Moderne wenn'’s einfach tierisch gut schmeckt.
Technik in der Gastronomie. HN - 18.05.

HN - 12.09. HH - 27.04.

HH - 05.09. DO - 16.05.

Gemeinschaftsverpflegung ist
Inspiration,

wenn sie nicht nur Geschmackszellen
weckt, sondern auch Erinnerungen.

HN - 16.05.
HH - 25.04.
DO - 11.05.

GUT BURGERLICHE KUCHE

Kulinarisch punkten Grillenist Inspiration,
wenn der Gast guckt, als hatten Sie
gerade das Feuer entdeckt.

mit Burger, Sandwich & Co.
HN - 07.09.

HH - 14.09. DO - 18.05.

STREET FOOD AROUND THE WORLD SOUS-VIDE FUR EINSTEIGER

Sous-vide-Gegartes ist Inspiration,

Andere Linder - andere Kiichen

Eine kulinarische Weltreise der Kulturen. wenn man es genieflen kann wie Gott in
HN - 25.04. Frankreich.

HH - 09.05. HN - 21.09.

DO - 27.04. HH - 18.05.

ECHTE GRILLMEISTER

GUTER GESCHMACK
IN JEDER KONSISTENZ

Herausforderung ist Inspiration,
wenn der ,Brei” zum Highlight wird.
HN - 05.09.

HH - 12.09.

FLYING DESSERT

Ein Dessert ist Inspiration,
wenn es das Sahnehdubchen auf Meni
und Umsatz ist.

HN - 27.04.
HH - 11.05.
DO - 23.05.

Anfahrtsskizzen finden Sie unter
www.ufs.com

INNOVATIV KOCHEN MIT ISI

Arbeiten mit iSi ist Inspiration,
wenn Gaste vor Freude tiberschaumen.

HN - 11.05.
HH - 16.05.
DO - 25.04.

INNOVATIV KOCHEN MIT ISI 2.0

Kleine Flasche - groBer Effekt

Es liegt an Ihnen, wie Sie lhren iSi nutzen.
HN - 14.09

HH - 07.09.

EINE VIELFALT DES GESCHMACKS

Master Class mit Heiko Antoniewicz

Neue Impulse

aus unterschiedlichen Landerkiichen.
HN - 04.05.]19.09.

HH - 30.05.]19.10.

DO - 08.06.

VIER JAHRESZEITEN -
SAISONALE PATISSERIE

Master Class mit Christian Himbs

Saisonale Patisserie ist Inspiration,
wenn Sie lhre Gaste zu jeder Jahreszeit
liberzeugen und begeistern konnen.

HN - 11.04.]14.11.

HH - 28.02.]22.11. i Hambura,

HN = Heilbronn,

DO = Dortmund

Clafrisit

HAMBURG
DORTMUND

NEUGIERIG?

Fragen Sie unseren Auflendienstmit-
arbeiter nach den Schulungen oder
informieren Sie sich unter:

www.unileverfoodsolutions.de/
seminare

Kontakt:

Janine Haller
T 07131/501-593
E chefmanship.fhnfdunilever.com




ALLERGEN-MANAGEMENT

WAS SCHREIBT DER GESETZGEBER VOR? ES GEHT AUCH OHNE

Unsere speziell gekennzeichneten Produkte helfen Ihnen sicher und
zuverlassig, Hauptallergene bei bestimmten Gerichten auszuschlief3en.

Fur Allergiker kann die Kennzeichnung von Allergenen lebenswichtig sein. Restaurants, Bistros & Co. sind verpflichtet,
sorgfaltig Uber ihre Zutaten zu informieren. Was friher nur verpackte Lebensmittel betraf, gilt seit Dezember 2014 auch
flr so genannte .lose Ware".

Die EU-Lebensmittelinformationsverordnung schreibt vor, dass Gastgewerbebetriebe Zutaten deklarieren missen,

die Lebensmittelallergien oder -unvertraglichkeiten auslosen konnen. Welche das sind, ist genau definiert: 14 allergene ﬁ
Zutaten und deren Erzeugnisse (s. Seite 8 -9) sind fiir die meisten Lebensmittelallergien und -unvertraglichkeiten
verantwortlich und fallen deshalb unter die Kennzeichnungspflicht.

Bei allergenhaltigen Produkten heben wir die 14 Hauptallergene
deutlich durch Grofibuchstaben im Zutatenverzeichnis hervor.

»Allergenfreie” Produkte sind mit unserem neuen o.d.A.-Symbol
jetzt noch besser zu erkennen.

NEU ZU BEACHTEN

Die Allergeninformationen mussen direkt und leicht
zuganglich sein, dem Gast unaufgefordert zur Ver-
fligung gestellt werden und immer auf einer schrift-
lichen Dokumentation beruhen. Selbstverstandlich
sollte auch lhr Servicepersonal dartber Auskunft
geben konnen. Doch auch dann mussen die schrift-
lichen Informationen auf Nachfrage fir den Gast
leicht zuganglich sein, worauf ein gut erkennbares
Schild in den Raumlichkeiten hinweisen muss.

Glutenhaltige Getreide und Schalenfriichte (Nisse)
mussen aufgeschlisselt werden. Allergiker brau-
chen die volle Transparenz! Denn der eine reagiert
nur auf Haselnusse, der andere auf mehrere Nuss-
sorten — die Kennzeichnung .enthalt Nisse” ware
fur beide also wenig hilfreich. Deshalb schreibt die
Deklarationspflicht in Deutschland vor:

Bei Schalenfriichten muss konkret die Art, bei
Gluten die Herkunft genannt werden.

Glutenhaltige Getreide
Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut,
Grunkern, Einkorn, Emmer, Triticale.

Schalenfriichte (Niisse)

Pistazien, Mandeln, Haselnisse, Walnusse, Para-
nusse, Cashewnlsse, Pekannlsse, Macadamia-
nisse/Queenslandnusse.

ACHTUNG:
Erdnlisse mussen als eigene Allergengruppe
genannt werden.

OHNE DEKLARATIONSPFLICHTIGE ALLERGENE:
Die Rezeptur enthalt keine deklarationspflichtigen Zutaten mit allergenem Potential
gemaB der Verordnung EU Nr. 1169 / 2011 (Anhang Il). Technologisch unvermeidbare

DEKLARATIONS
PFLICHTIGE

Spuren konnen nicht ausgeschlossen werden.

KEINE GLUTENHALTIGEN ZUTATEN LAUT REZEPTUR:

Q \:\'/' Ohne rezeptorischen Zusatz von glutenhaltigen Zutaten gemaf Verordnung
“ly EUNr. 1169 / 2011 (Anhang Il). Technologisch unvermeidbare Spuren kénnen nicht

ausgeschlossen werden.

KEINE LAKTOSEHALTIGEN ZUTATEN LAUT REZEPTUR:
r Ohne rezeptorischen Zusatz von laktosehaltigen Zutaten gemal Verordnung
J EU Nr. 1169 / 2011 (Anhang Il). Technologisch unvermeidbare Spuren konnen nicht

ausgeschlossen werden.



ALLERGEN-MANAGEMENT

DIE 14 HAUPTALLERGENGRUPPEN UND
IHRE ALTERNATIVEN ZUTATEN

SESAMSAMEN UND
SESAMERZEUGNISSE

S SWITCH IT:

Leinsamen, Sonnenblumenkerne, Mohn, Kiirbiskerne.

GLUTENHALTIGE
GETREIDE

Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut,
Griinkern, Einkorn, Emmer, Triticale.

S SWITCH IT:

Mais, Reis, Hirse, Quinoa, Tapioka, Sorghum,
Buchweizen.

FISCHE UND
FISCHERZEUGNISSE

S SWITCH IT:

Kdnnen nicht ausgetauscht werden -
keine addquaten Ersatzprodukte!

MILCH UND
MILCHERZEUGNISSE

EinschlieBlich Laktose.

s SWITCHIT:

Reismilch, Kokosmilch, milchfreie Margarine,
piirierter Tofu*, Mandelmilch*, Hafermilch*, Soja-
produkte*, Dinkelmilch*, Lopino (SiiBlupine]*.

SELLERIE UND
SELLERIEERZEUGNISSE

s SWITCHIT:

Bockshornklee [Meti), Zitronen, Petersilie,
Petersilienwurzel, andere Gewiirze*.

LUPINE UND
LUPINENERZEUGNISSE

\9 SWITCHIT:

Hiilsenfriichte, Weizen*, Soja*, Ei*, Milchprodukte*.

ACHTUNG: Kommt vor allem in Back-
waren und Fleischersatzprodukten vor.

KREBSTIERE UND
KREBSTIERERZEUGNISSE

S SWITCH IT:

Kdnnen nicht ausgetauscht werden -
keine addquaten Ersatzprodukte!

SCHALENFRUCHTE
(NUSSE]

Pistazien, Mandeln, Hasel-, Wal-, Para-, Cashew-,
Pekan-, Macadamia- /Queenslandniisse.

S SWITCHIT:

Leinsamen, Sonnenblumenkerne, Mohn, Kiirbiskerne,
Pinienkerne, Kiirbiskernél, Buchweizen.

* ACHTUNG: Einige der hier genannten Alternativen gehéren unter Umstidnden ebenfalls zu den 14 Hauptallergenen.
Wenn in einem Gericht nur bestimmte Allergene ausgetauscht werden sollen, kénnen die Alternativen jedoch verwendet werden.

SO0JA UND
SOJAERZEUGNISSE

S SWITCH IT:

Raffiniertes Sojadl, Olivendl,
Rapsaél, Quorn.

SENF UND
SENFERZEUGNISSE

S SWITCH IT:

Meerrettich, Chili, Gewiirz- und
Krautermischungen*.

WEICHTIERE UND
WEICHTIERERZEUGNISSE

\9 SWITCHIT:

Kénnen nicht ausgetauscht werden -
keine addquaten Ersatzprodukte!

ERDNUSS UND
; ERDNUSSERZEUGNISSE

s SWITCH IT:

Leinsamen, Sonnenblumenkerne, Mohn, Kiirbiskerne,
Pinienkerne, Kokosnusschips, Kiirbiskerndl,
Buchweizen.

SCHWEFELDIOXID
UND SULFITE

in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder
10 mg/lim zubereiteten Produkt.

S SWITCH IT:

Sé&uern mit Zitronenséure.

EIER UND
EIERZEUGNISSE
S SWITCHIT:

Backen: Backpulver, Kartoffelstarke,
Johannisbrotkernmehl, Sojamehl*.

Panieren: Reismilch, Kondensmilch*.

Desserts: Gelatine, Agar.

Einfache Menu-Switches

Reduzieren Sie allergene Zutaten —
ersetzen Sie einfach folgende Zutaten:

Weizentortillas —> Glutenfreie Maistortillas*

Eiernudeln —> Gemiisestreifen, Reisnudeln
Couscous —> Quinoa, Couscous aus Hirse
Nudeln —> Glutenfreie Pasta ohne Ei, Reis

Paniermehl —> Kartoffelflocken, Maismehl,
gemahlene glutenfreie Cornflakes

POSTER DOWNLOADEN UNTER:
www.unileverfoodsolutions.de/aktuelles



ALLGEMEINE HINWEISE UND ERKLARUNGEN

0.D.A. = OHNE DEKLARATIONS-
PFLICHTIGE ALLERGENE

DEKLARATIONS

aithene ~ Das bedeutet, dass alle mit diesem Stempel gekenn-
VY " zeichneten Produkte ohne rezeptorischen Zusatz von
Stoffen mit allergenem Potential gemaf der aktuellen Fassung der
Verordnung EU Nr. 1169 / 2011 (Anhang Il) hergestellt sind.

Diese beinhaltet folgende Zutaten und daraus hergestellte Erzeug-
nisse mit allergenem Potential: glutenhaltige Getreide (d.h. Weizen,
Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstamme davon),
Krebstiere, Eier, Fische, Erdnisse, Sojabohnen, Milch einschlief3-

lich Laktose, Schalenfriichte (d.h. Mandeln, Haselniisse, Walniisse,

Cashewniisse, Pecannlsse, Paraniisse, Pistazien, Macadamia-
nusse und Queenslandnisse), Sellerie, Senf, Sesamsamen, Lupi-
nen und Weichtiere sowie Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentra-
tionen von 10 mg/kg oder 10 mg /lim zubereiteten Produkt.

Technologisch unvermeidbare Spuren kdnnen nicht ausge-
schlossen werden. ,0.d.A."-Produkte und damit zubereitete Mends
konnen daher nicht als ..allergenfrei” bezeichnet werden. Produkte
mit dem ,.0.d.A."-Siegel geben dem Koch jedoch die Sicherheit,
dass sich aus der Rezeptur des Produkts keine Deklarationsnot-
wendigkeit auf der Speisekarte / dem Speiseplan ergibt. Diese
Information trifft nur fiir das unzubereitete Produkt selbst zu.
Werden bei der Zubereitung allergene Zutaten nach Verordnung
EU Nr. 1169 /2011 (Anhang Il verwendet, missen diese auch auf
der Speisekarte / dem Speiseplan angegeben werden.

LAUT REZEPTUR

Bei Zoliakie (= Glutenunvertraglichkeit) liegt eine Uber-
empfindlichkeit gegen das Klebereiweif3 Gluten vor, das in Gerste,
Hafer, Roggen und Weizen sowie deren Urformen und Kreuzungen
(Kamut, Dinkel, Griinkern und Triticale) vorkommt. Darum werden
fur die Zubereitung von Speisen fir Zéliakiebetroffene alternative
Zutaten wie Kartoffeln, Reis oder Mais gewahlt. Mit diesem Symbol
gekennzeichnete Produkte enthalten laut Rezeptur keine gluten-
haltigen Zutaten gemaf Verordnung EU Nr. 1169 / 2011 (Anhang
IINr. 1). Da in unserem Unternehmen jedoch auch glutenhaltige
Rohstoffe verarbeitet werden, kann ein Ubergang von Spuren nicht
mit absoluter Sicherheit ausgeschlossen werden.

@ KEINE GLUTENHALTIGEN ZUTATEN

Diese Kennzeichnung trifft fir das unzubereitete Produkt zu. Nur
wenn bei der Zubereitung auf glutenhaltige Zutaten verzichtet wird,
kann das fertige Gericht entsprechend gekennzeichnet werden.

KEINE LAKTOSEHALTIGEN ZUTATEN
LAUT REZEPTUR

Bei Milchzuckerunvertraglichkeit werden Milchprodukte gar nicht
oder nur eingeschrankt vertragen. Auf eine ausreichende Versor-
gung mit Calcium aus alternativen Quellen sollte besonders geach-
tet werden. Mit diesem Symbol gekennzeichnete Produkte enthal-
ten laut Rezeptur keine laktosehaltigen Zutaten gemaf Verordnung
EU Nr. 1169 /2011 (Anhang Il Nr. 7). Da in unserem Unternehmen
jedoch auch laktosehaltige Rohstoffe verarbeitet werden, kann ein
Ubergang von Spuren nicht mit absoluter Sicherheit ausgeschlos-
sen werden.

Diese Kennzeichnung trifft fir das unzubereitete Produkt zu. Nur
wenn bei der Zubereitung auf laktosehaltige Zutaten verzichtet
wird, kann das fertige Gericht entsprechend gekennzeichnet
werden.

‘ VEGETARISCH (ovo-lacto-vegetabil)

Die Produkte sind geeignet fur die heute gebrauchlichste Form
der vegetarischen Erndhrung. Neben pflanzlichen Lebensmitteln
werden auch Ei, Milch, Honig und deren Produkte (wie z.B. Kase in
jeder Form]verwendet.

‘ VEGAN (Vegetabil)

Die Produkte sind geeignet fir eine vegane Ernahrung. Es werden
keine Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffe tierischer Herkunft
wie Eier, Milch, Milchbestandteile (z.B. Lactose], Honig, Fleisch,
Fisch, Gelatine und deren Produkte (wie z.B. K&se in jeder Form]
verwendet.

Diese Kennzeichnung trifft fir das unzubereitete Produkt zu. Nur
wenn bei der Zubereitung auf Zutaten tierischer Herkunft verzichtet
wird, kann das fertige Gericht als vegan gekennzeichnet werden.

-
LI

. BIO

Unsere Bio-Produkte entsprechen den Bestimmungen der
EU-Oko-Verordnung (EG) Nr. 834/2007.

@ ALKOHOLFREI

Dieses Kriterium wurde den Produkten zugeordnet, die keinen
zugesetzten Alkohol enthalten und auch nicht geschmacklich
durch die Verwendung von Aromen an alkoholische Lebensmittel
erinnern.

‘ MIT JODSALZ

Diese Produkte enthalten jodiertes Speisesalz.

10 Detaillierte Produktinformationen zu den Artikeln in diesem Katalog finden Sie unter www.ufs.com

DEKLARATIONSPFLICHTIGE ZUSATZSTOFFE

Angegeben sind die Zusatzstoffe, die auf der Speisekarte deklariert werden
muissen, wenn sie eine technologische Wirkung im zubereiteten Produkt haben.
Der Zahlenschliussel ist auf den entsprechenden Produktseiten des Kataloges
als FuBnote vermerkt:

1 mit Farbstoff 4 mit Geschmacksverstédrker

2 mit Konservierungsstoff
aoder konserviert

5 geschwefelt

6 mit SiiBungsmittel
3 mit Antioxidationsmittel

0.D.Z. = OHNE DEKLARATIONSPFLICHTIGE
ZUSATZSTOFFE

Das bedeutet, dass alle mit diesem Stempel gekennzeichneten Produkte

ohne Zugabe von Farbstoffen, Konservierungsstoffen, Antioxidationsmitteln,
Geschmacksverstarkern und Stfungsmitteln mit technologischer Wirkung im
zubereiteten Endprodukt hergestellt wurden und aufBerdem keine Schwefe-
lung mit technologischer Wirkung im Endprodukt erfolgte. Es besteht also
beim Einsatz dieser Produkte in Deutschland keine Deklarationspflicht auf der
Speisekarte.

Bei Verwendung von weiteren oder vom Rezept abweichenden Zutaten sollte
nochmals geprift werden, ob dadurch Zusatzstoffe, die auf der Speisekarte
deklarationspflichtig sind, zugefligt wurden.

‘ LEICHTE VOLLKOST

Viele vorgefertigte Lebensmittel sind fur die leichte Vollkost nicht nur akzeptabel,
sondern sogar besser geeignet als vergleichbare, nach traditionellen Methoden
hergestellte Gerichte. Das gilt besonders fir kurz kochende Produkte, z.B. fir

Trockensuppen. Darin enthaltene Zutaten, wie z.B. Gemise, Getreide und Fleisch,

sind so weit aufgeschlossen, dass die Inhaltsstoffe ohne groBere Vorarbeit™ der
Verdauung zugefiihrt werden kénnen. So vorbereitet, erweisen sich Zwiebeln,
Lauch, manchmal sogar Hilsenfriichte als durchaus bekommlich. Deshalb
wurde z.B. auch nicht beim ,Auftauchen” von Zwiebeln im Zutatenverzeichnis
automatisch eine Eignung fur die leichte Vollkost ausgeschlossen.

Zu beachten sind aber nach wie vor individuelle Unvertraglichkeiten. Als geeignet
eingestufte Produkte (z.B. fettreichere Lebensmittel) kdnnen, in groBen Mengen
verzehrt, u.U. Probleme bereiten, wahrend andere Produkte ohne Markierung, in
kleinen Mengen verzehrt, durchaus vertragen werden.

COOK & CHILL

.Cook & Chill", oder ,Kochen und Kiihlen®, ist die von Zeit und Temperatur
entkoppelte Speisenproduktion. Das heif3t:

¢ Produktion aller Speisenkomponenten mit anschlieBender Rickkihlung im
Chiller oder Riickkihlkessel auf 3°C innerhalb von 90 Min.

¢ Nach der Portionierung der Speisen in warmestabilen Portionsbeuteln,
Kunststoffschalen oder GN-Behéltnissen kann eine Lagerung bei 3°C bis
zu 72 Stunden vorgenommen werden

e Der Transport zum Verbraucher erfolgt gekihlt. Hier werden die Speisen
regeneriert (auf Verzehrtemperatur erhitzt).

Unsere Produkte, die mit dem .Cook & Chill” Zeichen versehen sind, kdnnen
im ..Cook & Chill” Verfahren zubereitet werden.

PACKUNGEN

BIB = Bagin Box
BTL = Beutel

DOS = Dose

EC Eurocontainer
EIM = Eimer

FL Flasche

GL Glas

KA Kanister

KTN = Karton

PP Portionspackung
STG = Stange

TE = Tetra Pak

DAS SOLLTEN SIE
AUCH WISSEN

1. Alle Angaben wurden sorgfaltig
geprift. Wir tibernehmen jedoch fir
die Richtigkeit der Angaben keine
Gewahr und fir eventuelle Fehler keine
Haftung.

. Stand: Januar 2017

INFORMATIONS- UND
BERATUNGSMATERIALIEN

z.B. zu den Themen Diabetes, leichte Voll-
kost oder Laktoseintoleranz erhalten Sie
auch beim Unilever Ernahrungs Forum,
zu erreichen unter:

W www.ernaehrungs-forum.com

E ernaehrungs-forum@unilever.com

T 040/3493-1988 0der 0800/8324636

(gebiihrenfrei)

Bei Fragen rund um Produktzusammen-
setzungen, Zubereitung, Regenerierung
oder Nahrwertangaben kontaktieren Sie
einen Kollegen aus der Fachberatung
unter:

E serviceteam(@unileverfoodsolutions.de
T 0800/8324636 (gebuhrenfrei)



DIE NEUE MARKE
AUS GUTEM HAUSE

Bewdhrte Qualitdit
neu inszeniert

‘Waldbeeren-
Palatschm

Der Vertrieb von TK-Spezialitditen der Marke CATERLINE erfolgt
}‘;ﬁﬁ‘ EOR] Unllever in einer Verkaufskooperation mit Unilever Food Solutions.
‘ N
%i‘ ”eJ F d Die bewdhrten Produkte der Marken KNORR und CARTED'OR
‘z; 96;5 00 werden unter der Marke CATERLINE zusammengefiihrt.
OR @ SOlut ions Die Vertriebsmannschaft von Unilever Food Solutions unterstiitzt
weiterhin in gewohnter Weise die Betreuung beim Endkunden.

Tiefkiihlprodukte

Suppe / Eintopf
Pasta

Beilage
Hauptspeise
Dessert

Vegan

HOCHSTER ANSPRUCH.

FEINSTER GESCHMACK.
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Suppeneinlagen

Die neue Lust

KNORR Suppeneinlagen 16
Suppen
KNORR 1-2-3 Suppen
KNORR 1-2-3 Kaltquellende Suppen 18
KNORR Cuisine Suppen 20-22
BASIC LINE Suppen 22
KNORR 100 % Soup
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Artikelbezeichnung

Suppeneinlagen

KNORR Suppeneinlagen - trocken

Art.-Nr.

EAN Art.-Nr.
Bestelleinheit

Bestelleinheit

Ergiebigkeit

Besondere Kennzeichen und Kostformen

pflicht. Zusatzstoffe
Ohne deklarations-
pflichtige Allergene

(9]
= 5
= s
S 5
™ b
x o
-] g
S S

Keine laktose-
halt. Zutaten

lt. Rezeptur
Keine gluten-
halt. Zutaten

lt. Rezeptur
Leichte Vollkost

©)
9\3 Alkoholfrei
©)

Vegetarisch
Mit Jodsalz

DEKLARATIONS
PFLICHTIGE
ALLERGENE 7

E—

Backerbsen 558 4007801305583 | 6x1kg-BTL 6x50 Port. . . . .

Champignon-Kléchen 553 4007801305538 | 6x1kg-KTN 6x480 Stiick J . . . . .
Cro(tons 60325 87227006 03252 6x0,58 kg-EC 6x58 Port. . . . . .

Fladle Frittaten/Célestine 559 4007801305590 | 6x1kg-BTL 6x50 Port. . 3 . o

GemisekléBchen auf Griesbasis 562 4007801305620 | 6x1kg-KTN 6x875 Stiick . 4 o

Grief3-KloBchen 556 4007801305569 | 6x1kg-KTN 6x840 Stiick . 3 o . o

Mark-KloBchen 554 4007801305545 | 6x1kg-KTN 6x690 Stiick o 3,4 .

Speck-KléBchen 555 4007801305552 | 6x0,9 kg-KTN 6x 180 Stiick o 3,4 3

Tomate-Krauter-Kléchen 590 4007801305903 | 6x1kg-KTN 6x700 Stick J . . .

FleischkloBchen 550 4007801305507 | 6x0,85kg-DOS 6x170 KloBchen J 4 o 3

KNORR Suppen-
einlagen sind
schnell und sicher
In der Anwendung
und einfach

zu portionieren.

Suppeneinlagen selbst
herzustellen braucht viel Zelt.

KNORR Cremesuppen -
bewahrter Geschmack jetzt ohne
deklarationspflichtige Allergene.

Jetzt sind auch unsere Cremesuppen .allergenfrei” und schmecken
so gut wie immer. Mehr Informationen finden Sie auf Seite 14.

3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarker

DEKLARATIONS
PFLICHTIGE
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Artikelbezeichnung

Suppen

KNORR 1-2-3 Suppen - gebunden - klar - trocken

Art.-Nr.

EAN Art.-Nr.
Bestelleinheit

Bestelleinheit

Ergiebigkeit

&
£
[*]
<
=
[<]
(]
"]

Ohne deklarations-

pflicht. Zusatzstoffe

Ohne deklarations-
flichtige Allergene

OHNE

DEKLARATIONS

PFLICHTIGE
ALLERGW/

Keine laktose-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur

=

Besondere Kennzeichen und Kostformen

Keine gluten-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur

©)
'9\3 Alkoholfrei
©)

Vegetarisch

Mit Jodsalz

Leichte Vollkost

7 Gartengemiise Piireesuppe NEU o.d.A. | 378 4000400303783 | 3x2,7 kg-KTN 3x301 . . . . . . . .
Blumenkohl | Feine Karfiol Cremesuppe NEU o.d.A. | 375 4007801303763 3x2,7kg-KTN 3x301 . . . . . . .
Champignon Cremesuppe NEU o.d.A. | 16895 8712100 168956 | 6x0,9 kg-EC 6x101 . . . . .
NEU o.d.A. | 375 400780130375 6 3x27 kgr-VI'V(VTN Vérxrao L . . . . . 0
Gefliigel Cremesuppe 27709 87112007 70915 3x2,1 kg-KTN 3x301 . . . . . . . .
Gulasch Suppe NEU o.d.A. | 400 4007801304005 | 3x2,7 kg-KTN 3x301 . . . . . .
Kalbfleisch Cremesuppe NEU o.d.A. | 77104 87112007 7104 2 | 3x2,4 kg-KTN 3x301 . . . . . .
Karotten Cremesuppe NEU o.d.A. | 9059% 87227009 0596 7 | 3x3 kg-KTN 3x301 . . . . . .
Kiirbis-Kartoffel Piireesuppe NEU o.d.A. | 77101 87112007 71011 | 3x2,4 kg-KTN 3x301 . . . . . . .
Lauch Cremesuppe NEU o.d.A. | 16297 8712100 162978 | 3x2,4 kg-KTN 3x301 . . . . . . .
Pastinaken-Steckriiben Piireesuppe NEU! | 92667 8710447 926673 | 3x2,5kg-KTN 3x251 . . . . . . . .
Spargel Cremesuppe NEU o.d.A. | 16709 8712100 16709 6 | 6x0,7 kg-EC 6x101 . . . . . . . .
NEU o.d.A. | 77079 8711200 7 7079 3 3x21 kgr-VI'V(VTN 737;30 L . . . . . . . ol
Tessiner Kase Cremesuppe 417 4007801304173 | 3x2,7kg-KTN 3x301L . . . . .
Tomaten Cremesuppe 16704 87121001 6704 1 6x0,9 kg-EC 6x10L . . . . . . . . .
362 4007801303626 3x27 kgr—VIrV(VTN Vérxrso L . . . . . . . . 0

trocken - i

KNORR 1-2-3 Kaltquellende Suppen - gebunden -

4x54 | Suppe /

Braune Basis Sauce & Suppe 86722 8711200 8 6722 6 4x3 kg-BTL hx4b | Sauce . . . . . . .
- AX30 lsuPPE/ L] L] L] L] L] L] L]

Tomaten Sauce & Suppe 86723 87112008 6723 3 4x3 kg-BTL 4x15 | Sauce

Weisse Basis Sauce & Suppe 86725 8711200867257 | 4x2,5 kg-BTL 4x38,5 Suppe / . . . . . .

4x31 1 Sauce
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Artikelbezeichnung

Suppen

KNORR Cuisine Suppen - gebunden - klar - trocken

Art.-Nr.

EAN Art.-Nr.
Bestelleinheit

Bestelleinheit

Ergiebigkeit

Besondere Kennzeichen und Kostformen

cook+chill3

Ohne deklarations-

pflicht. Zusatzstoffe

Ohne deklarations-
flichtige Allergene

Keine laktose-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur

Keine gluten-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur

Vegetarisch

Mit Jodsalz

Leichte Vollkost

iy 9o

OHNE

DEKLARATIONS

PFLICHTIGE
ALLERGy/

Barlauch Cremesuppe 15267 8712100 15267 2 6x1,2 kg-KTN 6x151 J . . . J
Broccoli Cremesuppe 15301 8712100 15301 3 6x1,5 kg-KTN 6x151 3 3 . . . .
Biindner Gersten Suppe 18326 8712100 18326 3 6x1,15 kg-EC 6x10L U . . J
Champignon Cremesuppe mit Krautern 77225 87112007 7225 4 6x1,5 kg-KTN 6x15 1 . . . . . .
Chinesische Gemiise Suppe 18960 8712100 18960 9 3x2,1 kg-KTN 3x301 . . . . . .
Eierschwammerl | Pfifferlings Cremesuppe 16307 87121001 63074 | 6x0,9 kg-EC 6x101 . . . .
Erbsen Eintopf mit Speck 564 4007801305644 | 4x2kg-KTN 4x101 o . . . . .
Feine Griinerbsen Suppe 16993 8712100 1 6993 9 3x2,7kg-KTN 3x30L . . . . .
Festtags Suppe - mit Fladle NEU! | 873¢5 8710447873656 | 6x1,08kg-KTN 6x181 . . . . .
FleischkloBchen Suppe mit Eiermuscheln - klar 428 4007801304289 | 3x2,4kg-KTN 3x301 . . . . . .
Frihlings Suppe - klar 18327 8712100 183270 6x0,8 kg-EC 6x10L . . . . . . .
418 4007801304180 3xz4 kgr—VIV(VTN 7:737x730 L . . . . o . ol
Gartnerin Suppe - klar 18137 871210018137 5 3x1,5kg-KTN 3x301 . . . . . . . .
Gebundene Ochsenschwanz Suppe 393 4007801303930 | 3x2,7kg-KTN 3x301 . . . . . .
Gemiise Cremesuppe 445 4007801304456 | 6x1,8kg-KTN 6x151 o 3 3 o .
Grinkern Cremesuppe 1554 40004003 15540 6x1,95 kg-KTN 6x151 . . . . . .
Hiihner Suppe mit Nudeln - klar 430 4007801304302 | 3x2,4kg-KTN 3x30L o 3 . . . .
Kaiserschoten | Kefen Cremesuppe 469 4007801 30469 2 6x1,65 kg-KTN 6x15 1 3 3 . 3

20

Die neue Lust am Loffeln -
lassen Sie sich von uns inspirieren!

Einfach und schnell zubereitet, vielseitig einsetzbar:

Ob pur, als Basis, zum Binden oder zum Verfeinern - mit
den Suppen von KNORR sind Ihnen keine Grenzen gesetzt.
Die vielfaltigen Sorten haben immer Saison und bieten

Abwechslung fir lhr Suppenangebot.
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Artikelbezeichnung Art.-Nr. | EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Ergiebigkeit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

pflicht. Zusatzstoffe
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Ohne deklarations-

,

(92}
= 5
= s
S 5
M b
> o
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S S

Leichte Vollkost

halt. Zutaten
lt. Rezeptur
Keine gluten-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur

Vegetarisch
Mit Jodsalz

©)
'}3 Alkoholfrei
©)

DEKLARATIONS
FLICHTIGE

Suppen —

KNORR Cuisine Suppen - gebunden - klar - trocken

Kartoffel Suppe mit Gemiise 2048 4007801320487 | 6x1,65kg-KTN 6x151 o 3 . . D . .
Krauter Cremesuppe 447 4007801 304470 6x1,65 kg-KTN 6x15 1 3 . . . .
Kirbis Cremesuppe 34032 7611100 3 4032 8 6x1,1kg-KTN 6x10 L . . . . . .
Linsen Eintopf mit Speck 563 4007801305637 | 4x2,2kg-KTN 4x101 . . . .

Mais Cremesuppe 16221 87121001 62213 6x1,35 kg-KTN 6x151 . . . . . .
Minestrone - klar 77223 8711200772230 | 6x1,2kg-KTN 6x151 . . D . D . .
Oxtail Klare Ochsenschwanz Suppe - klar 434 4007801304340 | 3x2,4 kg-KTN 3x30L . . . . . .
Rindfleisch Suppe - mit Ribeli Pasta - klar 17264 8712100172649 | 6x2,4kg-KTN 6x30L o . . . 3
Sellerie-Karotten Cremesuppe 76767 8711200 7 67670 6x1,65 kg-KTN 6x151 o 3 3 o

Spargel Cremesuppe mit feiner Butternote Lbb 4007801304449 | 6x1,8kg-KTN 6x15 1 . . . . . .
Spinat Cremesuppe 450 4007801304500 | 6x1,65kg-KTN 6x151 J . . . .
Steinpilz Cremesuppe 4774 40004003 47749 6x1,65 kg-KTN 6x15 1 3 . . . . .
Tomaten Cremesuppe Mallorca 76770 87112007 67700 6x1,95 kg-KTN 6x15 1 . . . . . .
Tomaten Cremesuppe Toscana 442 4007801304425 | 6x1,8kg-KTN 6x15 1 . . . . . .
Vogtlander Kartoffel Cremesuppe 1500 4000400315007 | 3x3 kg-KTN 3x30L o 3 3 .

Waldpilz Cremesuppe 16522 8712100 1 65221 6x1,5 kg-KTN 6x15 1 . . .

Zucchini Cremesuppe 16537 8712100 1 6537 5 3%x2,7 kg-KTN 3x301 3 . . . . .
Zwiebel Suppe - klar 437 4007801304371 | 3x2,4kg-KTN 3x301 . . D . . . . . .
Blumenkohl | Feine Karfiol Cremesuppe 14904 8712100 149047 | 4x3 kg-KTN 4x37,51 . . . . D . .
Champignon Cremesuppe 14909 8712100 1 4909 2 4x3 kg-KTN 4x37,51 3 3 . . .

Kénigin Suppe 14577 87121001 45773 | 4x3 kg-KTN 4x3751 . . . . . . .
Lauch Cremesuppe 14836 8712100 1 4836 1 4x3 kg-KTN 4x3751 3 . . . . .

Spargel Cremesuppe 14565 8712100 1 45650 4x3 kg-KTN 4x3751 . . . . . . .
Tomaten Cremesuppe 14576 8712100 1 4576 6 4x3 kg-KTN 4x3751 . . . . .




Artikelbezeichnung Art.-Nr. | EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Ergiebigkeit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

flicht. Zusatzstoffe
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Leichte Vollkost

halt. Zutaten
lt. Rezeptur
Keine gluten-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur

Vegetarisch
Mit Jodsalz

©)
9\3 Alkoholfrei
©)

DEKLARATIONS

S u p p e n Z[‘L's'ii"a'i?:‘/}/

KNORR 100% SOUp - flissig - servierfertig

Gemiisesuppe Minestrone 3977 4000492562112 | 4x2,51-BTL 3 o 3 o

Gulasch Suppe 3970 5000118 053351 4x2,5(-BTL o .

Hiihnercreme Suppe 3966 4000492562105 | 4x2,51-BTL 3 3
Indische Currysuppe 3961 4000492562068 | 4x2,51-BTL .

Indische Tandoori Suppe 3982 5000118 0 5341 2 4x2,5-BTL .

Thailandische Gemisesuppe 3962 4000492562075 | 4x2,51-BTL . . . . .

Tomaten Paprika Suppe 3980 5000118053399 | 4x2,51-BTL . U . .

Waldpilz Cremesuppe 3930 8722700501718 | 4x2,5-BTL . o

KNORR Konzentrierte Suppen - konzentriert

Gulaschsuppe Konzentriert 7352 9000275735202 | 2x1,5kg-KTN 2x31 . 1,4 . . 3

24 1 =mit Farbstoff, 4 = mit Geschmacksverstarker 25



Vielseltig
und individ
anwendba

Bouillons

KNORR Professional Bouillons

KNORR Professional Konzentrierte
Bouillons & Fonds

KNORR Cuisine Kraftbouillons
KNORR Bio Bouillons 28

KNORR Gekdrnte Briihen und Klare Suppen
BASIC LINE Brihen 30

27




Artikelbezeichnung Art.-Nr. | EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Ergiebigkeit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

pflicht. Zusatzstoffe
flichtige Allergene

Ohne deklarations-
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Keine laktose-
halt. Zutaten

lt. Rezeptur
Keine gluten-
halt. Zutaten

lt. Rezeptur
Leichte Vollkost

=S
@ Alkoholfrei

Vegetarisch
Mit Jodsalz

OHNE

DEKLARATIONS

Bouillons N

KNORR Professional Bouillons - geliert

Gemise 95211 8712100596445 2x0,8 kg-DOS 2x271 3 o . . . . . .
Huhn 95227 871210059758 9 2x0,8 kg-DOS 2x271 . o o . . .
Rind 95210 87121005 96421 2x0,8 kg-DOS 2x271 . o . . . .

KNORR Professional Konzentrierte Bouillons & Fonds - flissig - konzentriert

Bouillon Gemiise 11878 87121001 1878 4 6x11-FL 6x41,31 o . o . . . . D .
Bouillon Huhn 11769 87121001 1769 5 6x11-FL 6x41,3 1 J . o . . .
Bouillon Rind 11697 8712100 1 1697 1 6x11-FL 6x40,61 o 3 o o . . .
Fond Fisch 7934 8710447793466 | 6x11-FL 6x41,3 1 . o . .
Fond Krustentier 7943 8710447794364 | 6x11-FL 6x41,31 3 . . .
Fond Kalb 81297 871044781297 6 6x11-FL 6x41,3 1 . . .

KNORR Cuisine Kraftbouillons - trocken - instant

Gemise Kraftbouillon mit Suppengriin 4847 4000400348470 12,5 kg-EIM 6251 . . . . . . . . . .
475 ” 8712566 8 4346 6 Vérl%g—EIIVI”” '2'5'[“ ] ”-7 | - | - | ”-7 | ”-7 | - | ”-7 | ”-7 | ”-7 | - 777777777777777777777777
468 ” 40078013 04685 6x1 kg-IVEVC;V 7<767><750 L ” . o . . . o . . . o
30980 | 8712566830985 | |20x1Kg-EC 120x501 . . . . . . . . . .
Hihner Kraftbouillon ohne Suppengriin 4846 40004003 48463 | 12,5 kg-EIM 6251 . o . . . o . o
479 ” 4007801 3 0479 1 6x1 kg—IVEV(,;V VngVSO L | . . . . . . . Sl
Rinder Kraftbouillon ohne Suppengriin 482 4007801304821 5 kg-EIM 2001 . . . . . . . .
481 ” 4007801 30481 4 6x1 kg—IVEV(,;V Vgrxrl;Ol . . . . . . . o
Steinpilz Bouillon ohne Suppengriin 416 4000400304162 6x1kg-EC 6x501 . . . . . . . . .

KNORR Bio Bouillons - trocken - instant

Bio Gemiise-Bouillon mit Suppengriin BiO 4870 90002757 19707 10 kg-EIM 4161 o . D . . . D D . .

76520 90002757 65209 | 6x1kg-EC 6x41,51 . . D . . . . . . .

28 29



Artikelbezeichnung

Bouillons

Art.-Nr.

EAN Art.-Nr.
Bestelleinheit

Bestelleinheit

Ergiebigkeit

Besondere Kennzeichen und Kostformen

flicht. Zusatzstoffe
Ohne deklarations-
flichtige Allergene
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Keine laktose-
halt. Zutaten

lt. Rezeptur
Keine gluten-
halt. Zutaten

lt. Rezeptur
Alkoholfrei
Vegetarisch

Mit Jodsalz
Leichte Vollkost

=

DEKLARATIONS
PFLICHTIGE
ALLERGENE 7

E—

KNORR 1-2-3 Gekornte Briihen und Klare Suppen - trocken - instant

Gekornte Brithe Gemiise ohne Suppengriin 4896 4000400348968 12,5 kg-EIM 7001 . . . . . . . . . .
e o Skg_E,IM ‘ . . . . . . . . . . e
o S I ké-gc o . . ' . ' . . . . e
S B ;'33&1;‘_%;&&;] . . . . . . . . . . i

Geksrnte Briihe Huhn onne Suppengrin 4895 4000400348951 | 12,5kg-EIM 7001 . . . . . . . .
B e ké_EC ‘ - . . . . . . . e

Klare Fleischsuppe mit Suppengrin 366 4007801303664 | 29 ggsg]m 11501 . . . . . . . .
- PN B ké-E|M o . . . . . . . e
» R 5kg-§|M ‘ o . . . . . . . e
o R DO e o . . . . . . . e
o o &?2:&.3&!&50 L . . . . . . . e

Klare Fleischsuppe Klassik mit Suppengriin 374 4000400303745 | 12,5 kg-EIM 5751 . 4 . . . . .
. T D kg_Eb e . 4 . . . . e
o o [11?40_&(1’32:?3:50 L . 4 . . . . e

Chicken Powder 53587 | 8722700535874 | 6x900 g-EC 6x451 . . . .

BASIC LINE Brihen - trocken

Gemise Briihe Vegetaria 622 4000400306227 12,5 kg-EIM 600 L . . . . . . . . .
Hihner Briihe 4897 40004003 48975 | 12,5kg-EIM 8351 . . . . . . .
Rinder Briihe 694 4000400306944 | 12,5 kg-EIM 7001 . . . . . . . .
Universal Briihe 697 4000400306975 | 12,5kg-EIM 8351 . . D . . . . . .

Abrunden in Perfektion

Individuell und einfach dosierbar, je nach Bedarf
Kalt und warm sofort einsetzbar
Nattrlicher Geschmack - odZ und odA

- Vielseitige Anwendungsmaoglichkeiten,
ob als Basis oder zum Abrunden

30

KNORR Klare Fleischsuppe -
die Nr. 1 in der Profikiiche’

Seit iber 100 Jahren erfolgreich in Deutschlands Kichen -
ideal zum Kochen, Wiirzen und Abschmecken.
Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe und Allergene.

Art.-Nr. 350
880 g-Eurocontainer

*KNORR ist Marktfiihrer im professionellen Produktbereich Rinder-Bouillon trocken. Quelle: Geo-Marketing GmbH, GroBverbraucherpanel, Marktanteil, 2013.

4=mit Geschmacksverstarker 31
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Artikelbezeichnung Art.-Nr. | EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Ergiebigkeit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

cook+chill3

Ohne deklarations-

pflicht. Zusatzstoffe

Ohne deklarations-
flichtige Allergene

Keine laktose-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur

Keine gluten-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur

Vegetarisch

Mit Jodsalz

Leichte Vollkost

iy %)

DEKLARATIONS

Saucen -

KNORR Professional Saucenbasis - konzentriert

Konzentrierte Saucenbasis - Gefliigel 10187 8712100101878 | 2x800g-GL 2x101 . . . . . o

Konzentrierte Saucenbasis - Rind 10186 871210010186 1 2x800g-GL 2x101 . . . o .

(%}
C
(]
o
jn
©

wn

KNORR Professional Demi Glace - fliissig

Demi Glace 19902 871210019902 8 8x1I-TE . . .

KNORR Professional Fond - flissig

Gefligelfond 83442 8711200 8 3442 6 8x1-TE . D . . . D
Kalbsfond 83438 8711200 8 3438 9 8x1I-TE . . . . .
Krustentierfond 83439 8711200 8 3439 6 8x1-TE . 3 . . .

KNORR 1-2-3 Grundsaucen - trocken - instant

Delikatess Sauce zu Braten 98380 | 8712566698387 | 20 Ka-KTN 2171 . . . . . . . .

98390 ” 8712566 6 9839 4 Vibrkg—EI}\/rlw V;Ib78,5l . . . . . . . o

5493 ” 8712100 2 5493 2 71”07kg-EIIVVV1” 717l7378,51 . . . . . . . . . .

682 ” 4007801306825 ZX3kg—KTN Vér><732,51”” | ”-V | - ] ”-V ] - | ”07 | ”-V | ”07 | 70

681 ” 4007801306818 6x1 kg-IVEVC” 7<7$7x711 ( ” . . . . . . . o

98320 ” 8712566 6 98325 V;'g?g;lplfg;rst?el V’VIVZVOXH l”” | ”0 | ”0 N ”- ] - | ”- | ”- | ”0 | - VVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVV
Delikatess Sauce zu Braten Klassik 93414 8718114 9 3414 3 12,5 kg-EIM 1101 1,4 . . . .
Demiglace Braune Grundsauce 1034 40078013 10341 12,5 kg-EIM 132,51 3 . . . . . . .

1030 ” 4007801310303 2x3 kg-kﬁ\l 7é7x731,5 l” . . . . . . . 0

1032 ” 4007801310327 7;x71kg—IVEVC;V V<VSV><V1O,5[VW ] ”07 | 0 ] ”07 | 0 | ”07 | ”07 | ”07 | 0 VVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVV
Feinkost Sauce zu Braten 643 4007801306436 | 12,5kg-EIM 1621 . o . . . o . . . .

640 ” 4007801306405 6x1 kg—IVEVC;V 6x 131 ” . . . . J . o . J S

641 ” 4007801 3 0641 2 7[‘771%1:;9;55;&] 7§67x131 ” . . . . . . . . . 0
Gulasch Basis 781 4007801307815 12,5 kg-EIM 141 3 o . . . . . .

780 ” 4007801307808 V(V>er1kg-IVEV(‘;V V(V>er9l N ' | - | ”07 | ”-V | ' | ”07 | ”07 | ”- VVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVV

34 1=mit Farbstoff, 4 = mit Geschmacksverstarker 35



Artikelbezeichnung Art.-Nr. | EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Ergiebigkeit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

cook+chill3

Ohne deklarations-

pflicht. Zusatzstoffe

Ohne deklarations-
flichtige Allergene

Keine laktose-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur

Keine gluten-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur

Vegetarisch

Mit Jodsalz

Leichte Vollkost

iy %)

OHNE

DEKLARATIONS

Saucen v

KNORR 1-2-3 Grundsaucen - trocken - instant

Rahm Sauce 76432 8712566 7 64327 | 12,5 kg-EIM 1141 . . . . . . 2

680 ” 4007801306801 2x3kgKTN 72;27L | | N | | | VVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVV U%,

679 4007801306795 6><1kgEC Vz;xr‘u | | . | | | VVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVV

686 ” 4007801 3 0686 3 Vz?;xcle'gsstel Vfr)brx?L ” . . . . . S
Sauce zu Braten 656 4007801306566 | 2x3kg-KTN 2x391 . . . . . . . . . .

89527 8722700 8 9527 5 ﬁ?&iﬁﬂ& Vzr.rorx39 L ” . . . . . . . . 0
Sauce zu Gefliigel 73435 8712566 734351 | 10 kg-EIM 1311 . . . . . . . . .

652 4007801306528 6><1kgEC 7<Vsrxr131 N | | | | | | | | 77777777777777777777
Sauce zu Rinderbraten 666 4007801306665 | 12,5kg-EIM 166 L . . o D . . D

657 4007801306573 6><1kgEC 7<Vsrxr131 | | ] B | | | 77777777777777777777
Sauce zu Schweinebraten 650 4007801306504 | 12,5kg-EIM 1631 . o . . . o . . . .

651 4007801 30651 1 6><1kgEC 6x13[ | | | | | | | | | | 77777777777777777777
Sauerbraten Basis 790 4007801307907 | 12,5 kg-EIM 1311 . . . .

782 4007801307822 6x1kgEC 7&#10,51”” | | . ] 77777777777777777777
Tomaten Sauce 786 4007801307860 | 12,5 kg-EIM 112,51 . . . . . . . . . .

667 400780130667 2 2><3kgKTN 2x27l | | | | | | | | | | 77777777777777777777

665 ” 4007801306658 6X1kgEC 6><9l ] | | | | | | | | | 777777777777777777777777
Velouté Weifle Grundsauce 4328 4000400343284 | 12,5kg-EIM 151 . o . . . .

672 ” 400780130672 6 2><3kgKTN 727;27‘517777 ] | I N | | | 777777777777777777777777

670 4007801 30670 2 6x1kgEC —(—S—X—N | | . | | | VVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVV
Velouté 0.d.A. WeiBe Grundsauce NEU! | 88532 8710447885321 | 10kg-EIM 111 . . . . . . . . .

NEU! | 92431 8710447 9 24310 rérxrassg;rEré 7(7)7;8‘35[———— | ”-7 | ”.7 | . | ”-7 | ”.7 | . | ”.7 | ”.V | . 777777777777777777777777

36 37



Artikelbezeichnung Art.-Nr. | EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Ergiebigkeit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

cook+chill3

Ohne deklarations-

pflicht. Zusatzstoffe

Ohne deklarations-
flichtige Allergene

Keine laktose-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur

Keine gluten-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur

Vegetarisch

Mit Jodsalz

Leichte Vollkost

iy %)

DEKLARATIONS

Saucen -

KNORR 1-2-3 Grundsaucen - trocken - instant - kaltquellend

Bratenbasis 86726 87112008 6726 4 | 4x3 kg-BTL 4x461 . . . . D D 02
Braune Basis Sauce & Suppe 86722 8711200 8 6722 6 4x3 kg-BTL 4x46 o . D o . . o D D E:
Gefliigel Sauce 86724 87112008 67240 | 4x3 kg-BTL 4x301 . o . . . o .

Tomaten Sauce & Suppe 86723 8711200 8 6723 3 4x3 kg-BTL 4x151 . . D o . . D D

Velouté Weifle Sauce 86721 87112008 67219 | 4x3 kg-BTL 4x251 . . . o . .

Weisse Basis Sauce & Suppe 86725 8711200 8 67257 4x2,5 kg-BTL 4x311 o . o . . . D .

KNORR Cuisine Grundsaucen - trocken - instant

Buttersauce Béarnaise - nichtinstant 585 4007801 305859 6x500g-EC 6x31 . . 3 .

Buttersauce Hollandaise - nichtinstant 586 4007801305866 | 6x500g-EC 6x31 . o . o

Fisch Sauce 421 4007801304210 | 6x1kg-EC 6x5,51 . . . o

Gourmet Rahm Sauce 594 4007801 305941 10 kg-EIM 691 . . . o
593 ” 400780130593 4 2x3kg-KTN VéVxVZH ] ”-7 | - R ”-7 | - 777777777777777777777777
592 ” 4007801305927 6x1 kg—IVEVC” 7<VSV><V7L . . . o
587 ” 4007801 30587 3 73221;?;52&] V‘V?VOVX7L | ”-7 | - R e ”-7 | - 777777777777777777777777

Klarer Bratensaft 654 4007801 30654 2 [225xk1g2-,|g|T<,g\;] 2621 o . o o . . J o
664 ” 4007801 306641 125 kg—léM 131 L | . . o o . o . o
73437 ” 8712566 734375 45 kg-EIVIVVVIV 47[ | o . o o . . . o
663 ” 400780130663 4 7$7x71kg—|757(,;7 7<VSV><710,5[W | ”-7 | 0 | . | ".' | ”07 | o . ".' | o 777777777777777777777777
99230 ” 8712566 699230 Vﬁ?;xclelég?;sgte] 60x 10,5 l ” o . o o o . . .

Wild Sauce 579 4007801305798 | 6x1kg-EC 6x751 J . J

KNORR Cuisine Grundsaucen - pastss - instant

Bratenjus 660 4007801306603 | 2x7 kg-EIM 2x761 . . . . . . .
659 4007801306597 | 6x1,4 kg-EC 6x151 . . . . . . .
662 4007801306627 | 84x1.4Kkg-EC 84x151 . . . . . . .

(1/4 Chep-Palette)

4333 4000400343338 | 6x400g-EC bx4| . . . . . . .




Artikelbezeichnung Art.-Nr. | EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Ergiebigkeit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

cook+chill3

Ohne deklarations-

pflicht. Zusatzstoffe

Ohne deklarations-
flichtige Allergene

Keine laktose-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur

Keine gluten-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur

Vegetarisch

Mit Jodsalz

Leichte Vollkost

iy %)

DEKLARATIONS
FLICHTIGE

Saucen N

KNORR Cuisine Grundsaucen - pastss - instant

Gefligeljus 693 400780130693 1 2x7 kg-EIM 2x76,51 . o . . . . . . °2

75213 ” 87112007 52133 6x13kg—EC 7<VSV><71Al | ”07 | 0 | o | ".' | ”0 . . ol E:
Gulasch Basis 789 4007801307891 2x6 kg-EIM 2x501 . . J

788 ” 400780130788 4 6x13kg—EC 7<VSV><711l ] 0 | ”-7 o S
Lamm Jus 603 4000400306036 | 6x450g-EC 6x51 o D . . . . .
Wild Jus 604 4000400306043 | 6x450g-EC bx4| o . . o
KNORR Cuisine Saucenableitungen - trocken - instant
Curry Sauce - ideal fur Currywurst 609 4007801306092 | 6kg-EIM 34,51 . . o o .
Jager Sauce mit Champignons 678 4007801306788 | 2x3 kg-KTN 2x271 o 3 .

676 ” 4007801 3 0676 4 7;x71kg—IVEVC;V Vérxr‘?l ] ”-7 | - e ”- 777777777777777777777777
Kédse Sauce 1031 4007801310310 | 2x3 kg-KTN 2x201 . . .

1033 ” 400780131033 4 71;>7x71kg—IVEVC;V Vér><76,5l ] - N ”-7 | ”- 777777777777777777777777
Krauter-Rahm Sauce 804 4007801 30804 1 6x1kg-EC 6x551 . . . . . .
Paprika Sauce 597 4007801305972 | 2x3 kg-KTN 2x271 . . o .

598 ” 4007801305989 6><1 kg-IVEVC” 7<7$7x79l o . o S
Pfeffer Sauce 596 4007801305965 | 2x3 kg-KTN 2x221 . o .

595 ” 4007801305958 6><1 kg-IVEVC” 7<7$7x77l J . 0
Sauce Café de Paris 890 4007801308904 | 6x1kg-EC 6x61 . . . . .
Waldpilz Sauce 953 4007801309536 | 2x3 kg-KTN 2x2051 . . .

952 ” 4007801309529 71;>7x71kg—IVEVC;V 7é7><77l ] ”-7 | - R ”- 777777777777777777777777
Zigeuner Sauce 583 4007801305835 | 6x1kg-EC 6%x6,51 3 o o
Zitronen-Butter Sauce - nichtinstant 575 4007801305750 | 2x3 kg-KTN 2x181 J . o J o

580 ” 4007801 30580 4 7<;>7><71kg-IVEVC;V 7<767><76l . . R ”-7 | ”-7 | - 777777777777777777777777

40 41



Artikelbezeichnung

Saucen

KNORR Cuisine Saucenableitungen - pastss

Curry Sauce

Art.-Nr.

581

EAN Art.-Nr.
Bestelleinheit

40078013 0581 1

Bestelleinheit

6x1,1 kg-EC

Ergiebigkeit

6x751

pflicht. Zusatzstoffe
flichtige Allergene

Ohne deklarations-

,

(92}
= 5
= s
S 5
M b
-~ o
-] g
S S

Keine laktose-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur

=

DEKLARATIONS

PFLICHTIGE
ALLERGW/

Besondere Kennzeichen und Kostformen

Keine gluten-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur
Vegetarisch
Mit Jodsalz

©)
'9\3 Alkoholfrei
©)

Leichte Vollkost

Zwiebel Sauce

KNORR Gourmet Grundsaucen - fliissig

584

400780130584 2

6x1,1 kg-EC

6x71

Sauce Hollandaise 530 4007801 305309 6x1-TE . . .
KNORR Ethno-Saucen - flissig - sofort einsetzbar

Chinesische Sauce siif-sauer 1295 4007801312956 | 2x2,25|-FL . 1 . . . . .

ohne Gemiisestiicke

Chinesische Sauce siif-sauer 1294 4007801312949 | 2x2,25-FL . 1 . . . . .

mit 16,6 % Gemisestiicken

Curry Sauce 1291 4007801312918 2x2,25 l-FL 3 4 3 . . 3

KNORR Collezione Italiana Tomatensauce/Gemise - flassig - Dose

Hergestellt mit nachhaltig

Peperonata angabauten Tormaten 44833 8711100 4 4833 4 | 6x2,6 kg-DOS . . . . . . . . .
Pizza-Sauce Napoli e eton Tarmton' 19 | 344, 4000492503443 | 3x2,6 kg-DOS . . . . . . . . .
Ratatouille o eouon T 2t9 | 44,834, 87111004 4834 1 | 6x2,5 kg-DOS . . . . . . . .
Tomato al Gusto mit Krautern 628 4007801306283 | 8x1kg-TE . . . . . . . . .
Tomato Pronto Napoletana ;‘:ggﬁjf,‘i‘e‘f,?r‘;in";;';"a“'g 87920 87112008 7920 5 3x4,15 kg-DOS . . . . . . . .
80175 8712566 8 0175 6 4x3 kg-éfL . . . . . . . S
87971 87112008 79717 6x2 kg-l_;)VCV)VS . . . . . . . S

KNORR Collezione Italiana Saucen - trocken - instant

Kase Sauce Quattro Formaggi 4713 4000400347138 | 2x3 kg-KTN 2x16,51 o 3 o

950 4007801 309505 6X1 kg—IVEV(‘;V 6><55 L . . S
Sahne Sauce Carbonara 578 4007801305781 | 2x3 kg-KTN 2x181 . o .

577 4007801 30577 4 6><1 kg-IVEV(‘;V 6><6 L . . S
Tomaten Kése Sauce Parmarosa 4714 40004003 47145 | 2x3 kg-KTN 2x151 . o . . .
Tomaten Sauce Napoli 588 4007801305880 | 2x3 kg-KTN 2x17,51 3 . . . . . . . . .

582 4007801 305828 6x1 kg-IVEVC;V 6x6 L | . . D D . . o o . 0
Tomaten Sauce Vegetale 1187 40004003 11870 2x3 kg-KTN 2x181 3 . 3 . 3

42

1 =mit Farbstoff, 4 = mit Geschmacksverstarker

43

(%}
C
(]
o
jn
©

wn




Artikelbezeichnung

Saucen

Zubereitung fur Spaghetti Bolognese

BASIC LINE Saucen - trocken

KNORR Collezione Italiana Saucen - trocken - instant

Art.-Nr.

599

591

EAN Art.-Nr.
Bestelleinheit

400780130599 6

40078013 05910

Bestelleinheit

12,5 kg-EIM

6x1,5kg-KTN

Ergiebigkeit

50 | Wasser ergibt
500 Portionen

6x6 | Wasser ergibt
6x60 Portionen

&
£
[*]
<
=
[<]
(]
"]

Ohne deklarations-

pflicht. Zusatzstoffe

Ohne deklarations-
flichtige Allergene

DEKLARATIONS

PFLICHTIGE
ALLERGW/

Keine laktose-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur

=

Besondere Kennzeichen und Kostformen

Keine gluten-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur

©)
'9\3 Alkoholfrei
©)

Vegetarisch

Mit Jodsalz

Leichte Vollkost

Jus zu Braten 619 4000400306197 12,5 kg-EIM 1291 o . D . . . . . .
Sauce zu Braten 98300 8712566 6 9830 1 10 kg-EIM 1101 . . o . . . D . D
Tomaten Sauce 611 4000400306111 12,5 kg-EIM 132,51 . . D . . . D . o
Weille Sauce 621 4000400306210 | 12,5kg-EIM 1381 . . . D D o

LUKULL Beste Basis Saucen - pastss - instant

Bratenjus 2322 4000492523229 | 2x2,5kg-STG 2x17,51 . 1 . . D D
Braune Sauce 7419 4000492513190 2x2,5kg-STG 2x12,51 . 1 . . D
WeiBe Sauce 7420 400049251318 3 2x2,5kg-STG 2x12,51 . . . .
LUKULL Premium Grundsaucen - flissig - sofort einsetzbar
Sauce Béarnaise 7406 4000492503740 10x1L-TE . . . . .
180x 1 -TE
7407 4000492073748 (1/4-Chep.Palette) . . . o .
7408 4000492503863 | 12x250 ml-TE . . o o .
Sauce Hollandaise 7405 4000492013713 | 5(-KTN Bag-in-Box . . . D D
7402 4000492503733 | 10x1l-TE . . o o .
315x1 I-TE
7403 4000492 053719 {/2.Euro.Patette] . . . o .
180x 1 -TE
7371 4000492073717 (1/4-Chep.Palette) . . . o .
7404 4000492503856 | 12x250 ml-TE . . o o .
288x250 ml-TE
7400 4000492 0 7400 4 {(1/4_Chep-Palette) . . . o o
Sauce Hollandaise balance, 15% Fett 4859 4000400 3 4859 3 10x1(-TE . . . . . .
55197 8712566 55197 2 12x250 ml-TE D . . D . o
61107 8712566 611072 | 288x250mL-TE . . . . . .

(1/4-Chep-Palette)

1= mit Farbstoff
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Artikelbezeichnung

Saucen

LUKULL Premium Saucenableitung - flissig

Art.-Nr.

EAN Art.-Nr.
Bestelleinheit

Bestelleinheit

pflicht. Zusatzstoffe
flichtige Allergene

Ohne deklarations-

,

(92}
= 5
= s
S 5
M b
-~ o
-] g
S S

Keine laktose-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur

=

DEKLARATIONS
FLICHTIGE

P
ALLERGy/

Besondere Kennzeichen und Kostformen

Keine gluten-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur

©)
'9\3 Alkoholfrei
©)

Vegetarisch

Mit Jodsalz

Leichte Vollkost

(%}
C
(]
o
jn
©

wn

Champignon Rahmsauce 90271 87121009 02710 6x1-TE 3 . o o
Curry Sauce 89595 87121008 9595 1 6x11-TE 1,4 . .
Fisch Sauce Nantua 89675 87121008 9676 7 6x11-TE 4 o o

Kase-Gratin-Sauce Emmentaler 7414 4000492513411 6x1-TE . . D .
Pfeffer Sauce 89676 87121008 96750 6x1-TE . .
Sauce Béchamel 90218 87121009 02185 6x11-TE . . D

Bindemittel

MONDAMIN Bindemittel - trocken

Feine Speisestarke 1604 400780131604 6 | 4x2,5kg-KTN . . . . . . .
120x2,5 kg-KTN . . . . . . .
1606 4007801316060 | [ xe= 90
Fix-Saucenbinder hell 772 4007801307723 | 10 kg-EIM . . . . . .
770 4007801307709 | 6x1kg-EC . . . . . .
90x 1 kg-EC
769 400780130769 3 “M_Chegpalette] . . . . . .
Fix-Saucenbinder dunkel 775 4007801307754 | 10kg-EIM 1 J . o .
773 4007801307730 | 6x1kg-EC 1 . . . .
90x 1 kg-EC
774 4007801307747 “/4_Chergpalene] 1 . . . .
Roux Klassische Mehlschwitze hell 759 400780130759 4 20 kg-KTN . . . . .
(2x10 kg)
761 4007801307617 | 10 kg-EIM . . . . .
760 4007801307600 | éx1kg-EC . . . . .
90x 1 kg-EC
758 4007801307587 [1/4—Chep?-Palette] . . . . .
Roux Klassische Mehlschwitze dunkel 753 4007801 3 0753 2 [Zzgxlﬁgo_igT]N . 1 . . .
763 4007801307631 | 10 kg-EIM . 1 . . .
762 4007801307624 | 6x1kg-EC . 1 . . .
90x 1 kg-EC
768 400780130768 6 “/4_CheF?_Pale“e] . 1 . . R

1 =mit Farbstoff, 4 = mit Geschmacksverstarker



Artikelbezeichnung Art.-Nr. | EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Ergiebigkeit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

pflicht. Zusatzstoffe
Ohne deklarations-
pflichtige Allergene

(92}
= 5
= s
S 5
M b
> o
-] g
S S

Keine laktose-
halt. Zutaten

lt. Rezeptur
Keine gluten-
halt. Zutaten

lt. Rezeptur
Leichte Vollkost

=S
@ Alkoholfrei

Vegetarisch
Mit Jodsalz

OHNE

DEKLARATIONS

Bindemittel Zit‘;%%’iﬁé/p

KNORR 1-2-3 Bindemittel - trocken - instant - kaltquellend

Bindemittel 86728 87112008 6728 8 2x2 kg-BTL o . D . . . D D .

3 2
= 2
o £
O o
2 o
W =
n =
(aa]

Sahnealternativen

RAMA Cremefine Sahnealternativen

Kochcreme. auf Pflanzenfettbasis, 15% Fett 7485 4007801 374855 12x1 -TE . . . . ° .
72x1-TE
NEU! | 89391 8710447893913 | (070 patettel . . . . . .
Schlagcreme, auf Pflanzenfettbasis, 31% Fett 7484 4007801 3 7484 8 12x1-TE L4 . L4 . L4
72x1|-TE
NEU! | 89280 8710447 8 92800 (1/4-Chep-Palette] . . . . .
Laktosefreie Schlagcreme, auf Pflanzenfettbasis, 31% Fett 77234 8710447 7 7234 8 8x1-TE . . @ . . .
Verfeinerungscreme, auf Pflanzenfettbasis, 24% Fett 7486 4007801 3 7486 2 8x1I[-TE 1 . . . .

RAMA Cremefine
Kochcreme -

fur sehr hohe Stabilitat
beil jeder Anwendung.

Mit RAMA Cremefine
Schlagcreme bleiben
Desserts langer stabil.”

Sehr hohe . !
Standstabilitst % LRI

9,
"W Cook & Chill fahig 5 Hitzestabil

&
- @ Bain-Marie stabil
)
ﬁ 15% Fett

Aufschlagvolumen

als Sahne GG | tabil

Natdirlich im : .
Geschmack 5 Hitzestabil

2
§ Bis zu 50% hoheres Saurestabil
o

*im Vergleich zur Zubereitung mit herkdmmlicher Schlagsahne

(1= Laktosefrei: Laktosegehalt unter 0,01g pro 100g/100 ml
48 1 = mit Farbstoff 49
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Wurzen.
Schmeck
Genielien.

Wirzmittel

KNORR Professional Gewdirzpasten
KNORR Primerba Feine Krauterpasten

KNORR Gemiisekronung 52
KNORR Wiirzen
KNORR Wiirzmischung 54

KNORR Asiatische Wiirzsaucen
KNORR 1-2-3 Profi-Mix-Produkte
LUKULL/KNORR Kéaseprodukte 56

51

Wiirzen



Artikelbezeichnung

Wurzmittel

KNORR Professional Gewlirzpasten - pastss

Art.-Nr.

EAN Art.-Nr.
Bestelleinheit

Bestelleinheit

Ergiebigkeit

pflicht. Zusatzstoffe
flichtige Allergene

Ohne deklarations-

,

(92}
= 5
= s
S 5
M b
-~ o
-] g
S S

DEKLARATIONS

PFLICHTIGE
ALLERGW/

Keine laktose-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur

=

Besondere Kennzeichen und Kostformen

Keine gluten-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur
Vegetarisch
Mit Jodsalz

©)
'9\3 Alkoholfrei
©)

Leichte Vollkost

Chili Paste 53534 8712566535347 | 2x750g-D0OS . . . . . . .
Curry Paste mild 66757 8722700 6 67575 | 2x750g-D0OS . . . . . . .
Ingwer Paste 66765 87227006 67650 | 2x750g-D0OS . . . . . . D
Knoblauch Paste 66761 8722700 6 67612 | 2x750g-DOS . . . . . . .
Mediterrane Krauter Paste 66753 87227006 67537 | 2x7509-D0OS . . . . . . . .
Paprika Paste 66769 8722700 6 67698 | 2x750g-DOS . . . . . . .
Pfeffer Mix Paste 66687 87227006 66875 | 2x750g-D0OS . . . . . . D

KNORR Primerba Feine Krauterpasten - krauterin 6l

All’ltaliana 719 4007801307198 | 2x3409g-GL . 4 . . . . . .
Basilikum 722 4007801307228 | 2x340g-GL . 4 . . . . . . .
Dill 720 4007801307204 | 2x340g-GL . 4 . . . . . . .
Gartenkrauter 728 4007801307280 | 2x340g-GL . 4 . . . . . .
Herbes de Provence 718 4007801307181 | 2x3409g-GL . 4 . . . o . .
Knoblauch 725 4007801307259 | 2x340g-GL . . . . . . . .
Pesto 726 400780130726 6 | 2x340g-GL . 4 . . . . . .
Pesto Rosso 757 400040030757 6 2x340 g-GL . 4 . . . . .

KNORR Gemusekronung - trocken

Butternote & Krauter 908 4007801309086 | 10kg-EIM o 3 o 3 o

907 4007801 30907 9 6X1 kg—IVEVC; . . . o S
Rahm & Krauter 358 4007801303589 | 10kg-EIM . o . . .

357 4007801 30357 2 6X1 kg—IVEVC” . . . o S
Speck & Zwiebeln 910 4007801309109 | 10 kg-EIM . o . . . o

909 4007801 309093 6X1 kg—IVEVC” . o . . . S

4 =mit Geschmacksverstarker




Artikelbezeichnung Art.-Nr. | EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Ergiebigkeit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

flicht. Zusatzstoffe

Ohne deklarations-
y) pflichtige Allergene

9]
e 5
= s
S 5
M X
x o
<] 2
8 =

Keine laktose-
halt. Zutaten

lt. Rezeptur
Keine gluten-
halt. Zutaten

lt. Rezeptur
Alkoholfrei
Vegetarisch

Mit Jodsalz
Leichte Vollkost

DEKLARATIONS
FLICHTIGE

Wirzmittel -/ g

KNORR Wiirzen - flissig

Flissige Basis zum Wiirzen 737 4007801307372 | 51-KAN o 4 o o o
Worcester-Sofle 738 4007801307389 | 51-KAN . 1 . . .
736 . SO i,_,FL S SOOI NP SR . .......... S B . .......... . ..................... . ...................................................................................................
KNORR Wiirzmischung - trocken
Aromat Universal 754 4007801307549 | 2x12,5kg-BIB . . . . . . . . .
748 e s ome 12'5;9_E|Mw USSR S . . . . .......... . . .......... . .......... . .......... . ...........................................................................
19755 s e 6kg_“E'IM USSR S . . . . .......... . . .......... . .......... . .......... . ...........................................................................
749 et 3o 6X5[‘]'69_D0; USSR S . . . . .......... . . .......... . .......... . .......... . ...........................................................................
Umami Wiirzmischung 89807 87121008 98075 | 6x1kg-EC . o o . . . . . .
85576 e 6kg_“E'IM USSR S . . . . .......... . . .......... . .......... . .......... . ...........................................................................
Wiirzmix fiir Fisch 695 4007801306955 | 5kg-EIM . . . . . . . . .
Wiirzmix fir Grill- und Pfannengerichte 692 4007801306924 | 5kg-EIM o . o o . 3 o o .
691 et 3 aert 6x5d,0,g-DOé“ USSR S . . . . .......... . . .......... . .......... . .......... . ...........................................................................
Wirzmix fir Kartoffel/Pommes 688 4007801306887 | 6x5009-D0OS . o . . . . . . .

Entdecken Sie den 5. Geschmackssinn Die perfekte Wurze fir Pommes und
herzhafte Kartoffelgerichte

- Unterstreicht den natirlichen Eigengeschmack
- Keine Verfarbung der Gerichte dank heller Gewiirzmischung
- Hohe Streu- und Rieselfahigkeit

- Ohne deklarationspflichtige Allergene (0.d.A.) und ohne
deklarationspflichtige Zusatzstoffe (0.d.Z.)

- Bester Geschmack fiir jede Gerichtskomponente

- Ohne deklarationspflichtige Allergene (0.d.A.) und ohne
deklarationspflichtige Zusatzstoffe (0.d.Z.)

- Unterstiitzt die Farbe und den natiirlichen Eigengeschmack

Art.-Nr. 89807 - Beste Pommes mit dem neuen Wiirzmix fur Kartoffeln/Pommes Art.-Nr. 688
1 kg-Eurocontainer 500 g-Dose

54 1 = mit Farbstoff, 4 = mit Geschmacksverstarker 55



Artikelbezeichnung Art.-Nr. | EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Ergiebigkeit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

flicht. Zusatzstoffe
Ohne deklarations-
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Leichte Vollkost

halt. Zutaten
lt. Rezeptur
Keine gluten-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur
Vegetarisch
Mit Jodsalz

©)
9\3 Alkoholfrei
©)

DEKLARATIONS

Wiirzmittel e

KNORR Asiatische Wiirzsaucen - flissig

Soja Sauce Ketjap Manis 97948 8712100 9 7948 4 6x11-FL o 2 o 3 . .
Pang Gang Chili-Tomate 97932 8712100979323 | 6x1L-FL . 2 . . . . . .
Sambal Manis Chili-Soja 97935 87121009 79354 | 6x11-FL . 2,4 o

Sunshine Chili-Knoblauch 29725 87121009 7254 6 | 6x1-FL . 2 o o . o o

KNORR 1-2-3 Profi-Mix-Produkte - trocken

RS | wonnsones gt | AP SRR SR
Fur China-Planne @ @ is-easer 765 4007801307655 | 6x1kg-EC 8y a0 Port. . . . . . . .
Fiir Gemiise-Auflauf 755 4007801307556 | 2x3kg-KTN o port . . . . . . .
Fir Hackbraten 4712 4000400347121 | 2x3kg-KTN 2x 80 Port. . . . . .
Zum Panieren 779 4007801307792 | 5kg-EIM . . . D .

LUKULL / KNORR Ké&seprodukte

LUKULL Feine Creme fiir Kasegerichte 713 4000492007132 | 3.5 ka-EIM
fliissig, 32% Fett 9 K9

56 1=mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff oder konserviert, 4 = mit Geschmacksverstarker 57
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Artikelbezeichnung Art.-Nr. | EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

Ergiebigkeit

flicht. Zusatzstoffe
Ohne deklarations-
flichtige Allergene
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Keine laktose-
halt. Zutaten

lt. Rezeptur
Keine gluten-
halt. Zutaten

lt. Rezeptur
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Mit Jodsalz
Leichte Vollkost
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DEKLARATIONS

PFLICHTIGE
ALLERGy/

Beilagen

PFANNI Piree . trocken

Blitz-Piree, Kartoffel-Granulat-Piiree mit Milch 2122 4007801321224 | 5kg-KTN 150 Port. . o . . . .
Fix-Fertig, Kartoffel-Flocken-Piree mit Milch 2023 400780132023 4 2 kg-KTN 65 Port. . . . . . .
..1,',732; R Akg-K.TN . BUPO,rt. . . ....'. ............................................
..1,510; s e . kg_K,TN . » Pc,)rt- . . - ... . . . . A
Flocken Locker, Kartoffel-Flocken-Piiree 2027 4007801320272 | 2kg-KTN 75 Port. . o . . . . . .
2028 - SR kg_K,TN . . P(;rt. . . - ..‘ . . . . . . A
..1,510; e . kg-.KTN . - Pért. . . . . . . . R
Kaltquell-Piiree, Kartoffel-Flocken-Piiree mit Vollmilch 566 4007801 305668 4x3 kg-BTL 4x110 Port. . . . . . .

PFANNI Purees -
die Nr. T in deutschen Profikiichen!

Flocken Locker
Authentischer und
natdrlicher Geschmack

Blitz-Piiree Fix-Fertig

Mit entrahmter Milch

Kaltquell-Piiree
Flexibler Einsatz je nach
Kichenprozess

Gelingsicher und flexibel

Maschinell verarbeitbar - Fertig rezeptiert
(Mixer, Elefant) und bleibt mit Milch

locker - Hohe Farb-und
Konsistenz nachtraglich Bain-Marie-Stabilitat
beliebig veranderbar

- Anrihren ohne
Aufkochen

- Auch zum Andicken Flexible Zubereitung:
von Suppen und Eintopfen heute produzieren -
geeignet morgen ausgeben

Ideal fiir die Zubereitung
grof3er Mengen

Lockere, cremige

Besonders fiir die Konsistenz

Zubereitung grof3er oder
nicht planbarer Mengen
geeignet

Kartoffeln aus 100%

100% deutsche Kartoffeln
aus nachhaltigem Anbau™

- Ohne deklarations-

pflichtige Allergene
laut Rezeptur

- Vegan

- Gefriertaustabil,
Bain-Marie-stabil

100% deutsche Kartoffeln
aus nachhaltigem Anbau™

nachhaltigem Anbau™ 100% deutsche Kartoffeln

aus nachhaltigem Anbau™

*Quelle: Geo-Marketing GmbH, Grofverbraucherpanel, Kartoffelpiiree, Marktanteil Umsatz, YTD-Sept. 2015.
" Mehr Informationen zu unserem nachhaltigen Anbau finden Sie unter www.ufs.com
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Artikelbezeichnung

Beilagen

Art.-Nr.

EAN Art.-Nr.
Bestelleinheit

Bestelleinheit

Ergiebigkeit

Besondere Kennzeichen und Kostformen

pflicht. Zusatzstoffe
Ohne deklarations-
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Leichte Vollkost

halt. Zutaten
lt. Rezeptur
Keine gluten-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur
Vegetarisch
Mit Jodsalz
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'9\3 Alkoholfrei
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DEKLARATIONS
FLICHTIGE

P
ALLERGy/

PFANNI Knodel/ Klofe - trocken

Feinschmecker Kartoffel-Serviettenknadel 2019 4007801320197 | [2Ka-KTN S2Rollen . . . .
Gekochte KlsBe 2108 4000400321084 | 4x2,5kg-KTN 4xca. 89 KloBe 1,3 . . . .
Kartoffelkngdel halb und halb - in Kochbeuteln 2356 4000400323569 | 4x1,3 kg-KTN 4xca. 40 Knddel . . .
Knédel halb und halb 2112 4007801321125 | 4x5 kg-BTL 4xca. 183 Knédel 1 . . . . .
2111 4007801321118 | 121 kg;ka 12xca. 37 Knodel 1 . . . . .
Mini Knédel - geformte Kartoffelknsdel 4040 4000400340405 | 36 Ko-KIN ca. 180 Knédel . 2 . . .
Rohe KlBe 2113 4007801321132 | 12x1 kg-KTN 12xca. 33 KloBe 3 . . . . . .
Semmelknddel 2051 4007801320517 | fxTka-KIN 4xca. 30 Knodel . . . . .
2357 400040032357 6 | #x0.86 kg-KIN 4xca. 26 Kndel . . . . .
Semmelkngdel 2358 4000400323583 | (x 1.2 KG-KIN 4xca. 30 Knédel . . .
Serviettenknodel nach original 6sterreichischer Rezeptur 570 4007801 30570 5 agg;ﬁﬂ;{n] izcal_?g;éigrt_ 3 . .
571 4007801305712 | 5kg-KTN 21 Rollen . . .
Bratkartoffeln, getrocknete Kartoffelscheiben 2123 4007801321231 | 6x1kg-BTL BT Kort) 14 . . .
Kartoffelpuffer 2121 4007801321217 12x1 kg-KTN 12xca. 90 Puffer . . . . .
Kroketten 2109 4000400321091 4x2,5kg-KTN 4xca. 350 Kroketten . . . . .
Pommes Dauphine 2119 400780132119 4 12x1 kg-KTN 12x26 Port. . . .

1 =mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff oder konserviert, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarker



Artikelbezeichnung Art.-Nr. | EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Ergiebigkeit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

cook+chill3

Ohne deklarations-

pflicht. Zusatzstoffe

Ohne deklarations-
flichtige Allergene

Keine laktose-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur

Keine gluten-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur

Vegetarisch

Mit Jodsalz

Leichte Vollkost

iy %)

DEKLARATIONS

Beilagen -

KNORR Collezione Italiana Teigwaren - trocken

Codini 91243 87121009 12436 | 4x3 kg-KTN 200 Port. a¢0g . o . D D . .
Farfalle Tricolore 4886 8811100 6 4886 4 | 3 kg-KTN 6 kg verzehrfertig . . . . D D .
Fusilli 53925 5900300539253 | 4x3 kg-KTN 200 Port. a¢0g . o . D D . .
Gnocchi italienische KartoffelkléBchen 957 4000400309570 12 kg-KTN (4x3 kg) 60 Port. 2,3 o o o o

Gramigna Gabelspaghetti 91244 8712100 9 1244 3 4x3 kg-KTN 200 Port. as0g . . . . . . .
Penne Rigate 53927 5900300539277 | 4x3kg-KTN 200 Port.a¢0g . . . . D . o
Penne Rigate Tricolore 91246 87121009 1246 7 4x3 kg-KTN 200 Port. as0g o . . D D . .
Spaghetti 53926 5900300539260 | 4x3 kg-KTN 200 Port.a¢0g . . . . D . o
Tagliatelle All'uovo 978 4007801309789 | 3 kg-KTN 50 Port. as0g o . . D . .
Tagliatelle Verdi 4881 8811100 6 48819 3 kg-KTN 50 Port. 2604 . . . . . . o
Tortellini mit fleischhaltiger Fiillung 2551 4000492005510 5kg-KTN 11,5 kg verzehrfertig . 3 .

Tortellini Tricolore bunt, mit Kasefiillung 5555 4000492055553 | 5kg-KTN 11,5 kg verzehrfertig . . . D

KNORR Original schwabische Eier-Spatzle 893 4007801308935 4x2,5kg-KTN 4x 6,25 kg verzehrfertig 3 . . . . .
LUKULL Echt schwabische Eier-Spétzle 7476 4000492005503 | 5kg-KTN 12,5 kg verzehrfertig . . . . D .
KNORR Asiatische Pasta - trocken

Asiatische Nudelnester 25076 5000184 50769 7 3 kg-KTN 50 Port. a¢0g 1 o o o .

KNORR Collezione Italiana Pizza und Lasagne Platten - trocken

Lasagne Platten vorgegart 7470 4000492004810 10 kg-KTN 10 Folien a5 Platten o . o o o o

Pizza Platten vorgebacken 7471 4000492004803 | 8kg-KTN 10 Folien a2 Platten . . . o . . o

KNORR Reis - trocken

Basmati Reis 99735 87121009 97358 5 kg-BTL 11 kg verzehrfertig J . o o U . o o o

Parboiled Reis 99736 8712100 9 9736 5 5kg-BTL 11 kg verzehrfertig . . o o J . o o o

KNORR Salatspezialitaten - trocken

Taboulé 919 400780130919 2 6x0,625 kg-EC 6x1,7kg . . . D D .

o~
ol

4 1=mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff oder konserviert, 3 = mit Antioxidationsmittel b
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Artikelbezeichnung Art.-Nr. | EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Ergiebigkeit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

cook+chill3
hne deklarations-
flicht. Zusatzstoffe

Ohne deklarations-
flichtige Allergene

Keine laktose-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur

Keine gluten-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur

Vegetarisch

Mit Jodsalz

Leichte Vollkost

iy %)

DEKLARATIONS

Dressin g S Zit‘;%%’iﬁé/p

KNORR Salatkrb'nung - klar - trocken

Balsamico-Krauter Dressing 1109 4007801 3 1109 6 5 kg-EIM 421 3 o .
1110 400780131110 2 Vo.;xVSUO g—EC 'g'x'“ 7777777777 . o S
Dressing fiir Blatt- und Wurstsalat 90827 8712100 9 0827 9 5 kg-EIM 421 3 o o . 3 o o .
Dressing Franzdsische Art 964 4007801309642 | 5kg-EIM 421 . J o J
963 4007801309635 6x5009-EC V£V>V><741 77777 e N - 777777777777 A ] S
Dressing ltalienische Art 752 4000400307521 5 kg-EIM 421 . o o J . o o J
%5 | 400780130959 | 6x500-EC ot B e O e A e e N
Gartenkrauter Dressing 751 4000400307514 | 5kg-EIM 421 . o o . . . D .
791 | 4007801307914 | w500 EC ot B e O e A e N
808 400780130808 9 &?thigopgl'egg 71;37[]x4l 77777 . 0 | o | ”.' | ”.' | 0 | ”.' | ”-V | ”0 7777777777777777777777777777777
Kapuziner Art Dressing 969 400780130969 7 5 kg-EIM 421 . 3 . . 3 35
— S R— 00 0 0 0 S S S  N S R S
c @
967 4007801309673 | 6x500g-EC bxhl . . . . . me
52
Paprika-Krauter Dressing 527 4007801 30527 9 5 kg-EIM 421 . . . . . . . .
519 4007801 30519 4 6x5009—EC 'g'x'“ | o | - | ".' | ".' | o | ".' | ".' | ”o 7777777777777777777777777777777
574 4000400 3 0574 9 ﬁ?&i‘i?%i&l V‘V?VUVxAL VVVVV o . . . . . . . e
Universal-Krauter Dressing 962 4007801309628 | 5kg-EIM 421 o o . . . . . .
960 400780130960 4 6><5009—EC V(V)erl;l 77777 N - | - | ”-V | ”-V | - | ”-V | ”-V | ”- 7777777777777777777777777777777
961 4007801 309611 V’VIéVOXBOVdrgr'VEC 71”87[]x4l VVVVV e - | o | - | ”-V | ”.' | o | ”-V | ”-V | ”- VVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVV

(1/4-Chep-Palette)

KNORR Salatkrb'nung - konzentriert

Salatkronung konzentriert 802 4007801308027 6x1,05 kg-FL 6x5,51 4

68 4 =mit Geschmacksverstarker 69



Artikelbezeichnung Art.-Nr. | EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Ergiebigkeit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

flicht. Zusatzstoffe
Ohne deklarations-
flichtige Allergene
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Keine laktose-
halt. Zutaten

lt. Rezeptur
Keine gluten-
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lt. Rezeptur
Vegetarisch

Mit Jodsalz
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DEKLARATIONS
FLICHTIGE

Dressings N

KNORR Salatdressing - fissig

1000 Islands Dressing 97624 8718114 9 7624 2 6x11-FL . o o 3
7426 400049207426 4 | 5kg-EIM o . . .
American Dressing 345 4000492003455 | 5kg-EIM 3 o 3
Balsamico Dressing 97625 8718114 9 76259 6x11-FL . o o o
7440 4000492074400 | 5kg-EIM . . . o
Buttermilch Dressing 97652 8712566 976522 | 6x1I-FL . . o
French Dressing 97626 87181149 7626 6 6x11-FL . . o
7433 4000492003202 | 5kg-EIM . . D
Joghurt Dressing 97629 8718114976297 | 6x11-FL . . o . .
7429 4000492074295 | 5kg-EIM o . . .
Joghurt Krauter Dressing 7435 4000492003660 | 5kg-EIM 3 o o o
Iy
Krauter Dressing 97627 8718114 97627 3 6x11-FL . J o éﬁ
- 0000 0000000000 0000000000000 0000000000 00000 0000 4000000000000 900000000 000 50000000 OO0 oo SO o=
s2
7434 4000492003653 | 5kg-EIM . . o
Sylter Art Dressing 96335 8712566 9 63355 | 5kg-EIM . o o o

KNORR Salatdressing Portionsbecher - fissig

1000 Islands Dressing 7534 4007801375340 | 50x30 ml-PP 6 J .
French Dressing 7535 4007801375357 | 50x30 ml-PP 6 J o
Joghurt Kréuter Dressing 7536 4007801375364 | 50x30 ml-PP 6 . o
Krauter Dressing 7537 4007801 3 75371 50x30 ml-PP 6 . J . .

KNORR Salatdressing Portionsbeutel - fissig

American Dressing Th47 4007801374473 | 20x70 ml-BTL . J o
French Dressing 7448 4007801374480 | 20x70 ml-BTL . . .
Joghurt Krauter Dressing 7449 4007801374497 | 20x70 ml-BTL . J o
Krauter Dressing 7446 4007801374466 | 20x70 ml-BTL . . .

70 6 = mit SiiBungsmittel 71



Artikelbezeichnung Art.-Nr. | EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

Ergiebigkeit

flicht. Zusatzstoffe
Ohne deklarations-
flichtige Allergene
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Keine laktose-
halt. Zutaten

lt. Rezeptur
Keine gluten-
halt. Zutaten

lt. Rezeptur
Leichte Vollkost

=
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Vegetarisch
Mit Jodsalz

DEKLARATIONS

Dressin g S zﬁ;az;f;/p

KNORR Professional Vinaigrette - flissig

Balsamico 75450 9000275754517 | 6x1I1-FL 1 . . . .

Himbeer 75480 9000275754814 | 6x1L-FL . . . . . .
Schalotte Rotwein 90517 87121004 9981 4 6x11-FL . . . D

Sesam Soja 75490 9000275754913 | 6x1L-FL . D . .
Zitrus 92359 8718114789019 | 6x1Il-FL . . . . . .

KNORR Salatkronung Croutinos - trocken

Kase mit Basilikum 956 4000400309563 | 6x0,6 kg-EC . . . D

Senfund Krauter 959 4007801309598 | 6x0,7 kg-EC . . . .

Sonnenblumenkerne 937 4007801 30937 6 6x0,7 kg-EC . . . .

Speck und Apfel 935 4007801309352 | 6x0,7 kg-EC . o .

Tomate und Paprika 958 4007801309581 6x0,7 kg-EC 3 o 3 o o 3 5
25
£ 8

Zwiebeln 936 4007801309369 | 6x0,7 kg-EC . . . . . ﬁ P
=

KNORR Salat-Cro(tons - trocken

Bacon - mit herzhafter Specknote

3972

4000400339720

4x500 g-BTL

Classic — mit feiner Butternote

KNORR Salatspezialitat - trocken

Taboulé

3971

919

4000400339713

400780130919 2

4x500 g-BTL

6x0,625 kg-EC

6x1,7 kg

1= mit Farbstoff



Artikelbezeichnung

Kalte Saucen

Art.-Nr.

EAN Art.-Nr.
Bestelleinheit

Bestelleinheit

Ergiebigkeit
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hne deklarations-
flicht. Zusatzstoffe

Ohne deklarations-

DEKLARATIONS
FLICHTIGE

P
ALLERGy/

halt. Zutaten
lt. Rezeptur

Besondere Kennzeichen und Kostformen

Keine gluten-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur
Vegetarisch
Mit Jodsalz

©)
9\3 Alkoholfrei
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Leichte Vollkost

LUKULL Profi Kalte Saucen - auf6tbasis

Cocktail Creme 7460 4007801374602 | 6x750 ml-FL 2 . .
Delikatess Mayonnaise 80% Fettgehalt 7424 4007801 3 7424 4 6x750 ml-FL 1 . .
Knoblauch Creme 7431 40078013 7431 2 6x750 ml-FL 2,3 . .
Remoulade 50% Fettgehalt 7422 4007801374220 | 6x750 ml-FL . 3 o

LUKULL Profi Kalte Saucen - auf Tomatenbasis

Tomaten Ketchup

KNORR Kalte Saucen - Portionspackungen

Im praktischen

85446

8710447 8 5446 4

12x430 ml-FL

Delikatess-Senf mittelscharf Dispenser-Karton 2567 40004003 2567 9 2,4 [-KTN 240x10 ml-BTL b . . . . .
Salat-Mayonnaise Diebonsorkarton | 2568 4000400325686 | 2,4 -KTN 120x20 ml-BTL . . .
Tomaten-Ketchup Im praktischen 2569 4000400325693 | 2,4 1-KTN 120x20 ml-BTL 2 . . . . .

Dispenser-Karton

KNORR Kalte Saucen - auf Olbasis

Remoulade 50% Fettgehalt, nach Hausmacherart 7454 4000492003325 | 5kg-EIM . .
Salanaise leichte Salatcreme mit 28% Pflanzensl und 28% Magermilchjoghurt | 2430 4000492004308 10 kg-EIM 1 . .
Salat-Mayonnaise 50% Fettgehalt 7455 4000492003196 | 10 kg-EIM . . .
7456 4000492003189 éLV(g-EII;/IV 7777777777777 . . 0
KNORR Kalte Saucen - auf Tomatenbasis
Curry-Ketchup 7464 4000492003462 | 10 kg-EIM o . .
Schaschlik-Sauce 7465 4000492003370 | 10kg-EIM o D . . D .
Tomaten-Ketchup 7466 4000492003332 | 10kg-EIM o . o .
Zigeuner-Sauce 7467 4000492004513 | 10kg-EIM . . . . o o

1=mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff oder konserviert, 3 = mit Antioxidationsmittel, 6 = mit SGBungsmittel
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Artikelbezeichnung EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Ergiebigkeit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

cook<+chills

Ohne deklarations-

pflicht. Zusatzstoffe

Ohne deklarations-
flichtige Allergene

Keine laktose-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur

Keine gluten-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur

Leichte Vollkost

Q‘:
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Vegetarisch
Mit Jodsalz

NE

DEKLARATIONS
PFLICHTIGE

Kalte Saucen /4

HELLMANN'S Premium Kaltsaucen - im Eimer

REAL Mayonnaise 78% Fettgehalt 84511 8710447 8 45110 5 kg-EIM
Ketchup 68550 8714100 6 8550 1 5 kg-EIM

HELLMANN'S Premium Kaltsaucen - in der Squeeze-Flasche

REAL Mayonnaise 78% Fettgehalt 76483 8710447 7 6483 1 8x430 ml-FL
Ketchup 84488 8710447 8 44885 12x430 ml-FL
Senfsauce 84661 8710447 8 4661 2 8x250 ml-FL

HELLMANN'S REAL Mayonnaise -
hergestellt aus besten Zutaten.

- 100% Eier aus Freilandhaltung

- REAL Mayonnaise - echter, authentischer
Mayogeschmack

Dressings &
Kalte Saucen

- Weltweite Nr. 1 Mayonnaise-Marke"
mit Tradition seit 1912

- Perfekte Basis flir eigene Saucen-
Kreationen mit Geschmackserlebnis

- |deale Konsistenz auch zum Dippen von
Pommes Frites

< WELTWEITE ™

Die Qualitat der Zutaten NR.1

. MAYONNAISE- .

macht den Unterschied ., MARKE 7

" Quelle: Euromonitor International Limited; Packaged Foods 2016 Ausgabe,

bel meinen Bu rgern. Con helmann's und Best Foods Marken i, 2005 e

1=mit Farbstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel




Kostliche

und kreative

Desserts
schnell

Zubereltet.

Desserts

LUKULL Dessert Spezialitaten
LUKULL Dessert Sauce
CARTE D'OR Mousses

CARTE D'OR Gritzen

CARTE D'OR Dessert Sauce

CARTE D'OR Dessert Toppings 80
CARTE D'OR Spezialitaten
CARTE D'OR Mousses
CARTE D'OR Joghurt Mousses 82
CARTE D'OR SiiBBe Gerichte
CARTE D'OR Kochpudding
CARTE D'OR Wackelpeter®
CARTE D'OR Fruchtsuppen 84
CARTE D'OR Dessert Cremes 86
Sahnealternativen

86

RAMA Cremefine Sahnealternativen

79

Desserts



Artikelbezeichnung Art.-Nr. | EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Ergiebigkeit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

flicht. Zusatzstoffe
Ohne deklarations-
flichtige Allergene

,

9]
e 5
= s
S 5
M X
x el
<] 2
8 =

Keine laktose-
halt. Zutaten

lt. Rezeptur
Keine gluten-
halt. Zutaten

lt. Rezeptur
Leichte Vollkost

=
';\% Alkoholfrei
©)

Vegetarisch
Mit Jodsalz

DEKLARATIONS

Desserts -

LUKULL Dessert Spezialitéten - flissig - servierfertig

Dessert Kirschen leicht gebunden 2562 4000492505621 6x2 kg-DOS 6x20 Port. a100g . . . . . . .
Milchreis mit dezentem Vanillegeschmack 2560 4000492505607 | 3x4,4kg-DOS 3x44 Port.at00g 3 . . o

2566 | 4000492505645 | 6x195Kkg-D0S | 6x20Portaimns e el
Rote Gritze 561 4000492505614 | 3x4,4kg-DOS 3x44 Port.a100g . . D . . . .

2563 | 4000492505638 | 6x2kg-D0S | 6x20 Port. a1t e e e e
LUKULL Dessert Sauce - flissig - servierfertig
Sauce Vanille 7475 4000492503801 6x1-TE 3 o 3 o

CARTE D'OR Mousses - flissig - aufschlagfertig

Mousse au Chocolat 6925 900014406925 4 6x1L-TE 6xca. 20 Port.as0g 1 .

Mousse Vanille-Geschmack 6927 900014406927 8 6x1L-TE 6xca. 20 Port.as0g 1 .

CARTE D'OR Gritzen - flissig - servierfertig

Gelbe Griitze Gartenfriichte, leicht 89413 8712566 8 94130 | 6x1,85kg-D0OS 6xca. 19 Port.a100g 6 . . . . . . .

CARTE D'OR Dessert Sauce - trocken

Dessert Sauce Vanille-Geschmack 821 4007801308218 6x1,5 kg-KTN 6x151 . . . . . .
v
v
CARTE D'OR Dessert Toppings - flissig - servierfertig é
Dessert Topping Erdbeer 18424 8712100 18424 6 6x1kg-FL 1,2 . . . 3
Dessert Topping Mango-Aprikose 18141 8712100 1 8141 2 6x1 kg-FL 1,2 o o o 3 o
Dessert Topping Schoko 18509 8712100 1 8509 0 6x1kg-FL . 3 . .
Dessert Topping Waldfrucht 18421 8712100 184215 6x1 kg-FL 1,2 o o o 3 o

80 1= mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff oder konserviert, 6 = mit SiBungsmittel 81



Artikelbezeichnung

Desserts

Art.-Nr.

EAN Art.-Nr.
Bestelleinheit

Bestelleinheit

Ergiebigkeit

&
£
[*]
<
=
[<]
(]
"]

Ohne deklarations-

pflicht. Zusatzstoffe

Ohne deklarations-
flichtige Allergene

OHNE

DEKLARATIONS

PFLICHTIGE
ALLERGW/

Keine laktose-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur

=

Besondere Kennzeichen und Kostformen

Keine gluten-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur
Vegetarisch
Mit Jodsalz

©)
'9\3 Alkoholfrei
©)

Leichte Vollkost

CARTE D'OR Spezialitaten - fissig

Créme Brilée

4556

872270058128 4

6x1L-TE

6xca. 10 Port. 21009

Panna Cotta

CARTE D'OR Spezialitéten - trocken

4555

8722700581277

6x1L-TE

6xca. 10 Port. 3100g

: 63Kkg = . .
Bayerische Creme 4753 40004003 47534 | 10kg-EIM ca. 900 Port. 2704
6x5,25 kg = . .
848 4007801308485 | 6x840g-KTN bxca. 75 Port. s 704
. . 6x11,3 kg =
Créme Brilée / Flan Caramel 4559 872270053786 1 6x1,35 kg-KTN . . . .
6xca. 113 Port. 3100¢
Basis fiir Tiramisd 87021 8722700870210 | 6x810 g-KTN 6x4,71 kg = . . .
6x63 Port. a75¢
Panna Cotta 72131 87112007 21313 6x780 g-KTN 66,48 kg = . o o J .

6xca. 72 Port.a95g

CARTE D'OR Mousses - trocken

Mousse au Chocolat 87178 872270087178 1 6x 1,44 kg-KTN bx4,4kg= R . .
6xca. 89 Port.as0g
6x2,22 kg = R .
87101 87227008 7101 9 6x720 g-KTN bxca. 45 Port. 2504
) 6x5,7kg =
Mousse Cappuccino 822 4007801308225 | 6x1,6 kg-KTN bxca. 114 Port. 3504 3 o
Mousse Kokos 87154 87227008 7154 5 6x675g-KTN 6x2,18 kg = . . . . .
6xca. 44 Port.asog
Mousse Stracciatella 854 4007801 30854 6 6x1,6 kg-KTN 6x5,7kg = . . .
6xca. 114 Port. a50g9
. 6x3,9 kg =
Mousse Wei3e Schokolade 87102 8722700871026 | 6x900g-KTN 1 . 3

CARTE D'OR Joghurt Mousses - trocken

6xca. 78 Port.as0g

Joghurt Mousse Erdbeer 72130 8711200721306 | 6x804 g-KTN 6x3,83kg= . . . .
6xca. bl Port.a75g
6x4,05 kg = . . . .
Joghurt Mousse Orange 72122 87112007 2122 1 6x816 g-KTN bxca. 54 Port. 2754
Joghurt Mousse Zitrone 72123 8711200721238 | 6x792 g-KTN 6x3,83 kg = . . .

6xca.bl Port.a7sg

1= mit Farbstoff

()
—
.
)
]
0]
)
[m]




Artikelbezeichnung Art.-Nr. | EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Ergiebigkeit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

cook+chill3

Ohne deklarations-

pflicht. Zusatzstoffe

Ohne deklarations-
flichtige Allergene

Keine laktose-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur

Keine gluten-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur

Vegetarisch

Mit Jodsalz

Leichte Vollkost

iy %)

DEKLARATIONS

Desserts -

CARTE D'OR Stif3e Gerichte - trocken

i 6x12 kg = ° . ° . . °
Flammeri 815 4007801308157 | 6x1.7 kg-KTN e port s 1006
Milchreis 6277 8722700603788 | 6x1,6 kg-KTN 6x8 kg = . . . . .
' 6xca. 80 Port.a100g
Basis fir siissen Auflauf 78280 9000275782800 | 3 kg-KTN 158 Port. a100g J . . o

CARTE D'OR Kochpudding - trocken

Kochpudding Schokolade 70155 8711200701551 | 6x1,5 kg-KTN gfﬂgag- 204 Port. . . . .
Kochpudding Vanillegeschmack 70157 8711200701575 | 6x1,5kg-KTN g’fugag- 252 Port. . . . . . . . .

CARTE D'OR Wackelpeter® - trocken - instant

Himbeer 835 4007801308355 | 6x1,7 kg-KTN ox10ka= Port. 31006 . . . . . . . .

Kirsch 836 4007801308362 | 6x1,7 kg-KTN xlg"fo; Port 1004 . . . . . . . .

Waldmeister 837 4007801308379 | 6x1,7 kg-KTN 2:12“1903 Port. 1004 1 . . .

CARTEDOR Fruchtsuppen - trocken - instant

Ananas mit Apfel/Zitrone 616 4007801306160 | 2x3kg-BTL 2x171 . o o . . D . .

Blaubeere 618 400780130618 4 2x3 kg-BTL 2x16,51 3 . . . . . . . "

Erdbeere 617 4007801306177 2x3 kg-BTL 2x171 . o o . 3 . 3 . %
(m]

Himbeere 615 4007801306153 2x3 kg-BTL 2x171 1 o 3 3 . . . .

Kiwi-Banane 613 4007801306139 2x3 kg-BTL 2x16,51 1 o . 3 3 o . .

Mango-Aprikose 614 400780130614 6 2x3 kg-BTL 2x16,51 . D . . D . .

84 1 = mit Farbstoff 85



Artikelbezeichnung Art.-Nr. | EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Ergiebigkeit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

pflicht. Zusatzstoffe
Ohne deklarations-

,

(92}
= 5
= s
S 5
M b
-~ o
-] g
S S

Leichte Vollkost

halt. Zutaten
lt. Rezeptur
Keine gluten-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur
Vegetarisch
Mit Jodsalz

©)
'9\3 Alkoholfrei
©)

DEKLARATIONS
FLICHTIGE

Desserts N

CARTE D'OR Creme Desserts - trocken

6x12kg = . . . . .
Erdbeer 58178 872270058178 9 6x1,6 kg-KTN 6xca. 120 Port. 100
_ 6x12kg = o . . . .
Himbeer 827 4007801308270 | 6x1,6 kg-KTN bxca. 120 Port. 3100
Kiwi-Banane 823 4007801 308232 6x1,6 kg-KTN 6x12kg = . . 3 . .
' 6xca. 120 Port. 31009
Kokos-Ananas 829 4007801 3 0829 4 6x1,6 kg-KTN 6x12kg = . 3 .
' 6xca. 120 Port.a100g
. 6x10kg =
Latte Macchiato L4777 8722700537038 6x1,6 kg-KTN . . . . .
6xca. 100 Port. a100g
Mango-Aprikose 58176 8722700581765 | 6x1,6 kg-KTN 6x12kg = . . . .
' 6xca. 120 Port. 31009
Maracuja-Orange 830 4007801308300 | 6x1,6 kg-KTN 6x12kg = . o J .
' 6xca. 120 Port. 3100g
6x10kg = . . . . .
Nuss 8202 8000920 9 08020 6x1,6 kg-KTN 6xca. 100 Port. 1004
Schokolade 50621 8722700506218 | 6x1,6 kg-KTN 6x10kg = . . . .
' 6xca. 100 Port. 21009
. 6x10kg =
Vanille 58147 872270058147 5 6x1,6 kg-KTN 6xca. 100 Port. 31004 . . . . .
_ 6x12kg = . . . . .
Zitrone 828 4007801 3 0828 7 6x1,6 kg-KTN 6xca. 120 Port. 3100

Sahnealternativen

()
—
.
)
]
0]
)
[m]

RAMA Cremefine Sahnealternativen

Kochcreme, auf Pflanzenfettbasis, 15% Fett 7485 4007801 374855 12x1-TE L] L . . ° .
72x1-TE . o . . . .
NEU! | 89391 8710447 8 93913 (1/4-Chep-Palette]
Schlagcreme, auf Pflanzenfettbasis, 31% Fett 7484 4007801 3 7484 8 12x1-TE . . . . .
72x1-TE . o . . R
NEU! | 89280 8710447892800 (1/4-Chep-Palette]
Laktosefreie Schlagcreme, auf Pflanzenfettbasis, 31% Fett 77234 8710447772348 | 8x1I-TE . . @ . . o
Verfeinerungscreme, auf Pflanzenfettbasis, 24% Fett 7486 4007801 3 7486 2 8x1I-TE 1 3 . 3 3

(1= Laktosefrei: Laktosegehalt unter 0,01g pro 100g/100 ml
86 1 = mit Farbstoff 87






EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

Artikelbezeichnung Ergiebigkeit

cook+chill3
Ohne deklarations
pflicht. Zusatzstoffe
Ohne deklarations-
Keine laktose-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur

Keine gluten-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur
Vegetarisch

Mit Jodsalz
Leichte Vollkost

©)
‘} Alkoholfrei
©)

=

DEKLARATIONS

PFLICHTIGE
ALLERGy

Laktosefreie Schlagcreme, auf Pflanzenfettbasis, 31% Fett 77234 8710447772348 | 8x1I-TE U

I T T N N N I N N I IE I I B
R T N RN N RN RS RN R

PHASE Goldflex

Frittieren

Fette, Ole und Sahnealternativen

Sahnealternativen

Kochcreme. auf Pflanzenfettbasis, 15% Fett 4007801 3 74855 12x1 -TE

72x1-TE
8710447893913 (1/4-Chep-Palette)

Schlagcreme, auf Pflanzenfettbasis, 31% Fett 4007801 3 7484 8 12x1-TE

72x1 I-TE
8710447892800 | (770 *' 5 el

Verfeinerungscreme, auf Pflanzenfettbasis, 24% Fett

Alternative zu Butter

PHASE Professional ., Wie Butter”

Alternative zu geklarter Butter

PHASE Professional Butter Flavour 400049250249 1 3x3,7-FL

871210017371 4 12x0,9 l-FL

84x0,9 l-FL
871210019647 6 (1/4-Chep-Palette)

PHASE - fur jede Anwendung das passende Produkt

PHASE Professional
.Wie Butter”

Kochen, Backen, Braten, Streichen

100% Geschmack: frisch, authen-
tisch, cremig

PHASE Professional

Butter Flavour Combi PHASE

HeiBluftgaren/Kombidampfer

PHASE Bratflex

Aromabraten

PHASE Schmelzflex

Braten & Diinsten Diinsten & Abschmelzen

Flissige Pflanzendlzubereitung mit
natlrlichem Butteraroma

Flissige Pflanzenfettzubereitung Flissiges Pflanzenfett Halbflissiges, aromatisiertes

Pflanzenfett

Flissige Pflanzenfettcreme

(auch bei kiihler Lagerung)

Bis zu %3 kilirzere Zubereitungszeit Besonders lange Lebensdauer

Ca. 30% glinstiger* als herkommli-
che Butter

- Anwendung wie Butter: kochen,
backen, braten, streichen

Kalt streichfahig: selbst gekihlt mit
weicher Konsistenz

* Unverbindliche Preisempfehlung:
GHP 30% unter Butter

Brat wie Ol - schmeckt wie Butter

- Wie geklarte Butter zu verwenden

Hohe Hitzestabilitat
Hoher Rauchpunkt

Einfaches Handling - sofort verfiigbar
und sauber zu dosieren

Ideal auch zum
Abschmecken von
Gemiise, Nudeln,
Reis und Piiree
geeignet

- Auf Basis von

pflanzlichen Olen

als beim Pfannenbraten*

Saftiges Garergebnis, weniger
Garverlust

- Aromatischer Geschmack des Gar-
guts

Reich an ungesattigten Fettsauren
Salzfrei
Einsetzbar fir jedes Gargut

*100 Portionen Schnitzel
- im Kombidampfer: 30 Min.
-in der Kippbratpfanne: 90 Min.
- Zeitersparnis: 60 Min. (= %4)

Sehr gute Hitze- und Oxidations-
stabilitat

Deutlich geringere
Schaumbildung

Optimale Knusprigkeit des
Frittierguts

Mit 97 % Rapsol -

reich an ungesattigten
Fettsauren

Rein pflanzlich

Hohe Hitzestabilitat
- Wasserfrei: kaum Spritzen
Neutraler Geruch

Kein Grauschleier bei kalten
Speisen, z. B. kalte Schnitzel

Rein pflanzlich

(1) = Laktosefrei: Laktosegehalt unter 0,01g pro 100g/100 ml

1 = mit Farbstoff

* Der Farbstoff Beta-Carotin muss nicht auf der Speisekarte deklariert werden, wenn das Fett zum Anbraten, Braten, schonenden Braten oder Heif3luftbraten/-garen verwendet wird.

Geringer Fettverlust, da optimale
Haftung am Gargut

Rein pflanzlich

Reich an mehrfach ungesattigten
Fettsauren

Natriumarm

91




Artikelbezeichnung Art.-Nr. | EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Ergiebigkeit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

flicht. Zusatzstoffe
Ohne deklarations-

,

9]
e 5
= s
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M X
x el
<] 2
8 =

Leichte Vollkost

halt. Zutaten
lt. Rezeptur
Keine gluten-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur
Vegetarisch
Mit Jodsalz

©)
9\3 Alkoholfrei
©)

OHkNE

DEKLARATIONS

Fette, Ole und Sahnealternativen i

PHASE Blauband Margarine 7482 4000492502965 | 4x2,5kg-STG . . D D . . o D
Bratmedien
PHASE Bratflex halbfliissig 7492 4000492002908 10 l-EIM . . . . . . . .
LUKULL Elbgold Schmelz Schmelzmargarine ° ° ° ° ° ° ° °
aromatisiertes, 1%0%—]995 Fett ohne Wasserphase 7483 4000492002670 15 kg_EIM "
Frittiermedien
PHASE Goldflex halbflussig 7488 4000492002991 10 I-EIM . . . . . . . .
PHASE Goldflex flussig 13570 8712100 1 35705 10 -BIB . . . . . . . .
LUKULL Zibana/Elbana 7493 4000492502729 4x2,5kg-STG . . . . . . . .
HeilBluftgaren
Combi PHASE 2089 400049251247 6 10 I-KA . 1* . . . . . . .
2090 4000492512469 3x3,7-FL . 1* . . . N . . ®
Streichmedien
BECEL Original Fettreduzierte Margarine 20 JETZT _ . . . . o o .
roin pﬂanzlich,géo% Fott 9 9 VEGAN 4643 4000492002816 2,4 kg-KTN =120 PP 1
BECEL Original Fettreduzierte Margarine 10 JETZT _ . . . . . . .
it pﬂanzuchgw% o 9 9 VEGAN | 283 4000492002830 | 2kg-KTN =200 PP 1
NEU! | 86577 87104478 65774 | 1kg-KTN =100 P 1 . . . . . . .
BECEL Vital Halbfettmargarine 20 g Jel2 L] asa0 4000492002243 | 2,4kg-KTN = 120 PP 1 . . . . . . .
rein pflanzlich, 40% Fett VEGAN 4 K9 N
BECEL Vital Halbfettmargarine 10 JETZT _ . . . . . . .
rein pflanzlich, 40% Fett 9 9 VEGAN 4639 4000492002236 2 kg-KTN =200 PP 1
RAMA Pilanzen-Streichfett 20 g 4642 4000492002809 | 2,4 kg-KTN =120 PP 1 . . .
Zum Abschmelzen
E3
PHASE Schmelzflex 293 4000492002939 10 I-KA . 21*; . . . . . .

BECEL - Deutschlands beliebteste

fettreduzierte Margarine.

1= mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff
* Der Farbstoff Beta-Carotin muss nicht auf der Speisekarte deklariert werden, wenn das Fett zum Anbraten, Braten, schonenden Braten oder Heif3luftbraten/-garen verwendet wird.
Bei den mit ** gekennzeichneten Angaben handelt es sich um Zusatzstoffe, die zwar fiir das Trockenprodukt relevant sind, jedoch im zubereiteten Produkt keine technologische
92 Wirkung mehr haben und deshalb auf der Speisekarte nicht deklariert werden miissen. 93



Das Beste
aus der
italienischen

Kuche.

KNORR Collezione Italiana

Saucen 96

Pizza und Lasagne Platten 98
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Artikelbezeichnung

Collezione ltaliana

Art.-Nr.

EAN Art.-Nr.
Bestelleinheit

KNORR Collezione Italiana Tomatensauce/Gemdse - flissig - Dose

Bestelleinheit

Ergiebigkeit

&
£
[*]
<
=
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Ohne deklarations-

pflicht. Zusatzstoffe

Ohne deklarations-
flichtige Allergene

Keine laktose-

halt. Zutaten

lt. Rezeptur

=

OHNE

DEKLARATIONS

PFLICHTIGE
ALLERGW/

Besondere Kennzeichen und Kostformen

Keine gluten-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur

Zz

{
!1"721

©)
'9\3 Alkoholfrei
©)

Vegetarisch

Mit Jodsalz

Leichte Vollkost

Peperonata et Tamanan a9 | 44833 87111004 48334 | 6x2,6 kg-DOS . . . . . . . .
Pizza-Sauce Napoli oo Jasmacnallis. | 344 4000492503443 | 3x2,6 kg-DOS . . . . . . . .
Ratatouille o euon T8 | 44834 87111004 4834 1 | 6x2,5 kg-DOS . . . . . . .
Tomato al Gusto mit Krautern 628 4007801306283 8x1kg-TE . . . . . . . .
Tomato Pronto Napoletana ;‘:ggﬁjﬁi‘e‘;?r‘;;";?,‘,“a“"‘ 87920 87112008 7920 5 3x4,15 kg-DOS . . . . . . . .
80175 8712566 8 0175 6 4x3 kg-éfL . . . . . . . 0
87971 87112008 79717 6><2 kg-IVJVdVS . . . . . . . 0
KNORR Collezione ltaliana Saucen - trocken - instant
Kase Sauce Quattro Formaggi 4713 40004003 47138 | 2x3 kg-KTN 2x13,51 . . D D
950 4007801309505 6x1 kgEC 6x45 L . . . S
Sahne Sauce Carbonara 578 4007801305781 | 2x3 kg-KTN 2x151 . . .
577 4007801 3 0577 4 6x1 kgEC Ve;xr5t . . S
Tomaten Kdse Sauce Parmarosa 4714 4000400347145 | 2x3 kg-KTN 2x131 . . . . . .
Tomaten Sauce Napoli 588 4007801305880 | 2x3 kg-KTN 2x16 1 . . . o o . o . D
582 4007801305828 6x1 kgEC V<Vsrxr5,5t . . . . . . . . S
Tomaten Sauce Vegetale 1187 4000400311870 2x3 kg-KTN 2x16,51 3 . 3 . .
Zubereitung fiir Spaghetti Bolognese 599 400780130599 6 | 12,5 kg-EIM ggégjﬁ?:;:;gibt . . . . . . . .
591 4007801305910 | 6x1,5kg-KTN 66 L Wasser ergibt . . . . . . . .

6x60 Portionen

96
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Artikelbezeichnung

Collezione ltaliana

KNORR Collezione Italiana Teigwaren - trocken

Art.-Nr.

EAN Art.-Nr.
Bestelleinheit

Bestelleinheit

Ergiebigkeit

Besondere Kennzeichen und Kostformen

flicht. Zusatzstoffe
Ohne deklarations-
flichtige Allergene

9]
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= s
S 5
M X
x o
<] 2
8 =

Keine laktose-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur
Keine gluten-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur
Vegetarisch
Mit Jodsalz

=
n‘,;:ig
©)
':\3 Alkoholfrei
©)

DEKLARATIONS

PFLICHTIGE
ALLERGy/

Leichte Vollkost

Codini 91243 87121009 12436 | 4x3 kg-KTN 200 Port. a¢0g . . . . . . o
Farfalle Tricolore 4886 8811100 6 4886 4 | 3 kg-KTN 6 kg verzehrfertig . . . . . . .
Fusilli 53925 5900300539253 | 4x3 kg-KTN 200 Port. a¢0g . . . . . . o
Gnocchi italienische KartoffelkloBchen 957 4000400309570 12 kg-KTN (4x3 kg) 60 Port. 2,3 o o o o

Gramigna Gabelspaghetti 91244 8712100 9 1244 3 4x3 kg-KTN 200 Port. as0g . . . . . . .
Penne Rigate 53927 5900300539277 | 4x3kg-KTN 200 Port. a¢0g . . . . . . .
Penne Rigate Tricolore 91246 87121009 1246 7 4x3 kg-KTN 200 Port. as0g o . . D D . .
Spaghetti 53926 5900300539260 | 4x3 kg-KTN 200 Port. a¢0g . . . . . . .
Tagliatelle All'uovo 978 4007801309789 | 3kg-KTN 50 Port. a60g . . . . . o
Tagliatelle Verdi 4881 8811100 6 48819 | 3kg-KTN 50 Port. as0g . . . . . . o
Tortellini mit fleischhaltiger Fiillung 2551 4000492005510 5kg-KTN 11,5 kg verzehrfertig . 3 .

Tortellini Tricolore bunt, mit Kasefiillung 5555 4000492055553 | 5kg-KTN 11,5 kg verzehrfertig . . . .

KNORR Collezione Italiana Pizza und Lasagne Platten - trocken

Lasagne Platten vorgegart 7470 4000492004810 10 kg-KTN 10 Folien a5 Platten . . . . . .
Pizza Platten vorgebacken 7471 4000492004803 | 8kg-KTN 10 Folien a2 Platten . . . . . . .

98

Genief3en wie In Bella ltalia -
mit den Spezialitaten
von Collezione Italiana.

Spaghetti, Lasagne oder Pizza - die Deutschen
haben die kulinarische Vielfalt Italiens wie keine

andere in der eigenen Kultur verankert.

Begeistern Sie lhre Gaste mit mediterranen
Gaumenfreuden aus Bella ltalia!

2=mit Konservierungsstoff oder konserviert, 3 = mit Antioxidationsmittel

Art.-Nr. 80175
3 kg-Beutel

Art.-Nr. 7470
10 kg-Karton
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Artikelbezeichnung

KNORR Professional

KNORR Professional Bouillons - geliert

Art.-Nr.

EAN Art.-Nr.
Bestelleinheit

Bestelleinheit

Ergiebigkeit

&
£
[*]
<
=
[<]
(]
"]

Ohne deklarations-

pflicht. Zusatzstoffe

Ohne deklarations-
flichtige Allergene

DEKLARATIONS

PFLICHTIGE
ALLERGW/

Keine laktose-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur

=

Besondere Kennzeichen und Kostformen

Keine gluten-
halt. Zutaten
lt. Rezeptur

©)
'9\3 Alkoholfrei
©)

Vegetarisch

Mit Jodsalz

Leichte Vollkost

Gemise 95211 87121009 52111 2x0,8 kg-DOS 2x271 . o o . . . .
Huhn 95227 8712100 9 5227 2 2x0,8 kg-DOS 2x271 . o o . . .
Rind 95210 8712100 9 5210 4 2x0,8 kg-DOS 2x271 . o . . . .

KNORR Professional Konzentrierte Bouillo

ns & Fonds - flissig - konz

entriert

Bouillon Gemiise 11878 87121001 1878 4 6x11-FL 6x41,31 o 3 o . . . . .
Bouillon Hithner 11769 87121001 1769 5 6x11-FL 6x41,3 1 J . o . . .
Bouillon Rinder 11697 8712100 1 1697 1 6x11-FL 6x40,61 o 3 o o . . .
Fond Fisch 7934 8710447793466 | 6x11-FL 6x41,3 1 . o . .
Fond Krustentier 7943 8710447794364 | 6x11-FL 6x41,31 3 . . .
Fond Kalb 81297 871044781297 6 6x11-FL 6x41,3 1 . . .

KNORR Professional Gewlirzpasten - pastss

Chili Paste 53534 8712566 535347 | 2x750g-D0OS . . . . . .
Curry Paste mild 66757 8722700 6 67575 | 2x750g-D0OS . . . . . .
Ingwer Paste 66765 87227006 67650 | 2x750g-D0OS . . . . . .
Knoblauch Paste 66761 8722700 6 67612 | 2x750g-DOS . . . . . .
Mediterrane Krauter Paste 66753 87227006 67537 | 2x7509-D0OS . . . . . . o
Paprika Paste 66769 8722700 6 67698 | 2x750g-DOS . . . . . .
Pfeffer Mix Paste 66687 87227006 66875 | 2x750g-DOS . . . . . .

KNORR Professional Vinaigrette - flissig

Balsamico 75450 9000275754500 | 6x1(-FL 1 . . o
Himbeer 75480 9000275754807 | 6x11-FL . . . . .
Schalotte Rotwein 90517 8712100 9 0517 9 6x1-FL . D . .
Sesam Soja 75490 9000275 7 5490 6 6x11-FL . . . .
Zitrus 92359 8718114923598 | 6x1L-FL . . . . . o

1=mit Farbstoff
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Artikelbezeichnung Art.-Nr. | EAN Art.-Nr. Bestelleinheit Ergiebigkeit Besondere Kennzeichen und Kostformen

Bestelleinheit

flicht. Zusatzstoffe

Ohne deklarations-
y) pflichtige Allergene

9]
e 5
= s
S 5
M X
x o
<] 2
8 =

Keine laktose-
halt. Zutaten

lt. Rezeptur
Keine gluten-
halt. Zutaten

lt. Rezeptur
Alkoholfrei
Vegetarisch

Mit Jodsalz
Leichte Vollkost

DEKLARATIONS

KNORR Professional =

KNORR Professional Saucenbasis - konzentriert

Konzentrierte Saucenbasis - Rind 10186 87121001 0186 1 2x800g-GL 2x101 3 o o . o

Konzentrierte Saucenbasis - Gefliigel 10187 8712100101878 | 2x800g-GL 2x101 . o o . . D

KNORR Professional Demi Glace - flissig

Demi Glace 19902 871210019902 8 8x1I-TE . . .

KNORR Professional Fond - flissig

Gefligelfond 83442 8711200834426 | 8x11-TE . D . . . D
Kalbsfond 83438 8711200834389 | 8x1L-TE . . . D D
Krustentierfond 83439 8711200834396 | 8x1I-TE . . . . .

KNORR Professional
Demi-Glace -
traditionell hergestellt.

Fir alle braunen Saucen, Rind- und Wildgerichte
und viele weitere Anwendungen.

100% natiirliche Zutaten

- Authentischer Herstellungsprozess

- Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe (0.d.Z.)

- Spart lhnen mehrere Stunden Kochzeit Art.-Nr. 19902
1 l-Tetra Pak

©
C
o
9]
v
[l
o
o
=
o
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INDEXA-2

A

All'ltaliana, Primerba 52
American Dressing, flissig 70
Aromat Universal, trocken 54
Asiatische Nudelnester. 64
Asiatische Wiirzsauce Ketjap Manis, Soja Sauce...........ccccceueevvicrennn. 56

Asiatische Wiirzsauce Pang Gang, Chili-Tomate .
Asiatische Wiirzsauce Sambal Manis, Chili-Soja. "
Asiatische Wiirzsauce Sunshine Chili, Chili-Knoblauch .....................56

B

Backerbsen, Suppeneinlage 16
Balsamico Dressing, flissig 70
Balsamico-Krauter Dressing, trocken 68
Bérlauch Cremesuppe, trocken 20
Basilikum, Primerba 52
Basmati-Reis 64
Bayerische Creme, trocken 82
Bindemittel, kaltquellend 48
Bio Gemiise-Bouillon mit Suppengriin, trocken........cc.cccccvevrviinennn. 28
Blitz-Plree, Kartoffel-Granulat-Piiree mit Milch....

Blumenkohl | Feine Karfiol Cremesuppe, trocken .. 18/22
Bouillon Gemiise, geliert 28/102
Bouillon Gemiise, konzentriert 28/102
Bouillon Huhn, geliert 28/102
Bouillon Huhn, konzentriert 28/102
Bouillon Rind, geliert 28/102
Bouillon Rind, konzentriert 28/102
Bouillon Steinpilz, trocken 28
Bratenbasis, kaltquellende Grundsauce............cccrvieneererieeionenanns 38
Bratenjus, pastos 38
Bratenjus 4b
Bratflex, halbfliissig 92
Bratkartoffeln 62
Braune Basis Sauce & Suppe 18/38
Braune Sauce 4b
Broccoli Cremesuppe, trocken 20
Briihe Gemiise Vegetaria, trocken 30
Briihe Huhn, trocken 30
Briihe Rind, trocken 30
Briihe Universal, trocken 30
Biindner Gersten Suppe, trocken 20
Butter Flavour, fliissige Pflanzenfettzubereitung........ccccocoevniircinnnsd 90
Buttermilch Dressing, fliissig 70
Buttersauce Béarnaise 38
Buttersauce Hollandaise 38
C

Champignon Cremesuppe mit Krautern, trocken ...........cccceeveeunne 20
Champignon Cremesuppe, trocken ..............oeweeeeeererereeseeeneenees 18/22
Champignon-KléBchen, Suppeneinlage. 16
Champignon Rahmsauce, fliissig 46
Chicken Powder. 30
Chili con Carne, Profi-Mix 56
Chili Paste, Gewiirzpaste 52/102
China-Pfanne sii-sauer, Profi-Mix, 56
Chinesische Gemiise Suppe, trocken 20

Chinesische Sauce siif}-sauer, flissig....

Cocktail Creme, Kalte Sauce auf Olbasi "
Codini, trocken 64/98

Combi PHASE 92
Créme Brilée/Flan Caramel, trocken 82
Créme Briilée, flussig 82
Croutinos Kase mit Basilikum 72
Croutinos Senf und Krauter. 72
Croutinos Sonnenblumenkerne 72
Croutinos Speck und Apfel 72
Croutinos Tomate und Paprika 72
Croutinos Zwiebeln 72
Crodtons Bacon 72
Crodtons Classic, mit feiner Butternote...........ccceeevvvveveeccveeesssseneeenns 72
Crodtons, Suppeneinlage 16
Curry Ketchup, kalte Sauce auf Tomatenbasis............ccccoceerrirerennn. 7
Curry Paste mild, GeWUrzpaste ...........coccvveveeerreneiinereneereniens 52/102
Curry Sauce, fliissig 42/46
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Curry Sauce, pastos 42
Curry Sauce, trocken, 40
D

Demi Glace, fliissig 34/104
Demiglace, braune Grundsauce, trocken...........cccccueverrercrierionenenas 34
Dessert Creme Erdbeer, trocken 86
Dessert Creme Himbeer, trocken 86
Dessert Creme Kiwi-Banane, trocken 86

Dessert Creme Kokos-Ananas, trocken.
Dessert Creme Latte Macchiato, trocken
Dessert Creme Mango-Aprikose, trocken..

Dessert Creme Maracuja-0range, troCKen..........ccocueveveneecriniuceennns 86
Dessert Creme Nuss, trocken 86
Dessert Creme Schokolade, trocken 86
Dessert Creme Vanille, trocken 86
Dessert Creme Zitrone, trocken 86

Dessert Kirschen, leicht gebunden, fliissig ...

Dessert-Sauce Vanille 80
Diat-Halbfettmargarine 92
Diat-Margarine 92
Dill, Primerba 52
Dressing fir Blatt- und Wurstsalat 68
Dressing franzdsische Art, trocken 68
Dressing italienische Art, trocken 68

E

Eierschwammerl | Pfifferlings Cremesuppe, trocken.
Eier-Spatzle

Erbsen Eintopf mit Speck, trocken 20
F

Farfalle Tricolore, trocken 64/98
Feine Creme fiir Kasegerichte 56
Feine Griineerbsen Suppe 20
Feine Speisestarke 46
Feinkost Sauce zu Braten, trocken 34
Festtags Suppe, trocken 20
Fisch Sauce Nantua, fliissig 46
Fisch Sauce, trocken 38
Fix-Saucenbinder, dunkel 46
Fix-Saucenbinder, hell 46
Fladle Frittaten/Célestine, SUPPENEINLAgE......ovvwwerrmrrreeremrerrrririrennns 16
Flammeri, trocken 84
Fleischkl6Bchen, Suppeneinlage 16
Fleischkl6Bchen-Suppe mit Eiermuscheln, trocken...........cc.ccooueeeeeee 20
Flissige Basis zum Wiirzen 54
Fond Fisch konzentriert 28/102
Fond Kalb konzentriert 28/102
Fond Krustentier konzentriert. 28/102
French Dressing, flissig 70
Fruchtsuppe Ananas mit Apfel/Zitrone 84
Fruchtsuppe Blaubeere 84
Fruchtsuppe Erdbeere 84
Fruchtsuppe Himbeere 84
Fruchtsuppe Kiwi-Banane 84
Fruchtsuppe Mango-Aprikose 84
Friihlings Suppe, trocken 20
Fusilli, trocken 64/98

G

7 Gartengemiise Piireesuppe, trocken...

Gartenkrauter Dressing, trocken 68
Gartenkrauter, Primerba 52
Gartnerin Suppe, trocken 20
Gebundene Ochsenschwanzsuppe, trocken ..........ccccccveevcereriinenen. 20
Gefliigel Cremesuppe, trocken 18
Gefliigelfond, fliissig 34/104
Gefliigeljus, pastds 40
Gefligel Sauce 38
Gekochte Klofe 62
Gekdrnte Briihe Gemiise, trocken 30
Gekdrnte Briihe Huhn, trocken 30
Gelbe Griitze, fliissig 80
Gemiise Briihe Vegetaria, trocken 30

Gemiise Cremesuppe, trocken. 20
Gemiise-Auflauf, Profi-Mix 56
GemiisekloBchen auf GrieBbasis, Suppeneinlage........coeecereeriiennns 16
Gemisekronung Butternote & Krauter 52
Gemiisekronung Rahm & Krauter. 52
Gemiisekronung Speck & Zwiebeln 52
Gnocchi italienische KartoffelkléBchen, trocken ..........cc.ccoeuee...64/96
Goldflex, flissig 92
Goldflex, halbfliissig 92
Gramigna Gabelspaghetti, trocken ..........ccocceoveveenereereerennerernenn 64/96
GrieB-KloBchen, Suppeneinlage 16
Griinkern Cremesuppe, trocken 20
Gulasch Basis, pastos 40
Gulasch Basis, trocken 34
Gulaschsuppe, konzentriert 24
Gulasch Suppe, trocken 18
H

Hackbraten, Profi-Mix, 56
Herbes de Provence, Primerba 52
Hihner Briihe, trocken 30
Hihner Suppe mit Nudeln, trocken 20
I

1000 Islands Dressing, flissig 70
Ingwer Paste, Gewiirzpaste 52/102
J

Jager Sauce mit Champignons, troCKeN. ..........c.ccrrereienreneeenireeeenenns 40
Joghurt Dressing, fliissig 70
Joghurt Krauter Dressing, flissig 70
Joghurt Mousse Erdbeer, trocken 82
Joghurt Mousse Orange, trocken 82
Joghurt Mousse Zitrone, trocken 82
Jus zu Braten 4b
Jus zu Lamm, pasto: 40
Jus zu Wild, pastds 40
K

Kaiserschoten | Kefen Cremesuppe, trocken ..........ccc.cccccceeeervvveienennn20
Kalbfleisch Cremesuppe, trocken 18
Kalbsfond, fliissig 34/104
Kapuziner Dressing, trocken b4
Karotten Cremesuppe, trocken 18

Kartoffel-Flocken-Piiree, Flocken-Locker..

Kartoffel-Flocken-Piiree mit Milch, Fix-Ferti .60
Kartoffel-Flocken-Plree mit Milch, Kaltquell-Plree..........cccccoivennns 60
Kartoffelknodel halb und halb. 62
Kartoffelpuffer 62
Kartoffel-Serviettenknodel 62
Kartoffel Suppe mit Gemiise, trocken 22
Kase Sauce Quattro Formaggi, trocken..........c.ccooceccvevcvvececrnennnnn. 42/ 96
Kase Sauce, trocken 40
Kase-Gratin-Sauce Emmentaler, flUssig .........ccorrvrienreneeierineian 46
Klare Fleischsuppe, trocken 30
Klare Fleischsuppe Klassik, trocken 30
Klarer Bratensaft, trocken 38
Knoblauch Creme, Kalte Sauce auf Olbasi 74
Knoblauch Paste, Gewlirzpaste ..........ccccuveueeerneecrerinrencennens 52/102
Knoblauch, Primerba 52
Knddel halb und halb 62
Kochcreme, RAMA Cremefine. 48/86/90
Kochpudding Schokolade, trocken 84
Kochpudding Vanille, trocken 84
Konigin Suppe, trocken 22
Kraftbouillon Gemiise mit Suppengriin, trocken...........ccccccocvvevieenn.28
Kraftbouillon Hiihner, trocken 28
Kraftbouillon Rind, trocken 28
Krauter Cremesuppe, trocken 22
Krauter Dressing, fliissig 70
Krauter-Rahm Sauce, trocken 40
Kroketten, trocken 62
Krustentierfond, fliissig 34/104
Kiirbis Cremesuppe, trocken 22

Kiirbis-Kartoffel-Plireesuppe, trocken..........ccocoerererrererencererininenn 18

L

Salat-Mayonnaise. 74
Laktosefreie Schlagcreme, RAMA Cremefine ........................48/86 /90 Sauce Béarnaise, fliissig A
Lasagne Platten, vorgegart, trocken...........coceeeeereeernieneecnnenns 64/96 Sauce Béchamel, fliissig 46
Lauch Cremesuppe, trocken 18/22 Sauce Café de Paris, trocken 40
Linsen Eintopf mit Speck, trocken 22 Sauce Hollandaise, fliissig 42/ 44

Sauce Hollandaise balance, 15% Fett, flisSig.......cccovveurrerreucrierinn 4t
M Saucenbasis - Gefliigel, konzentriert.
Mais Cremesuppe, trocken 22 Saucenbasis - Rind, konzentriert ....
Margarine Blauband 92 Sauce Vanille, flissig
Mark-KloBchen, Suppeneinlage 16 Sauce zu Braten Klassik, Delik trocken 34
Mayonnaise 7476 Sauce zu Braten, Delikatess, trocken 34
Mediterrane Krauter Paste, GeWUrzpaste ..........coccerveneereenes 52/102 Sauce zu Braten, trocken 36/44
Milchreis, servierfertig 80 Sauce zu Gefliigel, trocken 36
Milchreis, trocken 84 Sauce zu Rinderbraten, trocken 36
Minestrone, trocken 22 Sauce zu Schweinebraten, trocken 36
Mini Knddel - geformte Kartoffelknodel............cccoeeurievieneuercrirerins 62 Sauerbraten Basis, trocken 36
Mousse au Chocolat, fliissig 80 Schaschlik Sauce
Mousse au Chocolat, trocken 82 Schlagcreme, RAMA Cremefine.
Mousse Cappuccino, trocken 82 Schmelzmargarine Elbgold Schmelz.
Mousse Kokos, trocken 82 Sellerie-Karotten Cremesuppe, trocken ...........cccocrueeueeveneeneeieninnes 22
Mousse Stracciatella, trocken 82 Semmelknodel 62
Mousse Vanille, flissig 80 Senf, Delikatess, mittelscharf
Mousse Weifle Schokolade, trocken 82 Senfsauce

Serviettenknddel nach orig. osterr. Rezeptur
0 Spaghetti Bolognese, Zubereitung fiir.
Oxtail Klare Ochsenschwanzsuppe, trocken...............cceeereeceierennes 22 Spaghetti, trocken

Spargel Cremesuppe mit feiner Butternote, trocken...........cccceveuenne 22
P Spargel Cremesuppe, trocken 18/22
Panieren, Profi-Mix 56 Speck-KloBchen, Suppeneinlage 16
Panna Cotta, fliissig 82 Spinat Cremesuppe, trocken 22
Panna Cotta, trocken 82 Steinpilz Cremesuppe, trocken 22
Paprika Paste, Gewlirzpaste 52/102 Suissen Auflauf, Basis fir, trocken 84
Paprika Sauce, trocken 40 Sylter Art Dressing, flissig 70
Paprika-Krauter Dressing, trocken 68
Parboiled Reis 64 T
Pastinaken-Steckriiben Piireesuppe, trocken............cc.cccoveererirnnins 18 Taboulé 64/72
Penne Rigate, trocken 64196 Tagliatelle Alluovo, trocken 64196
Penne Rigate Tricolore, trocken 64196 Tagliatelle Verdi, trocken 6496
Peperonata, flissig 42/96  Tessiner Kase Cremesuppe, trocken 18
Pesto Rosso, Primerba 52 Tiramisu, Basis fiir, trocken 82
Pesto, Primerba 52 Tomate-Krauter-Kl6Bchen, Suppeneinlage .......ccveveeveneeceneurenens 16
Pfeffer Mix Paste, GEWUrzpaste ............coceeeucrenreenieeerieeeneni 52/102  Tomaten Cremesuppe Mallorca, trocken 22
Pfeffer Sauce, flissig 46 Tomaten Cremesuppe Toscana, troCKeN ...........cceveuerrerenreneenmereienns
Pfeffer Sauce, trocken 40 Tomaten Cremesuppe, trocken
Pflanzenfettcreme Schmelzflex 92 Tomaten Kase Sauce Parmarosa, trocken .
Pflanzen-Streichfett, RAMA 92 Tomaten Sauce & Suppe
Pflanzliches Streichfett ,Wie Butter” 90 Tomaten Sauce Napoli, trocken
Pizza Platten vorgebacken, trocken............c.cccovcuvciuniincrennrincnes 64196 Tomaten Sauce Vegetale, trocken ..........c..cccvierevcereiincincrennens
Pizza Sauce Napoli, fliissig 42/96 Tomaten Sauce, trocken
Pommes Dauphine, trocken 62 Tomaten-Ketchup

Tomato al Gusto mit Krautern, fliissig
R Tomato Pronto Napoletana, flissig
Rahm Sauce, trocken 36  Topping Erdbeer, flissig
Rahm Sauce, Gourmet, trocken 38  Topping Mango-Aprikose, fliissig 80
Ratatouille, fliissig 42/96  Topping Schoko, fliissig 80
Remoulade 74 Topping Waldfrucht, fliissig 80
Rinder Briihe, trocken 30 Tortellini mit fleischhaltiger Fiillung, trocken ...........ccoocvoevrveuen. 64/96
Rindfleischsuppe mit Ribeli Pasta, trocken...........cccccocveeieneuncrinninnes 22 Tortellini Tricolore bunt, mit Kasefiillung, trocken ............c.......... 64/96
Rohe Kl6fe 62
Rote Griitze, flissig 80 U
Roux Klassische Mehlschwitze, dunkel 46 Umami Wiirzmischung 54
Roux Klassische Mehlschwitze, hell 46 Universal Briihe, trocken 30
S Universal-Krauter Dressing, trocken 68
100% Soup, Gemiusesuppe Minestrone, flissig..........c.cocvveeerrrrerenn 24 V
100% Soup, Gulasch Suppe, fliissig 24 Velouté 0.d.A. WeiBe Grundsauce, trocken..............ccccvevuveeercrunriecnens 36
100% Soup, Hihnercreme Suppe, flUsSig........ccereeurererenreneereiriiennas 24 Velouté Weifle Grundsauce, trocken 36
100% Soup, Indische Currysuppe, fliissig Velouté Weifle Sauce 38
100% Soup, Indische Tandoori Suppe, flissig " Verfeinerungscreme, RAMA Cremefine ..........ccccccoouevveennnen..48/86 /90
100% Soup, Thailandische GemUsesuppe, flUssig ...........ccoceurrrneneas 24 Vinaigrette, Balsamico 72/102
100% Soup, Tomaten Paprika Suppe, flissig Vinaigrette, Himbeere 72/102
100% Soup, Waldpilz Cremesuppe, fliissig Vinaigrette, Schalotte Rotwein 72/102
Sahne Sauce Carbonara, trocken Vinaigrette, Sesam Soja 72/102
Salanaise Vinaigrette, Zitrus 72/102
Salatkronung, konzentriert Vogtlander Kartoffel Cremesuppe, trocken.........cccoceevienienceceneinennas 22

W

Wackelpeter Himbeer 84
Wackelpeter Kirsch 84
Wackelpeter Waldmeister 84
Waldpilz Cremesuppe, trocken 22
Waldpilz Sauce, trocken 40
Weisse Basis Sauce & Suppe 18/38
WeiBe Sauce 4b
Wild Sauce, trocken 38
Worcester-Sofie 54
Wiirzmix fir Fisch, trocken 54
Wiirzmix fir Grill- und Pfannengerichte, trocken............ccccccocuuc.e...54
Wiirzmix fiir Kartoffel/ Pommes 54
Z

Zibana/Elbana 92

Zigeuner Sauce, trocken
Zigeuner-Sauce, kalte Sauce auf Tomatenbasis...

Zitronen-Butter Sauce, trocken 40
Zucchini Cremesuppe, trocken 22
Zwiebel Sauce, pastos 42
Zwiebel Suppe, trocken 22
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