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Sie wollen bis zu 
2.000 € sparen 
und gleichzeitig 
einen wichtigen 
Beitrag leisten?

Auf Initiative von 



Jetzt das Lösungspaket zu
„United Against Waste“ 
anfordern & rundum profi tieren
In Deutschland werden jährlich rund 50% der Lebensmittel weggeworfen und die Food Service Branche 
ist mit ca. 1,9 Mio. Tonnen pro Jahr daran beteiligt. Unilever Food Solutions hat speziell für die Food 
Service  Branche ein Lösungspaket entwickelt, das hilft, Lebensmittelverschwendung aktiv zu bekämpfen. 
Denn Sie haben jetzt die Möglichkeit, Ihren Betrieb zu analysieren, Prozesse effi zienter zu gestalten und so 
erhebliche Kosten einzusparen. Denn jede Tonne Lebensmittelabfall kostet Ihren Betrieb bis zu 2.000 €. 
Geld, das Sie sicherlich sinnvoller investieren können.

Wie bekomme ich das Paket?

Download: 
Einfach auf www.unileverfoodsolutions.de 
registrieren und Informationen bzw. Analyse-
Tools herunterladen. 
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Upload: 
Wenn Sie die Analyse durchgeführt haben, 
laden Sie die Daten wieder hoch.

2
Lösungspaket:   
Nun erhalten Sie das komplette Lösungspaket 
zu „United Against Waste“

3

Was beinhaltet 
das Paket ?

 Eine Broschüre mit wertvollen 
 Informationen zum Thema 
 Lebensmittelverschwendung 

 Analyse-Tools
 Praktische Menü- und 

 Rezeptplaner
 Motivationsplakate
 Informationen für Mitarbeiter
 Aufkleber für Prozessbereiche

 u.v.m.

JETZT BEIM VEREIN
  UNITED AGAINST WASTE 
MITGLIED WERDEN
  UNITED AGAINST WASTE 
MITGLIED WERDEN
  UNITED AGAINST WASTE 

    UND EINEM NETZWERK 
AUS STARKEN PARTNERN 
      BEITRETEN! 
AUS STARKEN PARTNERN 

BEITRETEN! 
AUS STARKEN PARTNERN 

WWW.UNITED-AGAINST-WASTE.DE
BEITRETEN! 

WWW.UNITED-AGAINST-WASTE.DE
BEITRETEN! 
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Spülküche

Schauen wir uns einen Küchenprozess vom Einkauf über die Logistik bis hin zum Tischgast einmal genauer 
an, lassen sich Bereiche identifi zieren, in denen sich Abläufe optimieren lassen: 
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