VEGETAKIAN
BUTCHER ™
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UNSERE PFLANZENBASIERTEN NEUHEITEN
FUR BURGER, BOLOGNESE & CO.

MIT UNSEREN TIPPS GANZ EINFACH ZUBEREITET.

Produkt A Regenerationsart § Temperatur ¥ Zeit Zustand

o
VVVVV £y Pfanne / Grill: mittlere Hitze / ohne Fett 8-9 Minuten Aufgetaut

RAW
NOBEEF BURGER

Kann auch individuell
nachgeformt werden.

Ty Pfanne / Grill mittlere Hitze / ohne Fett 12-14 Minuten TK
RAW NOBEEF BURGER
2,24 K6 KTN

—

Pfanne mittlere Hitze 4-5 Minuten Aufgetaut

Mit frischer Zitrone verfeinern.

—————— Pfanne mittlere Hitze 6-7 Minuten TK
NOSCHNITZEL

1,8 KGKTN

e Pfanne / Grill: Aufgetaut mittlere Hitze 4-5 Minuten Aufgetaut

WILLIES Besonders lecker mit

% Hellmann’s Yellow Mustard.
S -

Pfanne/Grill: TK mittlere Hitze 6-7 Minuten TK

LITTLE WILLIES
78465
1,9 KG KTN

_
“Z‘l&‘#’é!!fii!i“’:i Konvektomat 175°C 6 Minuten
Vegan =

NNk Nach Gusto mit den
5, Pfanne hohe Hitze 3 Minuten TK Knorr Professional Wiirzpasten

) 175 verfeinern.
O —— Chunks dazu
Nocmc%rgscHUNKs In Sauce Sauce aufkochen geben und komplett
1,75KG6 KTN durchgaren

P THE G DE
s B e
vegn | Fritteuse 180°C 3 Minuten

NOCHICKEN

NS - Besonders lecker mit
m‘“‘ 7 Hellmann’s Vegan Mayo.
% ~87
NOCHICKEN NUGGETS

78471
1,75KG KTN

Konvektomat 200°C 7 Minuten

NoMince dazu
5 In Sauce Sauce aufkochen geben und komplett
NOVAZQIMNCE durchgaren

S
i e

. T®K Zubereitungsschritt sparen und
w ungebraten direkt zur Sauce geben.
:ﬂ Pfanne mittlere Hitze 10 Minuten

NOMINCE
78663
2,0KGKTN

ufs.com/thevegetarianbutcher
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Unterstiitzen. Inspirieren. Begeistern.
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180°C Combi

60% Dampf 6 Minuten

Konvektomat

THE e 0E

NOBEEF Pfanne mittlere Hitze 8 Minuten

BURGER . Mag etwas Dampf bei
l ’ﬂ Fritteuse 180°C 2,5 Minuten der Zubereitung.
NOBEEF BURGER .
2'47%5%“ Warmhalten in 80°C _

Sauce / Bouillon

vmm’.ﬂi?ﬁmm Konvektomat

P A oder Wasserbad 90% Dampf 10 Minuten

Vegan - . .

NOHOTDOG (mit Folie) -

4 - Ausgepackt auch auf HeiB3luft
E regenerierbar.
| . 3 .
NOHOTDOG Konvektomat HeiBluft 160°C 10 Minuten

2,TKGKTN

—

NORATWLRST Ble sie Kann auch ,,a la WeiBwurst” in
o i i
'/ Pfanne / Grill mittlere Hitze ”l‘é‘g”m Aufgetaut/ TK . :
ERlaEY Bouillon heifligelegt werden.
. w27 gebraten sind
NOBRATWURST
78667
2,16KG KTN
S )
onvektomat 0% Dl ¢ Minuten
NOCHICKEN Pfanne mittlere Hitze 8 Minuten . ,
BURGER K Nach dem Braten mit Hellmann’s
] ] BBQ Marinade marinieren, lecker!
’ ﬂ Fritteuse 176°G 2,5 Minuten
NOCHICI§§7§ABURGER Warmhalten in 80°C _
2RO Sauce / Bouillon
e
e sk Dampf (Konvektomat) = 10 Minuten
NOMEATBALLS A la Kéttbullar, in Tomatensauce
TK oder gebraten - vielfdltige
Anwendungsmaoglichkeiten.
In Sauce heiBlegen - 10 Minuten
NOMEATBALLS
78657
2,0KG KTN

ufs.com/thevegetarianbutcher
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LANGNESE®

Unterstiitzen. Inspirieren. Begeistern.



