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Produkt A Regenerationsart § Temperatur ¥ Zeit Zustand
T =T
e
o 2 Pfanne / Grill mittlere Hitze / ohne Fett 8-9 Minuten Aufgetaut
NOBEEF BURGER T
Kann auch individuell
nachgeformt werden.
2 Pfanne / Grill mittlere Hitze / ohne Fett 12-14 Minuten K
RAW NOBEEF BURGER
2,20KGKTN
f v(ﬁ:ﬁi?&::ﬂww Konvektomat 1?80/0%2?“”;?' 6 Minuten
Vegetarian
?&‘gg Pfanne mittlere Hitze 8 Minuten Mag etwas Dampf bei
TK .
E Fritteuse 180°C 2,5 Minuten der Zubereitung.
NOBEEF BURGER Warmhalten in
24K KN Sauce / Bouillon e B
: :
"1‘1‘«‘#’&2!5?5&‘—‘““; Fritteuse 180°C 4 Minuten .
D Superlecker mit einer Burger
NOCHICKEN BURGER ) ) i Sauce aus Hellmann s Vegan
» N Pfanne mittlere Hitze 8 Minuten TK Mayo und Knorr Sunshine Chili
T H Chili-Knoblauch-Sauce.
CRISPY NOCHICKEN BURGER Konvektomat 180°C 10 Minuten
1,75KG KTN
—— S -
- «ﬁ:(xlﬁ%mm’t Konvektomat 1?80/0%%?“”;)?' 6 Minuten
Veun =
N e Pfanne mittlere Hitze 8 Minuten Nach dem Braten mit Hellmann’s
; TK BBQ Marinade marinieren,
Fritteuse 175°C 2,5 Minuten lecker!
NOCHICKEN BURGER Warmhalten in °
: 80°C -
2,4KG KTN Sauce / Bouillon
e
g R fzmoe ) )
Vegan Fritteuse 180°C 3 Minuten
o TK Besonders lecker mit
A Hellmann’s Vegan Mayo.
— Konvektomat 200°C 7 Minuten
NOCHICKEN NUGGETS
1,75KG KTN
m;;;;‘ﬁii&;g;m; Konvektomat 175°C 6 Minuten
Vegan =
NOCHICKEN )
CHUNKS o ohe Hit - T Nach Gusto mit den
& anne one Hitze Inuten = .
a Knorr Professional Wiirzpasten
1 a
S ; Chunks dazu verfeinern.
NOCHICKEN CHUNKS In Sauce Sauce aufkochen geben und komplett
179KEKTN durchgaren
.~ —
| 3
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Unsere pflanzenbasierten Neuheiten
fur Burger, Bolo & Co.

Mit unseren Tipps ganz einfach zubereitet

Produkt A Regenerationsart § Temperatur ¥ Zeit Zustand
T TR .
it O e NoMince dazu
g In Sauce Sauce aufkochen geben und komplett
NOMINCE durchgaren Zubereitungsschritt sparen
~.§* K und ungebraten direkt zur
_E Pfanne mittlere Hitze 10 Minuten Sauce geben'
NOMINCE
78663
2,0KG KTN
v Dampf (Konvektomat) - 10 Minuten . i
NOMEATBALLS A la Kottbullar, in Tomatensauce
TK oder gebraten - vielfdltige
m Anwendungsmoglichkeiten.
M In Sauce heiBBlegen - 10 Minuten
NOMEATBALLS
78657
2,0KG KTN
_— Bicsi ) ) .
FEERATRST bt/ Gril N i Ty rufaetaut /7% | KPR @uch & la WeiBwurst” in
anne r m ere e eta - a
i ' ' " goldbraun R Bouillon heiBgelegt werden.
ﬂ gebraten sind
NOBRATWURST
78667
2,16KG KTN
P egmen
“ﬂuﬁmgggjg;ww Konvektomat
e oder Wasserbad 90% Dampf 10 Minuten
NOHOTDOG (mit Folie) i
é TK Ausgepackt auch auf HeiBluft
ﬂ regenerierbar.
Be——— Konvektomat HeiBluft 160°C 10 Minuten
NOHOTDOG
78725
2,1KG KTN
gt Pfanne / Grill mittlere Hitze 4-5 Minuten Aufgetaut
LITTLE
WILLES Besonders lecker mit
mﬂ Hellmann’s Yellow Mustard.
Pfanne / Grill mittlere Hitze 6-7 Minuten TK
LITTLE WILLIES
1,9 KG KTN
Pfanne mittlere Hitze 4-5 Minuten Aufgetaut
Mit frischer Zitrone verfeinern.
Pfanne mittlere Hitze 6-7 Minuten TK

NOSCHNITZEL
90700
1,8 KGKTN
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