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Unterstutzen. Inspirieren. Begeistern.
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Pflanzlich gemacht

KLASSIKER
NEU GEDACH



https://www.unileverfoodsolutions.de/
https://www.langnese-business.de/

DER NAME IST PROGRAMM:
. @
ERFOLGREICH cehwicriger Produkte, X4
schwieriger: Produkte, N
die nahtlos in deinen (o0
N

In deiner Kuche. Auf deiner Karte.
Bei deinen Gasten.

Best Practice:
Trainings zur
pflanzlichen Kuche.

Y
6>
Auch fur Erbsenzahler:
kalkulationssicher
Pl “TM ADE und gewinnorientiert.

Alles aus einer Hand. \ I
Fur alle Bereiche deiner Karte. S /
, ~ = Pflanzenkundig:
" '* - = Zutaten, Tipps und
- / N Tricks.

No meat - mo’ beet! Gaste fragen immer

haufiger nach Fleischalternativen, die lecker,

gesund und klimaschonend sind. Keine Zeit fur Extrawurste?
Attraktive und

Mach deine Kuche gruner und profitiere davon! planbare Rezepte.

ufs.com/plantmade


https://www.unileverfoodsolutions.de/unsere-marken/the-vegetarian-butcher/rezeptideen/rezepte.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/themenwelten/plantmade/pflanzliche-alternativen.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/themenwelten/plantmade/pflanzlich-von-a-z.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/unsere-marken/the-vegetarian-butcher/rezeptideen/rezepte.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/trainings/ufsacademy/vegan-kochen-leicht-gemacht.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/themenwelten/plantmade.html

SO GUT WIE FLEISCH,

1.Plantmade -
mach mehr Marge!

Pflanzenbasierte Kuche uber-
zeugt deine Gaste, schont die
Umwelt und pimpt deinen
Umsatz. Wie? Mach den Protein-
Flip: Ersetze teures Fleisch durch
gunstigere Proteinalternativen.
Grune Marge statt roter Zahlen!

5 Tricks fur den Fruhling: wie du
deine Gaste uberraschen kannst und
wie aus pflanzlich,.Mega!” wird.

2. Klassisch, modern
oder beides!

Plantmade verschafft dir neue
Interpretationsfreiheit, z.B.
bei saisonalen Klassikern:
Neue Mitspieler fur den Spargel
sind weil3e Bohnen und vegane
Nuggets. Uberraschung!

3. Einfacher planen
mit Plantmade!

Preiswerte Fleischalternativen
wie Burgerpatties und TK-
Produkte sind schnell, flexibel
und effizient einsetzbar - auch
dann, wenn’'s mal planlos wird.

4. Pflanzenbasiert
kochen - easy peasy!

Ohne Fleisch wird's komplizierter?
Nicht die Bohne! Gute Produkte
erfordern keine Extraarbeits-
schritte und sind einfach zube-
reitet. Beispiel: einmal Spargel
fur mehrere Gerichte kochen,
dann mit den jeweiligen Zutaten
im Ofen garen. So simpel!

5.Plantmade lasst
den Umsatzbluhen!

Nachtisch oder nicht? Daruber
entscheidet oft die Neugier:
Lockt ein ungewohnliches oder
limitiertes Angebot wie Erd-
beeren, kann man kaum wider-
stehen. Saisonale Zutaten mit
veganem Spin versprechen
Zusatzumsatz. Nutze den Green
Benefit!




ﬁ‘ SWEET .
SPRING cHocoLATELY
Is c ALLING Schokovariation |

=~

aus Ganacherollen, 4
Florentinernund
Mandelsplittern

ZUM DESSERT >

P Sautiertevegane
B Chunks mit scharfer
Tomatensauce,

LR P . B~ I Orecchiette und
| L AN W h e S @ gebratenem Gemuse

Bulgursalat mit ZUM HAUPTGANG >
veganen Cevapcici
ZUR VORSPEISE > :



https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/sautierte-vegane-chunks-mit-scharfer-tomatensauce-orecchiette-und-gebratenem-gemuese-R90010180.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/swiss-chocolate-dream-R9008421.htmlS
https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/fruehlingssalat-R9008477.html

PREMIUM LIFEHACK:
VEGAN RAW NOMINCE!

) VEGETARIAN
PUTCHEK"

Raw NoMince -das ist Plantmade in Premiumqualitat: ‘T,he Ve%eta";a';n'%"tcher-
in Geschmack, Textur und Aussehen herkommlichem egan Raw Noifince
Hackfleisch zum Verwechseln ahnlich!
Verwendung:
( Einfach wie rohes Hackfleisch verar-
ROhe Anmutung beiten und nach Herzenslust formen,
@ g o o braten, kochen, grillen. Kreiere deine
v’ Authentische, fleischahnliche Faserstruktur eigenen Fleischballchen, Tacos, Wraps,
v’ Maillard-Brdunung wéhrend der Zubereitung Bolognese, Burger und vieles mehr.
Verpackung:

In der praktischen Grof3e von 10
Blocks a 200 g (Packung: 2,0 kg) lasst
sich das Raw NoMince gut in deine
pflanzlichen Gerichte integrieren.

EN Z, %* %*
S, SNE Mg, OHNg QE64y
g % S 2
g a MSG 2 5
>, & N “ N
Mgy oS 7 pp g Yo &
N\ RETER 7ERUN®

VEGETARIAN (% ®) VEGETARISCHE
BUTCHER &% SLAGER™

Vegan

S

Stuck

*Ohne MSG laut Rezeptur: ohne rezeptorischen Zusatz des geschmacksverstarkenden Zusatzstoffes Mononatriumglutamat (engl.: MonoSodium Glutamate = MSQG).

Keine laktosehaltigen Zutaten laut Rezeptur: Die Rezeptur enthdlt keine laktosehaltigen Zutaten gemaB Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang 1) und CH-Lebensmittelinformationsverordnung (Anhang 6, LIV). ¢



https://www.unileverfoodsolutions.de/product/the-vegetarian-butcher-raw-nomince-veganes-gehacktes-auf-soja-basis-2-0kg-8720182268563.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/the-vegetarian-butcher-raw-nomince-veganes-gehacktes-auf-soja-basis-2-0kg-8720182268563.html

GIVE PEAS
A CHANCE

Grune Erbsensuppe mit
frischem Ziegenkase, Erbsen
und Erbsensprossen, Mandeln

& l“ld gerostetem Pumpernickel
£ _ ZUR VORSPEISE >

Pﬁ Ts Kokoseis mit Minibananen-
0“ DEM A“D arte-tatin mit Mandelmilch,

Bananen und Kokosnuss
ZUM DESSERT >

ICKEN
NO CRY

Crispy NoChicken Burger
mit Karottensalat und Su3-
kartoffelchips ,

ZUM HAUPTGANG >



https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/mini-bananen-tarte-tatin-R9008338.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/gruene-erbsensuppe-R9008336.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/crispy-chicken-burger-mit-suesskartoffel-chips-R90010175.html

FUNDAMENT MEETS FANTASIE:
GEMUSE KRAFTBOUILLON

Die Knorr Professional Gemuse Kraftbouillon Knorr Professional -
erfiillt alle Anspriiche an eine moderne und Gemuse Kraftbouillon
umweltbewusste Kuche. Das perfekte Basispro-
dukt fur deine Kreationen bei gleichbleibend
hoher Qualitat!

novy

PROFESSIONAL

Gerichte:

Alle Gerichte beginnen mit einer guten
Basis, z.B. Suppen, Saucen, Eintopfe,
Currys, Risottos, Marinaden, Salate,

v’ 100% natiirliche Zutaten Gemiisegerichte.
Anwendung:

v’ Ohne deklarationspflichtige Allergene’
v’ Gemiise aus nachhaltigem Anbau

Liefert die perfekte Basis, um viel-
faltige Gerichte darauf aufzubauen.
Eignet sich bestens zum Wurzen und
Verfeinern.

Unilever
Food

M Solution$

Www.ufs.com

*Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe (0.d.Z.): Ohne Deklarationspflicht von Zusatzstoffen auf der Speisekarte. Ohne deklarationspflichtige Allergene (0.d.A.): Die Rezeptur enthdlt keine deklarationspflichtigen Zutaten mit allergenem Potential gemaB der Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang 1) und CH-Lebensmittelinformationsverordnung (Anhang 6, LIV). Technologisch unvermeidbare Spuren konnen nicht
ausgeschlossen werden. Ohne MSG laut Rezeptur: ohne rezeptorischen Zusatz des geschmacksverstarkenden Zusatzstoffes Mononatriumglutamat (engl.: MonoSodium Glutamate = MSG).


https://www.unileverfoodsolutions.de/product/knorr-professional-gemuese-kraftbouillon-mit-suppengruen-1-kg-4007801104681.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/knorr-professional-gemuese-kraftbouillon-mit-suppengruen-1-kg-4007801104681.html

SEASON
CLASSICS

Spargel mit vegetarischen
Minced Balls, Fruhkartoffeln
und einem wurzigen Dip

ZUM HAUPTGANG >

HAVE YOU
BEAN THERE

Gegrillter Spargel-Radieschen-
Salat mit NoChicken Nuggets
und dicken Bohnen

SPRING

Erdbeersorbet mi
Avocadocreme und
Chiapudding

ZUM DESSERT >



https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/spargel-mit-minced-balls-und-fruehkartoffeln-R9008419.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/erdbeerdessert-R9008475.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/gegrillter-spargel-radieschen-salat-R9008479.html

COOL TRANSFORMERS:
VEGANE SORBETS

Fruchtig, naturlich, vegan: Unsere Sorbets sind

wahre Kombi-Kunstler, die nicht nurimDessert
Starqualitaten zeigen.

Neu bietet Carte D'Or Professional jetzt die beson-
ders beliebte Variante Erdbeere auch vegan an:

v’ Zu44% aus Erdbeerpiiree
v’ Kleine Erdbeerstiickchen zur Verfeinerung
v’ Die perfekte Basis fiir eigene Kreationen!

()
RTE DOR

Carte D'Or Professional -
Vegane Sorbets

Gerichte:

Im Cocktail oder Aperitif, als Vorspeise
oder in der Suppe, als Solist oder
Zutat zur Weiterverarbeitung - mit
veganen Sorbets kronst du deine
pflanzlichen Menus. Gro3es Upgrade
mit wenig Wareneinsatz!

Anwendung:

pur als Beilage, garniertes Highlight
oder weiterverarbeitet zur Creme.
Tipp: Du kannst es sogar frittieren!
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VEGAN

Noinn B

Klick zum Produkt!



https://www.unileverfoodsolutions.de/product/carte-d-or-sorbet-erdbeer-eis-2-4-liter-8711327394810.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/carte-d-or-sorbet-erdbeer-eis-2-4-liter-8711327394810.html

VEGETAKIAN
PUTCHER"

—————————————————————————————————— [
THE §Pm% bE
VEGETARIEN r:ﬁ}v\ VEQETARISCHE
BUTCHER Ml SLAGER"

THE 5%ce bE
VEGETARIAN (% ‘t_ ! VEGETARISCHE

BUTCHER Sl i

NOCHICKEN

Gimme more! Noch mehr einfache P

.

und effiziente Produktideen fur

. . . . A ——— The Vegetarian
die pflanzenbasierten Highlights #o ) o Butcher

auf deiner Karte -von herzha
sweet dreams.

N NOCHICKEN  #%
Is 78655 NoBeef Burger, vegetarisch, 2,4 kg
" : 78471 NoChicken Nuggets, vegan, 1,75 kg

78656 NoChicken Chunks, vegan, 1,75 kg
78657 NoMeatballs, vegetarisch, 2 kg

26856 Raw NoMince, vegan, 2 kg

21946 NoPepperoniSlices, vegan, 3 kg
10326 Crispy NoChicken Burger, vegan, 1,8 kg

Knorr PrOfeSSional II FEQETHFIIEEIE} N VEUETARISCHE

BUTCHER it SLAGER" . . .
« Uberzeugt im Biss und Geschmack durch

® ‘egetarian
: Zu be TEItu n en OMEATBAL fleischahnliche Textur und Konsistenz
e N S
FREOFESBIQONMAL . . : . .
mioh it oATE SEp f d h > - Fleischersatz ohne Verzicht auf Genuss
Pt souLGous AU oaines ur Getrel ege"c te « Pflanzliche Proteinquelle fur eine aus-
100%2ronucis [ 1009 taroeuce [ 10096 aronicus gewogene Ernahrung
INGREDIENTS INGREDIENTS INGREDIENTS . . .
) ) B G 17766 Quinoa mit Tomaten, Karotten, Oliven und Kapern, 5489
o o — L 4? 37766 Couscous mit Zucchini und Karotten, 610g
o 77663 Bulgur mit Hanfsamen und Apfel, 6509 Entdecke viele weitere

vegane und vegetarische Sorten

« 100% naturliche Zutaten auf ufs.com/produkte

« Kein Kochen notwendig
« Reich an Proteinen, Ballaststoffen, Vitaminen und Mineralien

KnorrProfessional
Gemuse Kraftbouillon

THE & t;;ri' GE
VEGETARIAN 'f. 14 _;E:I VEQETARISCHE
BUTCHER el SLAGER™

Vegan

NOPEPPERONI SLICES

468 6 x 1kg-EC « Nr.1 in der Profikuiche* S—
4847 12,5 kg-EIM - 850g Gemuse fur die Herstellung VEQETARIAN rfé 7] VEGETARISCHE
475  5kg-EIM von 1kg Knorr Gemiise Kraftbouillon TSR open S4 1R

Vegan

CRISPY

* Knorr ist Marktfuhrer im professionellen Produktbereich
Bouillons Gemuse. Quelle: Geo-Marketing GmbH,
GroBverbraucherpanel, Marktanteil, MAT August 2019

-

THE %% DE
VEGETARIAN (#% #2)
BUTCHER sl SLAGER

Vegan

Hellmann's RAW NOMINCE
Vegan

76022 2,5kg
36208 120 x 20 ml

HELLMANNS

« Hellmann’s Original Mayo Geschmack

« Reich an Omega-3 durch 72% Rapsol

« Glutenfrei

« Nach dem Offnen gekuiihlt 3 Monate haltbar



https://www.unileverfoodsolutions.de/product/knorr-professional-gemuese-kraftbouillon-mit-suppengruen-1-kg-4007801104681.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/knorr-quinoa-mit-tomate-karotten-oliven-und-kapern-548-g-8710604776684.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/knorr-couscous-mit-zucchini-und-karotten-100-natuerliche-zutaten-610g-8710604776646.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/knorr-bulgur-mit-hanfsamen-und-apfel-100-natuerliche-zutaten-650g-8710604776622.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/the-vegetarian-butcher-no-chicken-nuggets-vegane-nuggets-auf-soja-basis-1-75-kg-8718692787827.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/the-vegetarian-butcher-no-beef-burger-vegetarischer-burgerpatty-auf-soja-basis-2-4-kg-8718692786554.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/the-vegetarian-butcher-crispy-nochicken-burger-veganes-paniertes-burgerpatty-auf-pflanzenprotein-basis-1-8kg-8720182103260.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/the-vegetarian-butcher-nopepperoni-slices-vegane-wurstscheiben-auf-pflanzenprotein-basis-3kg-8720182332219.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/the-vegetarian-butcher-raw-nomince-veganes-gehacktes-auf-soja-basis-2-0kg-8720182268563.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/veg-butcher-style-huhn-geschnet-1-75kg-8720182215567.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/the-vegetarian-butcher-no-meatballs-vegetarische-hackbaellchen-auf-pflanzenprotein-basis-2-kg-8718692786578.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/hellmanns-vegan-mayo-2-5kg-8710604760225.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/hellmann-s-vegan-mayo-120x20ml-portionspackungen-8720182362087.html

DAS SUSSE
FINALE

GreenisQueen!
Mit pflanzlicheng:
Desserts bietest }
dudeinenGas tena
einen kronenden \u™
Abschluss. <

37373
37491
53830
4586%
75218
53931

Chocolate Fudge Brownie Vegan, 8 x 465ml

Cookies on Cookie Dough Vegan, 8 x 465 ml

Cookies on Cookie Dough Vegan (Shortie), 12 x 1001ml
Netflix & Chilll’d Vegan, 8 x 465 ml

Salted Caramel Brownie Vegan, 8 x 465 ml

Berry Revolutionary Vegan, 8 x 465ml

Q;.\l G‘J ERR?J'

e Keine Milch? Kein Problem!
Die Non-Dairy-Kreationen verkorpern die
gesamte Ben & Jerry’s Eiscreme-Euphorie -
und das ganz ohne Milchprodukte!

e Hergestellt aus Mandelmilch, als zu 100 % vegan
zertifiziert und ebenso reich an Chunks
und Swirls wie unsere herkommlichen Flavors

39483 Sorbet Erdbeere
Vegan, 2 x 2,4 |-WAN

PROFESSIONAL

& 1
« Einsetzbar fur kostliche Eisbecher und kreative Dessertideen g V z
- Raffinierte Rezepturen mit fruchtiger Vielfalt, kostlichen Strudeln oder Stuckchen \ Yo ef
« Cremige Sorten: Vollmundig und auf Kokosbasis VEA&ELAN

« Sorbets: Hoher Fruchtanteil, mit Fruchtstucken und intensivim Geschmack

40537 Kokos-Blaubeere Vegan 39811 Sorbet Apfel Vegan 39807 Sorbet Zitrone Vegan
2 x 2,4 |-WAN 2 x 2,4 -WAN 2 x 2,4 [-WAN
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39809 Sorbet Passionsfrucht Vegan 39805 Sorbet Mango Vegan
5-WAN 2 x 2,4 -WAN 2 x2,41-WAN

39483 Sorbet Erdbeere 73994 Sorbet Himbeere Vegan 39250 Sorbet Cassis Vegan
Vegan, 2 x 2,4 |-WAN 2 x2,41-WAN 2 x 2 4 |-WAN

* In unserem Werk werden Milch- und Eiprodukte verarbeitet. Trotz aller Vorkehrungen kann dieses Produkt fur Milch- und/oder Eiallergiker ungeeignet sein.


https://www.unileverfoodsolutions.de/product/carte-d-or-kokos-blaubeere-vegan-eis-2-4-l-wanne-8711327405370.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/carte-d-or-sorbet-apfel-vegan-eis-2-4-l-8711327398030.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/carte-d-or-sorbet-zitrone-vegan-eis-2-4-l-8711327398016.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/carte-d-or-sorbet-mango-vegan-eis-2-4-l-8711327398023.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/carte-d-or-sorbet-cassis-vegan-eis-2-4-l-8711327392489.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/carte-d-or-sorbet-himbeer-vegan-eis-2-4-l-8711327399440.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/carte-d-or-sorbet-passionsfrucht-eis-2-4-liter-8711327398047.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/carte-d-or-toffee-eis-vegan-5-l-8714100091487.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/carte-d-or-sorbet-erdbeer-eis-2-4-liter-8711327394810.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/carte-d-or-sorbet-erdbeer-eis-2-4-liter-8711327394810.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/ben-jerry-s-chocolate-fudge-brownie-vegan-eis-becher-100-ml-8711327317925.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/ben-jerry-s-cookie-dough-vegan-eis-becher-465-ml-8711327374904.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/ben-jerry-s-non-dairy-sundae-berry-revolutionary-427ml-8711327539303.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/ben-jerry-s-non-dairy-salted-caramel-brownie-465-ml-8711327521841.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/ben-jerry-s-cookies-on-cookie-dough-non-dairy-100ml-8711327538290.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/ben-jerry-s-netflix-chill-d-vegan-eis-becher-465-ml-8711327458659.html

PLANTMADE

— Home > Themenwelten > PLANTMADE
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Die neuesten Trends, Rezepte, Produkte, Trainings & Zutaten zu
pflanzenbasierter Kuche - Werde Teil der Bewegung!
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Pflanzliche Alternativen Pflanzliche Gerichte 2.0 Pflanzlich von A-Z

Wie Fleisch, nur besser Aufregend und lecker Kein Fleisch, kein Problem

_AlleInfos jetzt auf ufs.com/plantmade 1 I
- uti
(0) ufs_langnese_lusso_eskimo @) UnileverFoodSolutionsLangneseLussoEskimo k&g ettt W) ANGNESE®

Unterstutzen. Inspirieren. Begeistern.


http://ufs.com/plantmade
https://www.instagram.com/ufs_langnese_lusso_eskimo/
https://www.facebook.com/UnileverFoodSolutionsLangneseLussoEskimo
https://www.unileverfoodsolutions.de/
https://www.langnese-business.de/

