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Unterstiitzen. Inspirieren. Begeistern.


http://ufs.com

Der
Gemeinschaftskuche
fehlendie Krafte

a .
Den guten Ruf der Gemeinschaftskiichen von kostlichen, N— der wd[a
preiswerten und schnellen Gerichten zu bewahren, ist derzeit
eine Kilichenkunst. Wahre Akrobatik erfordert der verscharfte Personalmangel:
Viele Stellen bleiben offen oder miissen durch ungelerntes Personal besetzt werden.
Bereits straffe Zeitpldne und Qualitdtssicherung geraten so ins Wanken.
Hinzu kommen steigende Kosten durch aktuelle Krisen und gestorte Lieferketten.
Um Druck aus dem Kessel zu nehmen, mussen neue, effizientere und
kostenglinstige Routinen her: Eine Branche denktum...

45 % JEDER 4 20%

IN ANDERE BRANCHEN JOBIST WENIGER
ABGEWANDERT!" UNBESETZT!? AUSZUBILDENDE?"
(2022) (2022)
Bedeutet fiirdich: Bedeutet fiir dich: Bedeutet fiir dich:
Gleiches Konzept mit weniger Trotz engagierter Personal- Weniger Nachwuchs heiBt
und ungelerntem Personal - suche bleiben Engpdsse, die du auch weniger Planbarkeit fur
das geht nicht auf. managen musst. Du brauchst die Zukunft. Du brauchst
Du brauchst einfachere schnellere Arbeitsprozesse, mehr Flexibilitat durch
Losungen, um dein Angebot um die Llicken zu schlieBen angepasste, solide Produkte,
aufrechtzuerhalten. und dein Repertoire zu halten. die deine Qualitat sichern.

?0 % ALLER GASTRONOMEN EMPFINDEN
_ DEN PERSONALMANGEL ALS
HURDE FUR IHRE ERFOLGREICHE ZUKUNFT!*

Quelle: "Gastroticker, 2021. 2Statistisches Bundesamt, 2022. ¥*DEHOGA, 2022.



Mit weniger

Rinderroulade

und Rotkraut

Personal Top-Gerichte = 0 it Kartoffolptree

zubereiten

Personalllicken verursachen Mehrarbeit und Zeitdruck!
Da machen sich aufwandige Tatigkeiten wie die des Sauciers besonders
bemerkbar. Mit hochwertigen Basisprodukten sparst du
spurbar an Zeit - aber nicht am Geschmack. Uberzeuge dich selbst:

"9‘

Fertige Roulade Braune Grund- Roulade im Fertiges Plree
kalt ansetzen - sauce zu Roulade Kombidampfer verwenden
ohne Bratenansatz geben schmoren

Zeitersparnis pro brauner Grundsauce: 85 Minuten!

Arbeitsaufwand Ktiche fur Grundbasis Arbeitsaufwand mit :
braune Selfmade-Sauce =90 Min. Knorr Bratenjus-Sauce = 5 Min. " b, y ZUTATEN FUR 10 PERSONEN
e ; Roulade: 10 Rinderrouladen, vorgefertigt | 200 ml Traubensaft, rot| 1,51 Trinkwasser |
100g Delikatess Sauce zu Braten || Delikatess Sauce zu Braten mit warmem Wasser und Traubensaft
' anriihren und zu Rinderrouladen geben. In den Kombidampfer geben und mit v
Kerntemperaturfiihler auf gewiinschte Kerntemperatur schmoren lassen (Empfehlung: Schmor- -
Programm). Rouladen ausstechen und Sauce abbinden. Lhs
Piiree und Rotkohl: 250 g Pfanni Flocken Locker Flockenpiiree | 1,131 Trinkwasser | 500 ml Milch | 8g Salz|
1,5 kg Rotkohl, verzehrfertig gewiirzt (Konserve) | 200g Johannisbeermarmelade || Warmes Wasser mit
Milch verriihren, Salz zufligen, die Flocke einriihren und im Kombidampfer bei 85°C abgedeckt erhitzen.
Den Rotkohl im Kombidampfer warm machen. Ein Glas Marmelade vor dem Service untermischen.



https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/rinderroulade-mit-kartoffelpueree-und-rotkraut-R90012346.html?utm_medium=referral&utm_source=folder&utm_campaign=herbstkampagne_DE_unkown_&utm_term=&utm_content=recipe
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/knorr-delikatess-sauce-zu-braten-10-kg-8712566698394.html?utm_medium=referral&utm_source=folder&utm_campaign=herbstkampagne_DE_unkown_&utm_term=&utm_content=product

ot Serviation v . | Einfache Anwendung-
' ‘ groBe Wirkung!

Auch in unsicheren Zeiten auf der sicheren Seite: Durch zeitsparende
Anwendung und einfache Arbeitsschritte — auch fur ungelerntes
Personal - fugen sich raffinierte Basisprodukte nahtlos in deine
Arbeitsprozesse ein. Das bringt dir hohe Planungssicherheit und Effizienz,

bei zuverldssiger Qualitat und bestem Geschmack!

Knorr Delikatess Sauce Eingelegten Mit der angeriihrten Fertige
zu Braten mit Wasser Sauerbraten Sauce auffillen Serviettenknodel

und Sauerbratenansatz anbraten und fertig garen verwenden

&, anriihren

e Dewme
! ° ° ®
ZUTATEN FUR 10 PERSONEN . 7= Zubereltung pro brauner Grundsauce: in 5 Schritten!
Sauerbraten einlegen: 2kg Rinderschulter | 21 Rotwein | 200 ml Rotweinessig | 200g Karotten- e
200g Petersilienwurzelpliree | 200g Zwiebeln | Pfeffer | Pimentkorner | Wacholderbeeren | Lorbeerbldtter] Wasser Basis > Weiterer Zutaten > Mischen > Aufkochen
Alle Zutaten mischen. Das Fleisch 3-4 Tage im Kiihlhaus abgedeckt einlegen. - o aufkochen abmessen hinzufligen

Sauerbraten schmoren: 150g Knorr Delikatess Sauce zu Braten | 1,51 Trinkwasser || Fleisch aus-der Marinade
nehmen und abtupfen. Im Vario anbraten und Bratansatz mit einem Teil der Marinade abléschen. :
Mit Wasser auffiillen und Knorr Delikates Sauce zu Braten anschwemmen. In den Kombidémpferge
und mit Kerntemperaturfuhler auf gewiinschte Kerntemperatur schmoren lassen (Empfehlung: -
Schmor-Programm). Sauce passieren und evtl. mit Mondamin Speisestdrke oder Roux Dunkel abbind
Wurzelgemiise und Serviettenknédel: 600 g Pastinaken | 600g Karotten | 3 Stk. Pfanni Serviettenknédel |
Gemuse schneiden, blanchieren und mit etwas Sauce glasieren. Pfanni Serviettenknédelnach
Packungsangaben zubereiten. .~ -~ ; '



https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/rinder-sauerbraten-mit-serviettenknoedel-R90012337.html?utm_medium=referral&utm_source=folder&utm_campaign=herbstkampagne_DE_unkown_&utm_term=&utm_content=recipe
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/knorr-delikatess-sauce-zu-braten-10-kg-8712566698394.html?utm_medium=referral&utm_source=folder&utm_campaign=herbstkampagne_DE_unkown_&utm_term=&utm_content=product

Ich brauche
eine qualitativ
hochwertige

Sauce, die mir . Diese
Arbeltsprazess Kuchentalente suchen
ind Kosten Festanstellung!

eins part . Dreifach einfach: Diese Basisprodukte garantieren dir
authentische Geschmackserlebnisse und Vielfalt - ganz einfach
und mit weniger Personal. Damit bist du fur Fleischgerichte,
vegetarische und auch vegane Spezialitaten
ganzjahrig und bei groBer Nachfrage bestens vorbereitet!

LIKATESS
AUCE ZU BRATE

SAUCE

Bratenjus &

37 | 931

DER BETRIEBE SCHATZEN
BESTATIGEN, INSBE-
DASS CONVENI- SONDERE

ENCE DURCH DIE GLEICH-
DIE PANDEMIE AN BLEIBENDE

BEDEUTUNG PRODUKT-
GEWONNEN HAT® QUALITAT®



https://www.unileverfoodsolutions.de/product/knorr-delikatess-sauce-zu-braten-10-kg-8712566698394.html?utm_medium=referral&utm_source=folder&utm_campaign=herbstkampagne_DE_unkown_&utm_term=&utm_content=product
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/knorr-bratenjus-pastoes-7-kg-4007801106609.html?utm_medium=referral&utm_source=folder&utm_campaign=herbstkampagne_DE_unkown_&utm_term=&utm_content=product
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/lukull-sauce-hollandaise-10-x-1l-4000492003738.html?utm_medium=referral&utm_source=folder&utm_campaign=herbstkampagne_DE_unkown_&utm_term=&utm_content=product
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/knorr-delikatess-sauce-zu-braten-10-kg-8712566698394.html?utm_medium=referral&utm_source=folder&utm_campaign=herbstkampagne_DE_unkown_&utm_term=&utm_content=product
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/lukull-sauce-hollandaise-10-x-1l-4000492003738.html?utm_medium=referral&utm_source=folder&utm_campaign=herbstkampagne_DE_unkown_&utm_term=&utm_content=product

Saucenkraft,
die mitschafft

Ob Rotwein, Pfeffer oder Schalotten -
verleihe deiner Sauce das gewisse Etwas!

U . -
#a“dumdreﬁ [ bratenfond®
- ' Schmor-
: gemuse,
Kraftige Rosinen,
Unterstltzung e ; Schokolade
fiir deine : \ :
Fleischgerichte

| — e g -\'..' B =5 > i -._ / .
,@ o5 5 2 : . . ' ) Schalotten,

S—
Braten'us . / ; FoH ) A Butter,
J : o Zwiebeln, t . griner Pfeffer,
pastds . . : Butter, Cognac
; " WeiBwein, :
Senf

) ) S \ _ y /i Zwiebeln,
Das macht Knorr Bratenjus pastos = N\ - Rotwein,
zu deinem perfekten Helfer: 7 v N | 3 Gin, -
= : _ . Wacholder-
. =5 f ' ! o ) beeren,
+ Pastos / il e : | Waldgewiirze
v frs .. s "' Zwiebeln, _/ Pl g - %
+ Kraftiger Réstgeschmack und = | Rotwein, _;

intensives Geschmackserlebnis ~— . Thymian
+ Leichte, transparente Bindung : 4

+ 5,7% Rinderfond
+ Unterstutzt Bratenansatz



https://www.unileverfoodsolutions.de/product/knorr-bratenjus-pastoes-7-kg-4007801106609.html?utm_medium=referral&utm_source=folder&utm_campaign=herbstkampagne_DE_unkown_&utm_term=&utm_content=product
https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/bratenjus-pastoes-ableitungen-R90012471.html?utm_medium=referral&utm_source=folder&utm_campaign=herbstkampagne_DE_unkown_&utm_term=&utm_content=recipe

Veqggie-Power,
so flexibel

4 ' Eine fur alle: Saucen- und Geschmacks-
vielfalt fur fleischhaltige und pflanzenbasierte
Top-Gerichte!
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Universaltalent
fur alle Gaste
und Gerichte
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Das macht aus Knorr Delikatess Sauce zu Braten
ein echtes Multitalent:

7 = Iﬂ?{utter, Zwiebeln,
= Champignons,

= ‘WeiBwein, vegane

~ . Kochcreme y
S _ I 3 + N
Paprika, % » €ga
. & |
Syicbeln > ' + Kalt und warm anwendbar
- 4 . o .
+ Furvegane, vegetarische und Fleisch-
7 B - gerichte - vielfaltige Nutzung
Vegane Kochcreme, _ - - f | + Einfache, gelingsichere Anwendung
Schnittlauch 2 Apfel .
DraisCibearan s AR A + Perfekte Basis dank abgerundetem Geschmack
roter Saft Gewlrzpaste

T Curry Mild



https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/delikatess-sauce-zu-braten-ableitungen-R90012449.html?utm_medium=referral&utm_source=folder&utm_campaign=herbstkampagne_DE_unkown_&utm_term=&utm_content=recipe
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/knorr-delikatess-sauce-zu-braten-10-kg-8712566698394.html?utm_medium=referral&utm_source=folder&utm_campaign=herbstkampagne_DE_unkown_&utm_term=&utm_content=product

Allzeit bereit

Konstante Konsistenz: Ob fruchtig, (@ i L ; W 7 9
Z

Tomdtencreme

cremig oder wiirzig - so gelingen deine :
S kreationen sofort! oy e
neuensaucen . — | Tomatensauce:

Aulass

Der helle
Wahnsinn - fir
ganzjahrigen
Genuss

e e —

SAUCE

HOLLANDAISE
Nrd

PROFB{EEHE
IN DEUTSCHLAND
UND OSTERREICH

Schalotten
,/Welﬁweln Essig,
- Blutorangensaft

Schalottén, WeiBwein,
___Essig, franzosischer
_Senf, Sahne (geschlagen)

Lukull Sauce Hollandaise: schnelle Hilfe -
einfache Saucenvielfalt

+ Sofort einsatzbereit SchalotteR Weibhei -

Essig, Z|trone

+ Vielfdltige Anwendung Ubers ganze Jahr e i

+ Perfekte Konsistenz und Stabilitat

+ Kein Gerinnen oder Verklumpen

+ Bestes, intensives Geschmackserlebnis



https://www.unileverfoodsolutions.de/product/lukull-sauce-hollandaise-10-x-1l-4000492003738.html?utm_medium=referral&utm_source=folder&utm_campaign=herbstkampagne_DE_unkown_&utm_term=&utm_content=product
https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/hollandaise-ableitungen-R90012483.html?utm_medium=referral&utm_source=folder&utm_campaign=herbstkampagne_DE_unkown_&utm_term=&utm_content=recipe

Prozessoptimierung
dank Saucenkraft

Vielfaltige Saucen und mehr:

Wir unterstiitzen dich mit Produkten

zur einfachen und schnellen Anwendung
fur Top-Gerichte und Klassiker. Erlebe
zuverlassige Geschmacksqualitat

bei hochster Effizienzund
kostenguinstiger Umsetzung!

Hier mehr Tipps gegen
Personalmangel:
ufs.com/personalmangel

EAN CODE BESTELLEINHEIT
660 4007801306603 | 27 kg-EIM 2x761 e foe foe e i R
Knorr
Bratenjus 659 4007801308597 © 6 x 1.4 kg-EC 6151 S T R
pastos
| 4333 4000400343338 | 6 x 400 g-EC bl A D R A
98380 8712566698387 © 20 kg-KTN (2= 10kg) : 2171 . . N I B
¥ Knorr !
Dellkatess 98390 | 8712566 698394 10 kg-EIM 108,51 S . 5 ¢80 1o oo
Rl 682 4007801306825 : 2x 3 kg-KTN 2x3251 0 e e . SIS A
zu Braten
681 | 4007801306818  6x 1 kg-EC bx111 .. . 5 o 8o oo
- 7405 4000492013713 © 5 -KTN Bag-in-Box - R
@}- Lukull
48 sauce 7402 4000692503733  10< 11T .o R
? {F Hollandaise
# | 7404 4000492503856 12 x 250 ml-TE . i A

S 2% | Unilever
% % | Food
?%?‘é"? Solutions

LANGNESE®

Unterstiitzen. Inspirieren. Begeistern.


https://www.unileverfoodsolutions.de/product/knorr-bratenjus-pastoes-7-kg-4007801106609.html?utm_medium=referral&utm_source=folder&utm_campaign=herbstkampagne_DE_unkown_&utm_term=&utm_content=product
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/knorr-delikatess-sauce-zu-braten-10-kg-8712566698394.html?utm_medium=referral&utm_source=folder&utm_campaign=herbstkampagne_DE_unkown_&utm_term=&utm_content=product
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/lukull-sauce-hollandaise-10-x-1l-4000492003738.html?utm_medium=referral&utm_source=folder&utm_campaign=herbstkampagne_DE_unkown_&utm_term=&utm_content=product
www.unileverfoodsolutions.de/themenwelten/taeglich-in-der-kueche/lebensmittelkennzeichnung.html
ufs.com/personalmangel
http://ufs.com
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