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., Die Qualitat der Zutaten
macht bei meiner Mayonnaise

den Unterschied.”

Hellmann’s

REAL Mayonnaise -
authentischer Mayo-
Geschmack seit 1913.

iy &%ﬂ Unilever
Detaillierte Produktinformationen unter ufs.com @i i | Food

252’ | Solutions

unileverfoodsolutions_dach @) UnileverFoodSolutionsDACH Rnon| fubutt "W | ANGNESE®


https://www.unileverfoodsolutions.de/product/hellmann-s-mayonnaise-79-fett-5-l-8710447845110.html#product-info
https://www.unileverfoodsolutions.de/product/hellmann-s-mayonnaise-79-fett-5-l-8710447845110.html#product-info
https://www.unileverfoodsolutions.de/
https://www.instagram.com/unileverfoodsolutions_dach/
https://www.facebook.com/UnileverFoodSolutionsDACH

100% Eier aus

Freiland-
haltung

DEINE VORTEILE IM UBERBLICK
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Nr.1 Aus Tradition Auchals Perfekte Basis fiir Hygienisch - PackungsgroBen
Mayonnaise hochste Qualitéit- vegane Variante Saucen und Dips, Stickpacks und fiir Kiiche, Restaurnt
weltweit™ seit 1913 erhdltlich Salate und Dressings Premiumglaschen und Take-Away

Hellmann’'s REAL Mayonnaise

Art.-Nr.: 84511, Art.-Nr.: 76483, Art.-Nr.: 94954,
1x51-EIM 8x430 ml-FL 80x33 mlGlas

Bestell-
einheiten

. Art.-Nr.: 82118, Vegan
NS 3x2,25 kg BTL Art.-Nr.: 76022,
fir Dispenser 1x2,5kg -EIM

78% Rapsol, Trinkwasser, 6,8% EIER", Branntweinessig/Weingeistessig, 2,1% EIGELB', Zucker, Speisesalz,
Zutaten Zitronensaftkonzentrat, Aromen, Antioxidationsmittel? (E 385). Rezeptur gilt nur fiir Art.-Nr.: 84511

1Eier aus Freilandhaltung. 2 Zur Erhaltung des Geschmacks.
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At REZEY ZERUNSg STAB.
OVO-LACTO KEINE OHNE OHNE BAIN-MARIE PASTEURISIER- SOUS-VIDE-
ﬂ\/ Rm\n/ MS:}/ \/ STAB\'l/ FAH I\G/ FAH :G/
*Keinegluten-und laktosehaltigenZ lt.Rezeptur: Die Rezeptur enthdlt keine glutenhaltigen und laktosehaltigen Zutaten 3 Unilever

gemdB Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang I1). Technologisch unvermeidbare Spuren kénnen nicht ausgeschlossen werden. Food
Ohne MSG laut Rezeptur: Ohne rezeptorischen Zusatz des geschmacksverstdrkenden Zusatzstoffes Mononatriumglutamat (engl: S solutions

MonoSodium Glutamate = MSG)
**Source Euromonitor International Limited; Packaged Foods 2021 edition, retail value sales,
umbrella brand name classification (includes all Hellmann'’s and Best Foods brand sales) 2020 data. e L A N (¢] N

Unterstiitzen. Inspirieren. Begeistern.
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Hellmann’s Produkte

Tomato Ketchup
Art.-Nr.: 84488, Yellow Mustard
12x430 mlFL Art.-Nr.: 94183,
Art.-Nr.: 68550, 8x250 mLFL
1x5kg EIM Art.-Nr.: 94859,
Art.-Nr.: 94860, 80x33 mlGlas
80x33 mlGlas Art.-Nr.: 44973,
Art.-Nr.: 84497, 198 x 10 ml Stick
198 %10 ml Stick Art.-Nr.: 82120,
Art.-Nr.: 82119, 3">< 2,5 kg BTL
Bestell- 3x2,5kg BTL fur Dispenser
einheiten fur Dispenser
:ee:f::yl::e BBQSauce BBQMarinade
Art.-Nr.: 40558, Art.-Nr.: 94705,
Art.-Nr.: 84661, 8950 mlFL Tva 8 ha KA
8x250 mlFL 10 Kg
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