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Ein Genuss  
zur Winterzeit

4+14+1
AKTIONAKTION

01.11.-15.12. 202101.11.-15.12. 2021

Jetzt sichern! 
4 VE Carte D’Or Wanneneis (5L und/oder 2x2,4L) kaufen und eine Versandeinheit  

Carte D’Or Nougat Mousse (18 Stück /VE) gratis erhalten.

Weitere Informationen auf der Rückseite

Nougat Mousse – Köstliches Nougateis mit knackigen Krokantstückchen.



Tipps für den Winter
Jetzt Vorteil nutzen:

Bieten Sie zusätzliche  
Genuss-Anreize:

Große 

4 +1 Aktion
• 4 VE Carte D’Or Wanneneis (5L und /oder 2x 2,4L) 
 kaufen und eine Versandeinheit Carte D’Or Nougat 
 Mousse (18 Stück /VE) gratis erhalten.
• Eine mehrmalige Teilnahme an dieser Aktion 
 ist möglich.
• Aktionszeitraum: 01.11.-15.12.2021

Bieten Sie Ihren Gästen  
ein Winter-Spezial an!

Eiskarten und Tischaufsteller

Dessertumsatz
war noch nie so wichtig!

Einzulösen bei allen teilnehmenden Vertriebspartnern

Carte D’Or-  
Stracciatella

MINI

6,90 €
Chance auf einen  

Zusatzumsatz  
von

À LA CARTE

mit Löffel-Biskuit, Erdbeeren und  
Stracciatella-Eis

Cheesecake- Creme

10 Kugeln Carte D’Or-Stracciatella 300 ml Milch  
250 g Mascarpone 
130 g Carte D’Or-Basis für Tiramisu-Füllcreme 250 g Erdbeeren 
200 ml Erdbeermark 
15  Löffelbiskuits 

ZUBEREITUNG  
Cheesecake-Creme: Milch mit Mascarpone und Carte D’Or-Basis für Tiramisu-Füllcreme bis zur gewünschten Konsistenz aufschlagen. Erdbeeren in mundgerechte Stücke schneiden und mit dem Erdbeermark vermengen. Creme mit Erdbeermark und Biskuit auf einem Teller anrichten und bis zum Servieren kühl stellen.

Anrichten: Den bereits angerichteten Teller aus der Kühlung nehmen und mit einer Kugel Carte D’Or-Stracciatella servieren. 

À LA CARTE

TAKE AWAY

Carte D’Or-Basis  
für Tiramisu-Füllcreme

Ø Wareneinsatz Verkaufsvorschlag

6,90 EUR1,97 EUR

Gewinnspanne

4,93 EUR

Ø Netto-Preise für Gastronomie. Gewinn ohne Abzug von Personal-/Fixkosten.

Ø Wareneinsatz Verkaufsvorschlag

4,90 EUR1,97 EUR

Gewinnspanne

2,93 EUR

Ø Wareneinsatz Verkaufsvorschlag

5,90 EUR1,97 EUR

Gewinnspanne

3,93 EUR

Für 10 Portionen:

Kalkulation pro Portion:

MINI

À LA CARTE

TAKE AWAY

Dieses  
Dessert lässt  

sich als TAKE AWAY und MINI Variante sehr gut vorbereiten und ist schnell mit einer Kugel Carte D‘Or Straccia- 
tella servier- 

fertig!
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Carte D’Or- 
Schokolade

Umsatz-Tipp: 
 Präsentiere den Gästen 
nach dem Hauptgang 

deine Solo-Glas-Desserts 
auf einem Tablett.

von der Schokolade
Die Trilogie

Ø Wareneinsatz Verkaufsvorschlag
6,90 EUR1,96 EUR

Gewinnspanne
4,94 EUR

Ø Netto-Preise für Gastronomie. Gewinn ohne Abzug von Personal-/Fixkosten.

10 Kugeln Carte D’Or-Schokolade 
240 g Carte D’Or Mousse au Chocolat 
500 ml Milch 
10 Stk. Caterline Schokoladen-Nuss-Kuchen 

 
ZUBEREITUNG  
Schokoladen-Mousse: Carte D’Or-Mousse-
au-Chocolat-Pulver mit Milch aufschlagen. 
Die fertige Mousse auf einem Teller dekorieren 
und bis zum Anrichten kühl stellen.

Schokoladen-Nuss-Kuchen: Tiefgekühlten  
Caterline-Schokoladen-Nuss-Kuchen in der 
Mikrowelle mit etwas Wasser bei 1000 Watt 
für ca. 1 Minute erwärmen. 

Anrichten: Teller mit Schokoladen-Mousse 
aus der Kühlung nehmen und mit einem  
warmen Schokokuchen und einer Kugel  
Carte D’Or-Schokolade arrangieren.

À LA CARTE

MINI

TAKE AWAY

Carte D’Or  
Mousse au Chocolat

Ø Wareneinsatz Verkaufsvorschlag
4,90 EUR1,96 EUR

Gewinnspanne
2,94 EUR

Ø Wareneinsatz Verkaufsvorschlag
5,90 EUR1,96 EUR

Gewinnspanne
3,94 EUR

Caterline  
Schokoladen-
Nuss-Kuchen

Für 10 Portionen:

Kalkulation pro Portion:

MINI

À LA CARTE

TAKE AWAY

6,90 €
Chance auf einen  

Zusatzumsatz  
von

À LA
 C

ARTE

Dessertfolder_TopTen_SellingStory_2021_lektoriert_v13_rz.indd   13Dessertfolder_TopTen_SellingStory_2021_lektoriert_v13_rz.indd   13

11.05.21   12:4611.05.21   12:46

Dessertumsatz  

war noch nie so wichtig!  

Dein Konzept für  

à la Carte-, Take away- und Mini-Desserts

Erhöhe den  
Durchschnittsbon 

Deiner Gäste!
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Dessert-Tipp: 
Zimt-Eisstern, Fiore Haselnuss 
und Nougat Mousse
Süßes Trio zur Winterzeit. Einfache zu handhaben 
und sofort einsatzbereit erfreut Jung und Alt!

Weitere Rezepte finden Sie in 
unseren Dessertfoldern und unter  
www.langnese-business.de

Dessert- 
karte
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DESSERTKARTE
FEINE EISSPEZIALITÄTEN
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