Tee geht auch anders!
Versuflen Sie lhren Gasten
den Winter!




LEMON TREE

Zutaten fiir 10 Portionen:

qu:(.V\rCY Tee I/M,Lt Z;LtYOV\zC wnd (W@WCY 10 Btl. Lipton Exklusive Selection
Griiner Tee Sencha
21 Wasser
.. wohltuend, anregend oder 20 ml  Zitronensirup, Monin
einfach herzerfrischend = Ingwer, frisch,

in Scheiben geschnitten
100 g Zitronengrasstangel
50g Zitronenschale
20g  Kaffir Lime Blatter (10 Stk.)

Zubereitung:
e Wasser aufkochen, Teebeutel damit
tbergieBen und ziehen lassen

e Beutel entfernen und den Sirup zugeben
oder dazu servieren

¢ |n jede Teetasse zwei Ingwerscheiben,
einen gequetschten
Zitronengrasstangel,
Zitronenschale und ein
Kaffir Lime Blatt geben

e Mit heilem Tee auf-
gieflen und servieren

i

HOT HUGO

; : P{ef-fermuwz Holuwnder-
Zutaten fiur 10 Portionen:

10 Btl. Lipton Exklusive Selection Wev&wem—Mux
Pfefferminze

50 ml Wasser ... bekRannt au.sjealem

150 WeiBBwein 2 .
—H - nu L
3505 Holunderblitensirup Szene-Hotspot - nur vie heiber

10 Stk. Pfefferminze, frisch
10 Stk. Zimtstangen
150 g Limetten

Zubereitung:
e Wasser und Weif3wein aufkochen, Teebeutel
damit Ubergief3en und ziehen lassen

e Beutel entfernen und
den Sirup zugeben
oder dazu servieren

e In jede Teetasse Pfef-
ferminze, Zimtstange
und Limettenschnitze
geben

e Mit heilem Tee auf-
gieBen und servieren
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FRESH BLACK
Ceylon Schwarztee mit Zitrone und Minze

... unser Klassiker mal ganz
fruehtig und erfrische
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Zutaten fi.!l?.10 Portionen: - . Zubereitung:
10 Btl. Lipton Exklusive Selection e Wasser aufkochen, Teebeutel damit
- Ceylon UbergieBen und ziehen lassen
21 Wasser e Beutel entfernen und in jede Teetasse
30g Pfefferminze, frisch Pfefferminze und eine Zitronenscheibe geben
100g  Zitronen, in Scheiben

PURE BLACK

CEYLON s, geschnitten

THE NOIR CEYLAN
24 ON T

e Mit heilem Tee aufgiefen und servieren

Tipp: Zucker dazu servieren




MILKY MINCE

Gruner Tee mit Mileh,
Minze und Marshmallows

... sanft und doch frisch -
elne faszinterende
Kowmbination

Zutaten fiir 10 Portionen: Zubereitung:

1509  Kuvertire . e Rama Schlagcreme erwarmen, Kuvertiire
50 ml RAMA Cremefine Schlagcreme darin schmelzen und auf die Teetassen
1.51 Milch verteilen

10 Btl.  Lipton Exklusive Selection
Griiner Tee & Intensive Minze

100g  Marshmallows : _ y
109 Pfefferminze, frisch e Milch-Tee-Gemisch aufschaumen und auf

10 g Kakaopulver die Tassen verteilen

e Milch aufkochen, Teebeutel zugeben,
GREEN TEA 5 ziehen lassen und herausnehmen
INTENSE MINT

e Marshmallows zugeben und mit
Kakaopulver bestauben

o Mit Pfefferminzblattern dekorieren

Tipp: Zucker dazu servieren
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~ Hot Pfirsich-Mango-Schwarztee

miLt Chtlt

... ebme milod-fruchtige Lialson
mlLt starken Aromen
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Wasser
Zimtstangen SEETEL Ve
Ingwer, frischy A u— 24 : ‘
in Scheiben geschnitten Ir?gwerstc_helbe, i .
eine Chilischote und Pfefferminze geben

Limetten, in Spalten .t ; _
geschnitten e Mit heilem Tee aufgieBen und servieren
Chilischoten, halbiert, Tipp: Zucker dazu servieren
entkernt

Pfefferminze, frisch
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ENGLISI

Felnster englisc

.. wie gemacht fitr e

Zutaten fiir 10 Portionen:

10
21
25
50
20

Zu

Zutaten fiir 10 Portionen:

10 Btl. Lipton Exklusive Selection
English Breakfast

21 Wasser

Zubereitung:
e Wasser aufkochen, Teebeutel damit
UbergieBen und ziehen lassen

e Beutel entfernen

o Mit Kaffee-Rahm und
Zucker servieren

ENGLISH
BREAKFAST

Btl. Lipton Exklusive Selection
Earl Grey
Wasser

ml Gurkensirup, Monin

0g Gurken, in Spalten
geschnitten

g Eisenkraut

bereitung:
Wasser aufkochen, Teebeutel damit
Ubergieen und ziehen lassen

Beutel entfernen und den Sirup auf
die Teeglaser verteilen

In jedes Teeglas ein
Gurkenspalt und nach
Belieben Eisenkraut
geben

Mit heiBem Tee aufgie-
Ben und servieren




AFRICAN CREAM

Roolbos-Tee mit Rosinen und Honlg

. eln Lnteressanter Mix mit afrikanischen Aromen

Zutaten fiir 10 Portionen: Zubereitung:
10 Btl.  Lipton Exklusive Selection * Milch aufkochen, Teebeutel damit libergiefen
Afrikanischer Rooibos und ziehen lassen
2l Mllc.h ¢ Beutel entfernen und in jedes Teeglas einen
100 g Rosinen N . .
_ , A Loffel Rosinen und Honig geben
T Z 150¢g Bienenhonig . ; . _
i 3;31&.; : - 30ml  RAM Einofidl ‘ e Mit heifler Rooibos-Milch tibergieflen
s Schl eme e Rama Schlagcreme aufschlagen, Kakaopulver
] ‘opulver und Puderzucker untermischen und in einen
20 g ‘ rzucker , Dressiersack fiillen
— ¢ Tee mit Schlagcreme garnieren




BLOSSOM DREAM

Asiatiseher wetber Tee mit Hibiskusblicte
.. die elegante Art asiatisch zu genieben

Zutaten fiir 10 Portionen: Zubereitung:
10 Btl.  Lipton Exklusive Selection
Asiatischer Wei3er Tee & Rose

21 Wasser N
RO T 1ibiskusbliite, eingelegt Beutel entfernen und in jede Teetasse

eine Hibiskusbliite geben
¢ Mit heiBem Tee aufgieBen und servieren
Tipp: Zucker a part servieren

e Wasser aufkochen, Teebeutel damit
lbergieBen und ziehen lassen




GOLDEN AUTUMN

Zitronen-Apfel-Tee

.. eln faszinlerendes Crossover
aus Sommer uno Herbst

Zutaten fiir 10 Portionen:
10 Btl. Lipton Exklusive Selection

Zutaten fiir 10 Portionen:

10 Btl. Lipton Exklusive Selection
Zitrone

151 Wasser

50 ml Apfelsaft

200 g Apfel, in Spalten
geschnitten

58 gF= " Ysop

Zubereitung:
e Wasser aufkochen, Teebeutel damit
UbergieBen und ziehen lassen

e Beutel entfernen und den Apfelsaft
zugeben

e In jede Teetasse einen Apfelschnitz
und Ysop geben L

e Mit heilem Tee aufgie-
Ben und servieren @l

T'lpp: Zucker dazu ser- {e
vieren =
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POMEGRANATE

Waldfrichte
i Wasser P U N C H
5¢g Piment
8¢ Sternanis y p
20g Vanilleschote WﬂLd‘fYMGMtC-T@C mLt »

Rl Granatapfelsaft

200g Zucker

10 ml Grand Marnier

200 g Granatapfel-Kerne

200 g Orangen, in Scheiben geschnitten

Zubereitung:

e Wasser und Granatapfelsaft zusammen
mit den Gewdirzen aufkochen, Teebeutel
damit Ubergie3en und ziehen lassen

e Beutel entfernen und
Zucker zugeben oder
dazu servieren

e Mit Grand Marnier
parfimieren

¢ |n jede Teetasse Oran-

genscheiben und Jurcy
- FOREST FRUITS .7
Granatapfel-Kerne g o

geben

e Mit heilem Tee auf-
gieflen und servieren

qrand Marwier



Zutaten fiir 10 Portionen: Zubereitung:

10 Btl.  Lipton Exklusive Selection e Wasser dnd die beiden Safte zusammen mit
Hagebutte der halbierten Vanilleschote aufkochen,

209 Vanilleschote Teebeutel damit iibergieBen und ziehen lassen

14 . e Beutel'entfernen und den Zucker zugeben

50 ml  Aroniabeerensaft

50 ml  Preiselbeersaft
150g  Zucker
10 ml  Rum Jamaica ‘ ¢ In jedes Teeglas Orangenschale geben

509 Orangen, Schale e Mit/heiBem Punch aufgieBen und servieren

e Mit Rum parfiimieren




ALMOND LATTE

Gruawner Tee-Mandel-Latte

... exotiseh, verfidrerisch und wnglawblich cremig

Zutaten fiir 10 Portionen: Zubereitung:
21 Mandelmilch e Mandelmilch aufkochen, Teebeutel damit
10 Btl.  Lipton Exklusive Selection iibergiefen und ziehen lassen
Griner Tee Mandarine Orange :
205k Datteln, getrocknet Beutel“entfer.nen u.nd re'.s,tl|che.Zuta.|ten zugeben
30 g Vanillezucker e Alles fiir 1 Minute im Mixer fein mixen
24 Salz * In Teetassen oder Glaser abiillen und evtl.
n.B. Matcha-Tee-Pulver mit Matcha-Tee-Pulver leicht bestduben



SWEET HONEY PUNCH

Kamtille-vanille-Orangen-Punsch

... wohltuende kKamille ganz neu
wnd Lrrstnnig verfidhrerisch

Zutaten fiir 10 Portionen: Zubereitung:
10 Btl. Lipton Exklusive Selection

Kamille & Honiggeschmack
1.51 Wasser

o Wasser aufkochen, Teebeutel und Gewiirze
damit Ubergieen und ziehen lassen

10 St ornanis e Beutel entfernen und den Kandiszucker
o IR | &5 chotelt zugeben oder dazu servieren
150 g  Zitronen, in Scheiben * |n jede Teetasse ein Stiick von den Vanilleschoten,
geschnitten ein Sternanis und eine Scheibe Zitrone geben
Ty 50 ml  Orangensaft  Mit heiBem Tee aufgieBen und servieren

100 g Kandiszucker

Tipp: Orangensaft separat dazu servieren




CH BIS TRENDY.
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SCHWARZTEE

GRUNER & WEISSER TEE

KRAUTER- & FRUCHTETEE
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