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Herzlich willkommen!

Bei Unilever Food Solutions stehst DU immer an erster Stelle.
Deshalb findest du bei uns Losungen, die genau auf deinen Bedarf
zugeschnitten sind.

Vereinfache deine Arbeitsprozesse ganz gezielt, ohne bei der

Qualitdt Kompromisse einzugehen. Das schafft dir den Freiraum,

um auch mit einem kleinen Team groB aufzukochen. Von hochwertigen
Bouillons und Saucen Uber innovative pflanzliche Gerichte bis hin

zu funktionalen Basisprodukten - jedes Produkt in diesem Katalog
wurde entwickelt, damit du dich auf die Kunst des Kochens
konzentrieren kannst.

Konstant hohe Qualitét und ausgezeichneter Geschmack zeichnen
unsere Produkte aus, darauf kannst du dich verlassen. Falls du Fragen
hast oder nach Alternativen und Tipps suchst, wende dich gerne

an unseren AuBendienst. Bei ihm erfdhrst du auch alles Giber aktuelle
Food Trends und wie du den taglichen Herausforderungen am

besten begegnest.

Ein besonderes Anliegen ist uns Nachhaltigkeit alltdglich zu machen,
denn wir wissen um unsere Verantwortung. Um nur zwei Beispiele

zu nennen: 98 % unserer 13 wichtigsten Gemuse und Krduter stammen
aus nachhaltigem Anbau und alle unsere Bouillon Eimer sind bereits
seit 2022 aus 100 % recyceltem Plastik.

Uns geht es um deinen Erfolg. Deshalb bieten wir dir echte Losungen,
Inspiration und Unterstlitzung - als Partner auf Augenhohe.

Auf ein gelungenes Jahr!
Dein Team von Unilever Food Solutions

SO ERREICHSTDU UNS

Unilever Food Solutions

Foodservice Bereich der Unilever Deutschland GmbH |
Neue Burg 1, DE-20457 Hamburg

T. +49 (0) 40 69639 2000

M. service.ufs@unilever.com

W. ufs.com

QR Code scannen fur deine ’ E_ﬁfﬁ@
fic =

Ansprechpartner.

HIGHLIGHTS 2025

Unter der Idee ,Bereit sein ist alles”
prdsentiert Knorr die neue Ready to Heat
TK High Convenience Range, die dich
mit einer veganen Grundrezeptur und
schnell zubereiteten Gerichten fiir alle
kulinarischen und betrieblichen Heraus-
forderungen stcrkt. Ab Seite 04.

Alle guten Gerichte beginnen mit einer
guten Basis. Unser Bouillon-Sortiment
ist auf die Bedurfnisse professioneller
Klichen ausgerichtet: ob als Basis

flir Suppen, oder zum Wiirzen und
Verfeinern. Ab Seite 10.
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Entdecke die Vielfalt: Lukull Sauce
Hollandaise Uberzeugt klassisch zu
Spargel, kann aber auch vielseitig auf
der gesamten Speisekarte eingesetzt
werden. Pizza, Pasta, Bowl, Fleisch, Fisch
und vieles mehr. Ab Seite 28.

UBERSICHT

HIGH CONVENIENCE

BEILAGEN

BOUILLONS

DESSERTS

DRESSING &
KALTSAUCEN

SAUCEN &
BINDEMITTEL

SUPPEN &
SUPPENEINLAGEN

FLEISCHERSATZ &
TIEFKUHLPRODUKTE

WURZMITTEL

ALLGEMEINES
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Convemicnee

Paprika-Tomaten-
Sugo mit Hackbdllchen

HIGH
CONVENIENCE
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Art.Nr: 91966 | Bestelleinheit: 2x1,8kg | Ergiebigkeit: 2xca.8Port.
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2120179
Mediterranes Bohnen-
SuBkartoffel-Chili

Tomaten-Ragout
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Art.Nr.. 91969 ‘ Bestelleinheit: 2x1,8kg ‘ Ergiebigkeit: 2x ca. 8 Port. Art.Nr.. 93537 ‘ Bestelleinheit: 2x1,8kg ‘ Ergiebigkeit: 2x ca. 6 Port.
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2120179

Griines
ThaiCurry
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Indisches
LinsenDal
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Art.Nr.: 91963 ‘Bestelleinheit: 2x1,8kg ‘Ergiebigkeit: 2xca.6Port. Art.Nr.. 91959 ‘Bestelleinheit: 2x1,8kg ‘Ergiebigkeit: 2xca.6Port.
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Gelbes
Indisches Curry

Rotes
ThaiCurry

HIGH
CONVENIENCE
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TiefkUhl-Sortiment

Art.Nr.:. 91961 ‘ Bestelleinheit: 2x1,8kg ‘ Ergiebigkeit: 2xca.6 Port. Art.Nr.. 91957 ‘ Bestelleinheit: 2x1,8kg ‘ Ergiebigkeit: 2x ca. 6 Port.

WENN DU ES BIST. * ANDER-INSPIRIERTE
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BEILAGEN

Kartoffelknédel
halb & halb -
(in Kochbeuteln)
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GekochteKloBe
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Art.Nr.. 2108 Bestelleinheit: 4x2,5kg ‘ Ergiebigkeit: 4 x ca.89 Kl6Be

4 ”007801“321 132H

RoheKléBe
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Art.Nr.:. 2356 Bestelleinheit: 4x1,3kg ‘ Ergiebigkeit: 4 x ca.40Kndodel

Art.Nr.. 2113 ‘ Bestelleinheit: 12x1kg ‘ Ergiebigkeit: 12 x ca.33Kl6Be
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Semmelknédel
(in Kochbeuteln)
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Art.Nr.. 2111 Bestelleinheit: 12x1kg ‘ Ergiebigkeit: 12 x ca.37 Knodel

Art.Nr.. 2357 Bestelleinheit: 4x0,86 kg ‘ Ergiebigkeit: 4 x ca.26 Knodel
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Semmelknédel
(lose Mischung)
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Serviettenknédelnach
original 6sterreichischer
Rezeptur (in Kochbeuteln)
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Art.Nr.: 2358 ‘ Bestelleinheit: 4x1,2kg ‘ Ergiebigkeit: 4 x ca.30Knodel

Art.Nr.. 570 ‘ Bestelleinheit: 10kg ‘ Ergiebigkeit: 42 Rollen~288 Port.

4 ”007801”305712

Serviettenknédelnach
original 6sterreichischer
Rezeptur

Pfanni Kartoffelprodukte
Knorr Professional Pasta

R

Sonstige Beilagen
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Blitz-Piiree,
Kartoffel-Granulat-
Pliree mit Vollmilch

(RO KAy
@0 o B

0 “lac®

Art.Nr.:. 571 ‘ Bestelleinheit: 5kg ‘ Ergiebigkeit: 21 Rollen~144 Port.

Art.Nr.. 2122 ‘ Bestelleinheit: 5kg ‘ Ergiebigkeit: 150 Port.
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Fix-Fertig, Kartoffel-
Flocken-Piiree mit
entrahmter Milch

SKTARY
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12100™1

== I
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Fix-Fertig, Kartoffel-

Flocken-Piiree mit

entrahmterMilch
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Art.Nr: 2023 | Bestelleinheit: 2kg | Ergiebigkeit: 65 Port.

Art.Nr.:. 17329 ‘ Bestelleinheit: 4 kg ‘ Ergiebigkeit: 130 Port.
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Flocken-Locker,
Kartoffel-Flocken-
Pliree
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4“007801”305668

Kaltquell-Piiree,
Kartoffel-Flocken-
Piiree mit Vollmilch
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Art.Nr: 2028 | Bestelleinheit: 4kg | Ergiebigkeit: 150 Port. Art.Nr: 566 | Bestelleinheit: 4x3kg | Ergiebigkeit: 4x110Port.
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Art.Nr.. 2109 ‘ Bestelleinheit: 4x2,5kg ‘ Ergiebigkeit: 4 x~350 Kroketten

Art.Nr.:. 2119 ‘Bestelleinheit: 12x1kg ‘Ergiebigkeit: 12x26 Port.

Gnocchi
italienische Kartoffel-
kléBchen

e n

{0 Gt

AR/, Ay
& ,

X

0‘1‘(‘“

5“9

9253

cook
chill
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Art.Nr: 53025 |Bestelleinheit: 4x3kg | Ergiebigkeit: 200Port.a60g

PenneRigate

cook
chillzk
Q“““’@ sullﬂ[,' PALLYS EGAY

t ¥R

Sl

Art.Nr.. 5252 ‘ Bestelleinheit: 4kg ‘ Ergiebigkeit: ca.66 Port.a60g

Art.Nr.: 53927 ‘ Bestelleinheit: 4x3kg ‘ Ergiebigkeit: 200 Port.a60g

*) Aufgrund von Anpassungen kann es unterjdhrig zu Artikeldatendnderungen kommen - aktuelle Angaben finden Sie unter ufs.com

57900300"539260

*) Spaghetti

chill

{03 G 3

Kt oS

ey

4’007801“309789”

Tagliatelle All'uovo
Bandnudeln mitEi

R RRC L 0

R

Art.Nr.. 53926 ‘ Bestelleinheit: 4x3kg ‘ Ergiebigkeit: 200 Port.160g

Art.Nr.:

978

‘ Bestelleinheit: 3kg

| Ergiebigkeit: 50Port.a60g

470004927005510

Tortellini mit
fleischhaltigerFiillung

cook! 390“5%'&
chill
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4’000492”055553H

Tortellini Tricolore
bunt, mitKasefiillung

Art.Nr.: 2551 ‘ Bestelleinheit: 5kg ‘ Ergiebigkeit: 11,5kg verzehrfertig

Art.Nr: 5555 | Bestelleinheit: 5kg

‘ Ergiebigkeit: 11,5kg verzehrfertig

4“000492 004810”

Lasagne-Platten

vorgegart
cook
chill
ST 3%2;% SRy
% § et
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4”000492 004803

Pizza-Platten
vorgebacken

cook

chill
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‘ Ergiebigkeit: 10Folien a5 Platten

Art.Nr.:

7471

‘ Bestelleinheit: 8kg

\ Ergiebigkeit: 10Folien a2 Platten

5”000184”5

07697

Asiatische
Nudelnester

O

oy % gty

Art.Nr: 25076 |Bestelleinheit: 3kg | Ergiebigkeit: 50 Port. a60g

— 470 0
D Lukull
I Echtschwdbische
Eier-Spdatzle

cook
I chill
f."h@ &“‘m‘"«) &“ul’g
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D

8”714100 813881

Basis fur piirierte
Kost und Auflauf

Art.Nr.:. 7476 ‘Bestelleinheit: 5kg Ergiebigkeit: 12,5kgverzehrfertig

Art.Nr.:

81388

Bestelleinheit: 6x720g

08|09
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95211
oe ‘ ?GeEnl'_lluEsReT gouillon
ALLES MIT GEMUSE
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Art.Nr.. 95211 ‘ Bestelleinheit: 2x0,8kg ‘ Ergiebigkeit: 2x27
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s
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Konzentrierte Bio Gemiise-Bouillon
Bouijllon Gemiise BIO:RO-ECO-007
(FLUSSIG)

cook S
chill 3 B

SN &“”’"f, W

S, O, S
Yo

g .
o & -
ac® VEGAN

‘ Ergiebigkeit: 416

4 ’000400

Art.Nr: 11878 |Bestelleinheit: 6x11 | Ergiebigkeit: 6x41,31

87717163 873861”

9

348968

Bio Gemiise-Bouillon Gekornte Briithe
BIO:RO-ECO-007 Gemiiseohne
Suppengriin

;*q‘.\ﬁ%

ke &“‘m"c S

¢
CYPIRN]
ac® VEGAN

Yo 5 W
e,g;,& oMo, M gv

° g -
2, e
2,0 & ars
A VEGAN

‘ Ergiebigkeit: 700l

4 ‘000400

Art.Nr.. 38738 ‘ Bestelleinheit: 6x1kg ‘ Ergiebigkeit: 6 x50

4 ‘007801 304

470

876 34847

Gekornte Briihe
Gemiise ohne N
Suppengriin Knorr Professional

PROFESSIONAL

Kraftbouillon
mit Suppengriin

a Mit 10 % Gemiiseanteil

e &“‘m"‘; S

o g N
% At
ac® VEGAN

Art.Nr.. 487 ‘ Bestelleinheit: 5kg ‘ Ergiebigkeit: 2801

@ Mit 100% natiirlichen

4007801304869 a Vielfdltig einsetzbar
Gekornte :riihe
Gemiiseohne . .
P Gemiise Kraftbouillon
Suppengriin mit Suppengriin

Sy Q‘“w"c ,{4’“"”9 ; v .

pficy> oHOL, TR
B\ A % SR A
& [
* “lac® VEGAN

Art.Nr.: 486 ‘ Bestelleinheit: 6x1kg ‘ Ergiebigkeit: 6x 56 Art.Nr.: 4847 ‘ Bestelleinheit: 12,5kg ‘ Ergiebigkeit: 6251

o &
ac® VEGAN

10111
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Gemiise Kraftbouillon
mit Suppengriin

cook
chillF
?&% snllw,"; &‘“./’Q ; V
\ o % 2
\}W?/ iy VEGAN
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PRODUKT

4“007801“304685”

Gemiise Kraftbouillon
mit Suppengriin

cook
chill
(ot 20 QRO
f % &%
§ ey

2, 25
aad VEGAN

é“"”c, s

Art.Nr.. 475 Bestelleinheit: 5kg ‘ Ergiebigkeit: 250

Art.Nr.:. 468 Bestelleinheit: 6x1kg ‘ Ergiebigkeit: 6 x50

Gemiise Bouillon
G il

\WEN, HO/ GVTARS
Y 3“ l"«; SR

° 5 o
s
Ucto VEGAN

4”000400

306227

BASICLINE
Gemiise Briihe
BASIC LIME Vegetaria
[t

Bas g

ga % Vo, r.\!@#ﬁ us::
§
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&
et

Art.Nr: 72849 |Bestelleinheit: 9,75kg | Ergiebigkeit: 7501

Art.Nr: 622 | Bestelleinheit: 125kg | Ergiebigkeit: 6001

BASICLINE
UniversalBriihe

BASIC LIME
B ma

f.um,%ﬁ 3““"“9 &mn/,g “'o:,,
%% 2 %o & d
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Art.Nr.. 697 Bestelleinheit: 12,5kg ‘ Ergiebigkeit: 8351

8’712100 952272

=

i 117695

12100
HiihnerBouillon ﬁ_'_" Konzentrierte
(GELIERT) e Bouillon Huhn
(FLUSSIG)
-
. | o) = % /
&”'2"4 \Gth 24, RN nuoz; ‘f SEI: 0S¢, S, oHOLg,
WS Y vl
Art.Nr: 95227 | Bestelleinheit: 2x0,8kg | Ergiebigkeit: 2x27 | Art.Nr: 11769 |Bestelleinheit: 6x11 | Ergiebigkeit: 6x41,31
” 4“000400“348951’
Chicken Powder Gekornte Briihe Huhn
Chinesische ohne Suppengriin
Hiihnerbouillon

cook f‘% sm\oz;'
chilisz

Art.Nr: 53587 | Bestelleinheit: 6x900g | Ergiebigkeit: 6x451

Art.Nr.: 4895 Bestelleinheit: 12,5kg ‘ Ergiebigkeit: 7001

%g TOP
PRODUKT

4“000400“348982

Gekornte Briihe Huhn
ohne Suppengriin

’ 63

HihnerKraftbouillon
ohne Suppengriin

cook
\5‘ chill
% xy% s«nol," ﬁ% un”% m%
(’\\o\dm»\g D fi& @(A\%}{D fgz& :
e Y s e e
Art.Nr.: 4898 ‘ Bestelleinheit: 6x1kg ‘ Ergiebigkeit: 6x56 | Art.Nr.. 4846 | Bestelleinheit: 12,5kg ‘ Ergiebigkeit: 625
%g TOP
PRODUKT
4"007801"304791 47000400"348975
Hihner Kraftbouillon BASICLINE
ohne Suppengriin HiihnerBriihe
BASIC LIME
Hihems Beiihe
== cook!
chill
xy Iﬁ% CLL7S
Pwo‘:";‘%\— D% %{& %® fz& $ *
S e W =¥
Art.Nr: 479 |Bestelleinheit: 6x1kg | Ergiebigkeit: 6x501 Art.Nr: 4897 |Bestelleinheit: 12,5kg | Ergiebigkeit: 8351
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87712100 952104H

RinderBouillon
(GELIERT)

//ﬂ% \’)\ns;% SN snuot;'a

Art.Nr.. 95210 ‘Bestelleinheit: 2x0,8kg ‘Ergiebigkeit: 2x271

@5 TOP
% | PRODUKT

[ | 81712100"116971

i Konzentrierte
i BouillonRind
v (FLUSSIG)
Q 1 =7
bl S0SE, ey oHoz,
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4’00?801’

303510

Klare Rindsuppe
mit Suppengriin

7z
&
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S

Art.Nr: 11697 |Bestelleinheit: 6x11 | Ergiebigkeit: 6x40,61 Art.Nr.: 351

‘ Bestelleinheit: 12,5kg

‘ Ergiebigkeit: 5751

4 ”007801 H303664
Klare Rindsuppe

mit Suppengriin
F' B
: ﬂ &
.k 2x12,5kg X
//\\

4”00?801‘

303527

Klare Rindsuppe
mit Suppengriin

Art.Nr.. 366 ‘ Bestelleinheit: 25kg ‘ Ergiebigkeit: 1.1501 Art.Nr.:

352 Bestelleinheit: 5kg

| Ergiebigkeit: 2301

12113



4“007801“303503”

Klare Rindsuppe
mit Suppengrin

cook

chiu* %

#I z, nu 1;,

4“000400“303?45”

Klare RindsuppeKlassik

mit Suppengriin
Traditionsrezeptur

Y S LT
%%Dwg aﬁfﬁ %

30“%,

Art.Nr.. 350 ‘ Bestelleinheit: 6x0,88kg ‘ Ergiebigkeit: 6x401

Art.Nr: 374 | Bestelleinheit: 12,5kg

‘ Ergiebigkeit: 5751

@ PRODUKT

4 ”000400“30354?”

Klare RindsuppeKlassik
mit Suppengrtin
Traditions-Rezeptur

ﬂ m I m“w
&)
c

@ TOP

PRODUKT

4“007801“304814”

Rinder Kraftbouillon

ohne Suppengriin

EE) ¢

omu,'

Art.Nr: 354 | Bestelleinheit: 6x0,88kg | Ergiebigkeit: 6x401

Art.Nr: 481 | Bestelleinheit: 6x1kg

‘ Ergiebigkeit: 6x401

Rinder Kraftbouillon

ohne Suppengriin
cook
chill
R LS
é’& iw‘ ) .
SOHE

RinderBouillon

05! E
NSt Ehy

546

Art.Nr.. 482 Bestelleinheit: 5kg ‘ Ergiebigkeit: 200

Art.Nr.. 72854 ‘Bestelleinheit: 9,75 kg

‘ Ergiebigkeit: 7501

BASICLINE
RinderBriihe

Art.Nr.. 694 Bestelleinheit: 12,5kg ‘ Ergiebigkeit: 700

8 ”7 104477793466

Konzentrierter
= FondFisch
(FLUSSIG)

EN/
Ostry,  SNENEp,

Q‘D'a

=

| X i

Konzentrierter
Fond Kalb
(FLUSSIG)

N )

e

Art.Nr.:. 17934 ‘ Bestelleinheit: 6x11 ‘ Ergiebigkeit: 6x 41,31

Art.Nr.: 81297 ‘Bestelleinheit: 6x1l

Ergiebigkeit: 6x41,31

PROFESSIONAL

FUR JEDE KUCHE

BOUILLON

Unser vielfaltiges Sortiment
bietet fur jeden Klichentyp
und Prozess die optimale
Lésung. Von Gastronomie bis
Gemeinschaftsverpflegung.

Knorr® Professional Kraftbouillons

VERNENDET

RECYCELTES
PLASTIK

DIE PASSENDE'

Knorr® Professional Briihen
und Klare Suppen

Knorr® Professional Konzentrierte
Bouillons und Fonds
]

o

|
i

besonders kraftiger und nattrlicher Geschmack
hochwertige Zutaten

als Basis und zum Wiirzen geeignet

ohne deklarationspflichtige Allergene

sofort 18slich - im beliebten Trocken-Format

beliebter Geschmack

universell einsetzbar als Basis oder zum Wirzen
gut kalkulierbar

sofort 16slich - im beliebten Trocken-Format
alle Geschmacksrichtungen als

allergenfreie Variante erhdltlich

so gut wie selbstgemacht

hochwertige Zutaten tber Stunden schonend gekocht
perfekt fur das Ansetzen von Saucen und Suppen
ohne deklarationspflichtige Allergene

leichte Loslichkeit durch gelierte Konsistenz

perfekt zum Abrunden

kalt und warm sofort einsetzbar

praktische Dosierung - im konzentrierten Flissig-Format
zum Wirzen von Saucen, Fleisch- und Fischgerichten
sowie Eintdpfen und Beilagen

JETZT UNSEREN BOUILLON GUIDE
MIT ALLEN INFOS HERUNTERLADEN!

14115
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Carte D'Or Professional 17
SuBe Spezialittiten

Carte D'Or Professional Desserts 18
Carte D'Or Professional Toppings 18 |

CAR 13 DOR_
_—_— 2566"894130
GelbeGriitze leicht
(SERVIERFERTIG)
i a0 O
- A A ‘m,..“f

fw w% R

o Me N
50 &
\"‘--..___ -o-""""“l ﬁ UGS VEGAN

g Top
PRODUKT
4

000492"505621

CART? DOR_

HeiB oder kalt

m sofort servierbar
e ..

i GleichmdéBige
\ e Friichte
\“‘-——"‘"/ Erfrischend fruchtig
DessertKirschen
leicht gebunden
(SERVIERFERTIG)

St

odA\:\ D @% ;&? -’Y

\' / KON RZGU) \:EGA:

Art.Nr: 89413 | Bestelleinheit: 6x1,85kg | Ergiebigkeit: 6x19Port.a100g

Art.Nr.. 2562 ‘ Bestelleinheit: 6x2kg ‘ Ergiebigkeit: 6x20Port.a100g

Rote Griitze,
Gartenfriichte
(SERVIERFERTIG)

s

fw w% 3“%'

< &
\"""--._ - f °lm°*~' VEGAN

_— 000492"505645
Milchreis
mit dezentem
@ Vanillegeschmack
il (SERVIERFERTIG)
e
_'_._’l-

Art.Nr: 58142 |Bestelleinheit: 3x1,7kg | Ergiebigkeit: 3x17 Port.a100g

CARTE DOR

PROFESSIONAL

Milchreis mit Kirschen
Zum Rezept einfach QR Code scannen

16117
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CARTE DOR_

DESSERTS

566798485

Mousse au Chocolat

ih
e,
‘ 6x45 Port.

as50g
=

(El 10,
Sy o,

Mousse au Chocolat

6x 89 Port.
as0g

E 0
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‘ 46

2100™1

Dessert-Topping
Erdbeer
(SERVIERFERTIG)

!)

g ‘EX‘E

: | TOP
PRODUKT

a

‘ 090

Dessert-Topping
Schoko
(SERVIERFERTIG)

i5,

Art.Nr.:. 87178 | Bestelleinheit: 6x1,44kg ‘ Ergiebigkeit: 6x4,4kg

Mousse Stracciatella
-
ol 6x90 Port.
. & ab2g
$onﬂl;,
%o

& 5 i c.\““""o 3““%% _{3‘“”9
9B’ : X e
“aa®
Art.Nr.: 18424 ‘Bestelleinheit: 6x1kg Art.Nr.. 18509 | Bestelleinheit: 6x1kg
=i 720182798930 = ”
Dessert-Topping Dessert-Topping
Salted Caramel Waldfrucht
(SERVIERFERTIG) (SERVIERFERTIG)

ARy

"o)“llr,& & 23 $°“n“'¢
N 47 (%o

R7G

s’“

\ymrr,o s;um[,'e @

Art.Nr.. 98485 | Bestelleinheit: 6x7209g ‘ Ergiebigkeit: 6x2,22 kg

Art.Nr: 81689 | Bestelleinheit: 6x1,6kg | Ergiebigkeit: 6x5,7 kg

Art.Nr.: 79893 | Bestelleinheit: 6x1kg

Art.Nr.. 18421 | Bestelleinheit: 6x1kg

?
=

87714100"840504

17308485
CANTE D0 Bayerische Creme CrémeBriilée/
L e FlanCaramel
i
: % 6x75Port. ‘3 6x 114 Port.
- ' a70g a100g
-7_-‘____‘-
OO, - - wu,’ ARG
= } g{& 3 s g g‘“" $ & 9
"1 m
Art.Nr.. 848 Bestelleinheit: 6x840g ‘ Ergiebigkeit: 6x5,25 kg Art.Nr.:. 84050 |Bestelleinheit: 6x1,25kg
Panna Cotta Creme fiir
A Ay Tiramisu
e T e kx ":,.._..:‘
_1" { -
¥l 6x48 Port. i 6x116 Port.
h ' ageg o
—_— -

T Sy, oho,
20®E

Art.Nr.. 27805 ‘ Bestelleinheit: 6x520g ‘ Ergiebigkeit: 6x 48 Port.

Art.Nr.:. 27764 |Bestelleinheit: 6x1,7kg ‘ Ergiebigkeit: 6x 116 Port.

i 8721201910272
-.I Sauce Vanille
_ (SERVIERFERTIG)

. 12x10Port.
- a100ml

&ir,o S'm"%; W
c‘é}u'
°uu°""

Art.Nr.. 19102 | Bestelleinheit: 12x11 ‘ Ergiebigkeit: 12x 10 Port.

CARTE DOR_

TOPPINGS

Panna Cotta mit Rosenwasser
Zum Rezept einfach QR Code scannen

18119




Knorr Salatkronung

Hellmann's Salatdressing flissig
Hellmann's Vinaigrettes-flussig
KnorrSalatToppings

Knorr Kaltsaucen -

Hellmann's Premium Kaltsaucen
Hellmann's Premium Dispenser

=

SALATKRONUNG

4“007801”311102”

Balsamico-Krauter
Dressing

Wy

e

°lA<t°

O+

4”00?801“3

11096

Balsamico-Krauter
Dressing

@i‘"/.r NEGAY.

e

’1 aot

O+

Art.Nr.. 1109 ‘Bestelleinheit: 5kg

‘ Ergiebigkeit: 40

Dressing fiir
Blatt- und Wurstsalat

NEGAY

;“"’% S, SR
3 () o (%

Art.Nr: 1110 [ Bestelleinheit: 6x500g | Ergiebigkeit: 6x4L

| Ergiebigkeit: 421

Dressin
Franzésische Art

D& é}'%f

Dressing
Italienische Art

g’.«l S“m'% @‘m/, \86Ay

<
&"

Art.Nr.. 963 ‘ Bestelleinheit: 6x500g ‘ Ergiebigkeit: 6x 41

Art.Nr.. 752 ‘Bestelleinheit: 5kg

‘ Ergiebigkeit: 40

5% | TOP
&' | PRODUKT

Dressing Gartenkrauter
Italienische Art Dressing
i oz,
250 20
gﬂ 9““'" mu, 64y gy« S“m'% “zm/, \E6Ay
lA<1°
Art.Nr.: 965 ‘ Bestelleinheit: 6x500g ‘ Ergiebigkeit: 6x 41 Art.Nr.: 751 ‘ Bestelleinheit: 5kg ‘ Ergiebigkeit: 40
7914
Gartenkrauter Kapuziner
Dressing Dressing
S % a’b:@ﬂ‘g
&uu, E6AY

é}'

A "% sﬂ“allg ,3.&“'/:
@&

’14 ot

Art.Nr.:. 791 ‘ Bestelleinheit: 6x500g ‘ Ergiebigkeit: 6x 4

Art.Nr.. 969 ‘Bestelleinheit: 5kg

‘ Ergiebigkeit: 401
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4’00?80 7

17309673

Kapuziner
Dressing

W% “M".; &t\u/,
@ G 3B

)
2,
o . e

4“007801”30527

9

Paprika-Krauter
Dressing

Y -V
ey i
A
fw‘w% 3““%"& Sy
5 s & 3

3 e e
‘»'_e‘g Lo

Art.Nr.. 967 ‘Bestelleinheit: 6x500g ‘Ergiebigkeit: 6x41

Art.Nr.. 527 Bestelleinheit: 5kg ‘ Ergiebigkeit: 401

= ‘ = ” |H|||||’||”” ‘”“lll”lu
*| PRODUKT
47007801"305194

Paprika-Kréuter

4”007801“309628

Universal-Kréduter

Dressing Dressing
T a7
A A LA A
g"‘“"’%ﬁ 3““‘"') W faﬂlw% 9“%*.; Wy
3 s %o o o Y 3 %0 6 Y
Q) o3 SV
Art.Nr: 519 | Bestelleinheit: 6x500g | Ergiebigkeit: 6x41 Art.Nr: 962 | Bestelleinheit: 5kg | Ergiebigkeit: 401

Joghurt
Dressing

S R

& 2
o é?»
&

2,
Clace

8’7113

27472105

HELLMANN'S

@ mitwertvollem
Rapsol

@ puroder als Basis fiir
eigene Kreationen

@ idealfiir schnelle
Salate und
Salatbuffets

8’71052

27827208

Balsamico
Dressing

RS

e
NG

<&
R

NSk (SN

Art.Nr: 82721 ‘Bestelleinheit: 6x11

%és TOP
% | PRODUKT

47007801"309604

Universal-Krauter
Dressing

Sy S S G
%% g %@ < &
", W Ry

4“007801

308027

Salatkronung
Salathit
(KONZENTRIERT)

gw%"‘; 3{%&?@% gv““""c,
| : § e é}&
"ﬂn.wf 0“: 4

2,
" . 7

Art.Nr: 54721 [Bestelleinheit: 6x11

=

VINAIGRETTES
FLUSSIG

Art.Nr.. 960 ‘Bestelleinheit: 6x500g ‘Ergiebigkeit: 6x41

Art.Nr.. 802 Bestelleinheit: 6x1,05kg ‘ Ergiebigkeit: 6x5,51

=

]

ooy

57

87722700"557326

Vinaigrette
Sesam Soja

Nody
2

e

700"S

Fa 1 87722700"557302
Lk
—ir VL

=3

SALATDRESSING
FLUSSIG

- 8”711 7

327747162

Caesar
Dressing

EN)
S

- 8 ‘711327“471443

1000 Islands
Dressing

Art.Nr: 55732 | Bestelleinheit: 6x11

Art.Nr: 55730 ‘Bestelleinheit: 6x11

Art.Nr.:. 47144 | Bestelleinheit: 6x11

Vinaigrette
Balsamico

1 87712566"660155
i~ Vinaigrette

Rote Zwiebel-
Schalotte

- 8“720182 81000

10007

Essig-Ol
Dressing

05 EN/ (Al S *,
Q“D‘% Sy, SRR v

VEGAN

Art.Nr.. 47162 | Bestelleinheit: 6x11

Art.Nr.: 81005 ‘Bestelleinheit: 6x11

e .||u.|,-:.- f‘m"’%‘ w"’%‘ g ﬁ;% fwz,% m%‘ S
- = H = E Blodh )z B )
< Oo® < SO0
Art.Nr.. 55728 ‘ Bestelleinheit: 6x11 Art.Nr.. 66015 ‘ Bestelleinheit: 6x11
4”00?801 309376
Croutinos mit

SALAT TOPPINGS

Sonnenblumenkernen

\GtH 24, OHO, AR, L6
S S, iy
{050 o3 (s
e AT

Art.Nr.. 937 Bestelleinheit: 6x0,7 kg
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KALTSAUCEN

=2

PREMIUM KALTSAUCEN

i TOP

il (MR Tomato Ketchup

8“710447’8448

85

47000492"003325

Remoulade

M g"‘%‘ﬁ S
%, Ly ‘14} 7

Ae ol
“tacio™

Art.Nr.:. 7454 ‘Bestelleinheit: 5kg

8“714100”685501

Tomato Ketchup

HELLMANS

L o

2

fw Y Sy S

H £ )

L D § %&e
S

KO W Claceo VEGAN

8710447764831

REALMayonnaise
(80% Fettgehalt)

=
2

5 % | TOP
%' | PRODUKT

Art.Nr: 68550 | Bestelleinheit: 5kg

Art.Nr.:. 76483 |Bestelleinheit: 8x430ml

87720182"902092
Vegan Mayo

% | TOP
=0

HELLMANN'’S

Mayo Geschmack -

jetzt fur alle!

@ 1deal auch fiir
Saucenkreationen

@ Reich an Omega-3
durch 72% Rapsol

6 eine vegane Mayo,
ohne Kompromisse
im Geschmack

B, W, M ;
{2 () () 3
ary

1200

8"71 470501

BBQMarinade

g@'«z smwl,‘; :’gqu
Yo

f‘a«n%— &“"’lo _S‘“"’"C; qt&:/, fwlm@ “\\“llll"c #r,“n,‘.‘; vk‘
a».@..f h o"’édo}‘s % ' "»,Q“f | ,“’% v
Art.Nr.: 84488 | Bestelleinheit: 12x430ml Art.Nr.: 29020 ‘Bestelleinheit: 8x430ml
8’711200“405589” 8‘720182”446176”
BBQSauce Original Yellow Mustard

wlLAEY

g‘mzp,%‘ zr,,aé g@fm% S
l § 56 ) ) 37
oy e oy, 2AG0
Art.Nr.. 40558 ‘Bestelleinheit: 8x250 ml Art.Nr.:. 24461 ‘Bestelleinheit: 8x250 ml
E® TOP -\ TOP
8"720182"759054 8"720182"850928
REAL Mayonnaise Professional
— (70% Fettgehalt) Salatmayo
- el
| REAL o °
e
1 - ' E \"‘W% e Q‘wss% SSiep,
L S _H - EE= -

Art.Nr: 75905 ‘Bestelleinheit: 51

Art.Nr: 85092 | Bestelleinheit: 101

"‘Im“ VE;:N 3%1 . “‘5 0‘0_1“‘“&"6 tE(;AV;
Art.Nr.. 79063 ‘ Bestelleinheit: 31 Art.Nr.. 94705 | Bestelleinheit: 3x4,8kg
8"710522"996416 8 ’710522 996393
REAL Mayonnaise Tomato Ketchup
D® OOBE
3% 5 “f. ,;‘%. 5 .vi c“’u ﬂ“g
Art.Nr.:. 99641 ‘ Bestelleinheit: 120x20ml Art.Nr.. 99639 |Bestelleinheit: 120x20ml
8‘711200“449736 e 8’720182 362087
Yellow Mustard W g Vegan Mayo
I
v i
a ”"*?
rre |
;“ww% Sheg W ‘ gﬂ‘lh% S, S
Y 5 o g ¥ oy L“ 1: H o g o Voo
‘%Q,f = %.O.»“’ Sﬁ}

*) Aufgrund von Anpassungen kann es unterjdhrig zu Artikeldatendnderungen kommen - aktuelle Angaben finden Sie unter ufs.com

Art.Nr.:. 44973 | Bestelleinheit: 198 x 10 ml

Art.Nr.. 36208 ‘ Bestelleinheit: 200x20 ml
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8”710447“949542” “

REAL Mayonnaise Tomato Ketchup
E ; = Hellmann's
x - Gesamt-
B m= R i sortiment
\_. i Ty -
Art.Nr: 94954 | Bestelleinheit: 80x33ml Art.Nr: 94860 | Bestelleinheit: 80x33ml L _
e ungeo
8"710447"948590 8"717163"821183 y &
Senf REALMayonnaise
g ||
¥ ' < ¥ o
7 OO Wa 'y M @
- . f °Ib'lm:w'iy VEGAN - i — . é"’n.wi e
Art.Nr.. 94859 | Bestelleinheit: 80x33ml Art.Nr.:. 82118 ‘Bestelleinheit: 3x2,25kg H ELLMANNS

EST.1913

206

c c
g ]
-] =
-] -]
1] 2]
g g
$ $
] ]
2 £
n ]
3 "3
& &

Tomato Ketchup Yellow Mustard

S SR

.
Y,

“ac® VEGAN

gﬁ%a; NN *,n\-‘"l:g
g = ¢
e

Y61

oI
“lac® VEGAN

Art.Nr.. 82119 ‘Bestelleinheit: 3x2,5kg Art.Nr.:. 82120 ‘Bestelleinheit: 3x2,5kg

= = M

Hellmann’s
Dispenser

PREMIUM DISPENSER Mayonnaise Uige 51

Art.Nr.:. 66146 ‘ Uber deinen Ansprechpartnerim AuBendienst abrufbar

Hellmann’s I Hellmann’s
Dispenser Dispenser
Tomato Ketchup Yellow Mustard
* QUELLE: EUROMONITOR, COOKING INGREDIENTS & MEALS, EINZELHANDELSUMSATZE (RSP) IM JAHR 2023
Art.Nr.: 26614 | Uberdeinen Ansprechpartnerim AuBendienst abrufbar Art.Nr.. 66144 | Uberdeinen Ansprechpartnerim AuBendienst abrufbar
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503863

@ 4 H000492
Sauce Béarnaise

PREMIUM SAUCEN D | FbSS

SAUCEN &
BINDEMITTEL

FLUSSIG & PASTOS = b £

i chill
| s
S0
Art.Nr: 7408 | Bestelleinheit: 12x250 ml
= TOP == TOP
- . 47000492"503740 4"000492"503856
@ t Sauce Béarnaise = Sauce Hollandaise
) (FLUSSIG) ) (FLUSSIG)
saLcy

TR AN ATy o
:
4

~4
@

HOLLANDALSE

AL

Art.Nr: 7406 | Bestelleinheit: 10x11

Art.Nr.. 7404 ‘ Bestelleinheit: 12x250ml

47000492"503733 8"712566"551972
— Sauce Hollandaise
balance, 15 % Fett
(FLUSSIG)

HOLLANDAISE

.

¥

) ﬁ t?r

@ Sauce Hollandaise - [ ‘ H i g
§ o} |l 3

s

& Kein Gerinnen und
Verklumpen

6 gelingsicherer Einsatz
in jeder Situation

HOLLAN DAISE

-
!

Art.Nr: 55197 | Bestelleinheit: 12x250 ml

000400“348593

4 ‘

Nr. 1 in Deutschen 1
V] Profikiichen* @ .' Sbailce Ho!lla‘l;ﬁduise
SauceHollandaise sy - alance, 15 % Fett
(FLUSSIG) R LA R (FLUSSIG)

Wk

Wi

gl

k2

cook
chill

AR

S
:g:a
%

Y

Art.Nr.. 4859 ‘Bestelleinheit: 10x11L

2 VHERI UM
flissig & pastos Knorr Kaltquellende _ 37 8'712100"902185 - 8'712100"895951
Knorr Professional 31 Grundsaucen trocken, instant SRS @ 1 curry Sauce
Grundsaucen trocken, instant Knorr Collezione Italiana 38 (FLUSSIG) o E\ (FLUSSIG)

Knorr Professional Grundsaucen 33 Saucen flissig & trocken > - -g

pastos, instant & fllssig Basic Line Basis Saucen 39 ;&

Knorr Professional 35 trocken S oW, :”M‘L 1 !

Saucenableitungen trocken, instant Knorr Bindemittel 40 y

Art.Nr: 90218 | Bestelleinheit: 6x11

Art.Nr.. 89595 ‘Bestelleinheit: 6x1l

* Lukull ist Marktfuhrer im professionellen Produktbereich Sauce Hollandaise, flissig.
Quelle: Geo-Marketing GmbH, GroBverbraucherpanel, Marktanteil Absatz, FY 2024
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Demi-Glace
Braune Grundsauce
(FLUSSIG)

007896750

@ ld Fisch Sauce
8 Nantua
Pt i (8 (FLUSSIG)
=
s
; i

E HO,
e, SV,

LT
R

v

Art.Nr.. 71409 |Bestelleinheit: 6x11

Art.Nr: 89675 | Bestelleinheit: 6x11

4 ”000492 513411

Kase-Gratin-Sauce

-

Emmentaler

ASE - GitiTin [ (FLUSSIG)
B
Vg

o Bty

Awy |
Ik !
s g ]
- LR

8

Pfeffer Sauce
(FLUSSIG)

=T, 1 a——

WA
-

Art.Nr.: 7414 ‘Bestelleinheit: 6x11

Art.Nr.:. 84603 ‘Bestelleinheit: 6x11

47000492"523229

Bratenjus
(PASTOS)

—_—

——— cook

| @ T’Iﬁlilrﬂ.aﬁ chill
el % ““01['
SHES &

Braune Sauce
(PASTOS)
e —
1 @ s =
5Dl 5,&"" %E ;&“ 3““"".,
? A %g Df %&&; %00

Art.Nr.. 2322 ‘ Bestelleinheit: 2x2,5kg ‘ Ergiebigkeit: 2x 17,51

Art.Nr.:. 7419 ‘ Bestelleinheit: 2x2,5kg ‘ Ergiebigkeit: 2x12,51

=

GRUNDSAUCEN
TROCKEN, INSTANT

4”00780‘]H

306825

Delikatess Sauce

zu Braten
ﬂ”

\M“It/ 3““%' W

&
Kt UGS vecaN

%= | TOP
@ ‘ PRODUKT

4 ’00?801 ‘

306818

Delikatess Sauce
zu Braten

cook
chill
pr% 3“”’*‘ ‘3“!!/;9

| 5 g
e "~u:w‘

Art.Nr.: 681 ‘ Bestelleinheit: 6x1kg

‘ Ergiebigkeit: 6x 111

% = | TOP
@ ‘ PRODUKT

” 8394

Delikatess Sauce
zu Braten

cook K
chill
gfw‘ Ip% 3““%** &uu,g
e S
g g 8 2
3 § L -
g n\éﬁ @Y vecan

Art.Nr: 682 |Bestelleinheit: 2x3kg | Ergiebigkeit: 2x32,51

Art.Nr.. 98390 ‘Bestelleinheit: 10kg

| Ergiebigkeit: 108,51

32

87712100"2549

Delikatess Sauce
zuBrateno.d.A.

g,‘ % 9““ nu' S
¢ &%

“lac® VEGAN

TOP
@‘ PRODUKT

27973528

8772018

Demi-Glace

cook
chill s
5"&‘“ z% \}ouw," @W«,Q
3 G
95 R VEGAN

Auf Lukull
iIst immer
Verlass.

* Lukull ist Marktflihrer im professionellen Produktbereich Sauce Hollandaise, flissig. 3 ! §
Quelle: Geo-Marketing GmbH, GroBverbraucherpanel, Marktanteil Absatz, FY 2024 —

SAUCE

HOL LA\D\I‘:F

- i

BELIEBTER
GESCHMACK"
HOHE _
STABILITAT

i

1L A
=

¥

‘ Ergiebigkeit: 108,51

Art.Nr.. 97352 ‘Bestelleinheit: 6x1kg

| Ergiebigkeit: 6x 10,51

‘ 0182 9 7533

Demi-Glace

cook
chills
K u"”tmvﬁ vESAN

TOP
&fg‘ PRODUKT

’ 7724

Demi-Glace

cook

chill
fww% 3““‘"9 &‘m/,g ‘t:w/
{03000 o3 (%,
e “lact®

Art.Nr: 97753 | Bestelleinheit: 2x3kg ‘Ergiebigkeit: 2x31,51

Art.Nr.. 29777 ‘Bestelleinheit: 12,5kg

| Ergiebigkeit: 132,51

- TOP

Feinkostsauce
zu Braten

é’,ww%‘ 9““%'-2 S
N % § Vool G ¥
o %GaS”  veean

8

Feinkostsauce
zu Braten

s@"ﬁ

i

oMty

Art.Nr.. 640 ‘ Bestelleinheit: 6x1kg ‘ Ergiebigkeit: 6x131

Art.Nr: 74795 | Bestelleinheit: 11kg

| Ergiebigkeit: 143 |
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Gulasch Basi

g“@% R

3

10

ar

IR

%
& i

2,
Ry

VEGAN

Gulasch Basis

AR/
& :c,

%‘; Q,umu.e,

2% ki
lu‘“ VEGAN

Art.Nr.. 780

‘ Bestelleinheit: 6x1kg

‘ Ergiebigkeit: 6x91

Art.Nr.:

781

‘ Bestelleinheit: 12,5kg

‘ Ergiebigkeit: 1141

%2 | TOP
E@% ‘ PRODUKT

Klarer Bratensaft

cook

chill

e n

@),

@t

$m|ol;,

% TOP
PRODUKT

4“007801“306641”

Klarer Bratensaft

Art.Nr.. 72265 ‘Bestelleinheit: 6x1kg

‘ Ergiebigkeit: 6x

10,51

Art.Nr.:

664 | Bestelleinheit: 12,5kg

‘ Ergiebigkeit: 1311

A=

Saucezu Rinds-und
Schweinebraten Sauerbraten Basis
fo“ - g’y % cook
@’*%D‘j chill
2y, 9““‘" ‘\m/, . 2, 3‘\“"‘{;
Qe v EVND
lA(‘“ VEGAN .

Art.Nr: 650 |Bestelleinheit: 12,5kg | Ergiebigkeit: 1631 Art.Nr: 07444 | Bestelleinheit: 2,5kg | Ergiebigkeit: 301

Velouté WeiBle
Grundsauce

’ 26

Velouté WeiBle
Grundsauce

$oholsy,

w% 3““%'
fN 3 (9o

1T

= 28 | TOP
@‘ PRODUKT

SALCE 7 By

07801

306566

Sauce zu Braten

gv“ % \)ouo%

2

8720182716255

Sauce zu Gefliigel

gw""‘% s‘:“:’;’e ;““i ‘ fi

Z, & ©
<
A VEGAN

Art.Nr: 670 | Bestelleinheit: 6x1kg | Ergiebigkeit: 6x91 Art.Nr: 672 | Bestelleinheit: 2x3kg | Ergiebigkeit: 2x27,51

Art.Nr.. 656 ‘ Bestelleinheit: 2x3kg

| Ergiebigkeit: 2x391

Art.Nr: 71625 | Bestelleinheit: 6x1kg

‘ Ergiebigkeit: 6x131

: | TOP %= | TOP

Velouté WeiBle
Grundsauce

Veloutéo.d.A.
WeiBe Grundsauce

g"‘ % \)omn,"

f&zﬁ; 3%8’&

% 21 | TOP
&g‘ PRODUKT

8”72018J

‘?

27640

Sauce zu Gefliigel

cook
chill? B

g‘@"‘g &%&;

3

S

°, &
Aol
-, & e

VEGAN

Sauce zu
Rinderbraten

fwz’%‘ 3““ nl,' é“"’fg
3 5 %@ o "

& 20 &
R UGS vecan

e
‘Ergiebigkeit: 1151 Art.Nr: 88532 ‘Bestelleinheit: 10kg ‘Ergiebigkeit: 111

Art.Nr.. 72651 ‘ Bestelleinheit: 10kg

Buttersauce
Béarnaise
(nicht instant)

Buttersauce
Hollandaise
(nicht instant)

OO, VAR,
S, SR

. &
2 s
2 &

Claco

STAR/ g
&%

Art.Nr.. 92665 ‘ Bestelleinheit: 6x1kg Ergiebigkeit: 6x31 Art.Nr.. 586 Bestelleinheit: 6x500g ‘ Ergiebigkeit: 6x31

| Ergiebigkeit: 1311 Art.Nr: 657 |Bestelleinheit: 6x1kg | Ergiebigkeit: 6x 131
65 511
Sauce zu Saucezu
Rinderbraten Schweinebraten
fﬁ'«% snmu,‘; 0§
"a. o c‘”u VEG:N
Art.Nr.. 666 ‘ Bestelleinheit: 12,5kg ‘ Ergiebigkeit: 1661 Art.Nr.: 651 Bestelleinheit: 6x1kg ‘ Ergiebigkeit: 6x131

4”000400 343338

Bratenjus
(PASTOS)

=

GRUNDSAUCEN
PASTOS, INSTANT &
FLUSSIG

cook
chill

gﬂﬁn«% LS 3““'""&

*) Aufgrund von Anpassungen kann es unterjdhrig zu Artikeldatendnderungen kommen - aktuelle Angaben finden Sie unter ufs.com

Art.Nr.. 4333 ‘Bestelleinheit: 6x400g ‘Ergiebigkeit: 6x4l
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% | PRODUKT

01"3

Bratenjus
(PASTOS)

Bratenjus
(PASTOS)

cook
chill

f/wﬂ% ng«%‘ S, N0l
& 5 i"m@wf % %®

Sauce Hollandaise
(FLUSSIG)

82

=

SAUCENABLEITUNGEN
TROCKEN, INSTANT

8

ZlodA)z
S A
Art.Nr.. 659 ‘ Bestelleinheit: 6x1,4kg ‘ Ergiebigkeit: 6x 151 Art.Nr.:. 27455 | Bestelleinheit: 7kg ‘ Ergiebigkeit: 761
Gefliigeljus Rt Demi-Glace
(PASTOS) My B8 Saucenbasis
(FLUSSIG)

?ﬂ% Q“m"o “\wnr%

Art.Nr: 84438 |Bestelleinheit: 6x11

Art.Nr: 78937 |Bestelleinheit: 7kg | Ergiebigkeit: 76,51

Art.Nr.. 47064 ‘ Bestelleinheit: 5x11

% TOP
PRODUKT

Rahm Sauce

8

Rahm Sauce

oHO
cook SO,

chills

cook
chills

"
a
ﬁ
L

~

1 Zubereitungskiiche

2 Mischkiiche

Konventionelle Kiiche Speisen vor Ort aus
Speisen vor Ort aus frischen Zutaten
frischen Zutaten hergestellt
hergestellt unterschiedlicher

Ausgabe direkt nach Conveniencegrad
der Zubereitung

SAUCENBASIS

HOHE Flexibilitat
und Kreativitat

STARKE Einbindung
der Kochin/des Kochs

GRUNDSAUCE

MITTLERE Flexibilitat
und Kreativitat

der Kochin/des Kochs

MITTLERE Einbindung —

FUR JEDE KUCHE
DIE PASSENDE
SAUCE

Ob von Anfang an selbst zubereitet
oder fiir das Finetuning im letzten
Finish. Knorr Professional unterstiitzt
dich, zu jeder Zeit mit einer passge-
nauen Losung in deiner Art zu kochen.

3 Aufbereitungs-, Gar-
und Regenerierkiiche

Aufbereitungskiiche:

Industriell hergestellte

Speisen werden thermisch

vor der Ausgabe aufbereitet
Gar- und Regenerierungs-
kiichen: Empfindliche

Speisen werden vor Ort
zubereitet

Arbeitsprozess der Vorbereitung
entfallt immer

SAUCEN-

ABLEITUNG
GERINGE Flexibilitat i
und Kreativitat

GERINGE Einbindung
der Kéchin/des Kochs

Art.Nr: 74173 | Bestelleinheit: 6x1kg | Ergiebigkeit: 6x91 Art.Nr: 74305 | Bestelleinheit: 2x3kg | Ergiebigkeit: 2x271

82"7
Rahm Sauce

@ TOP
% | PRODUKT

GourmetRahm
Sauce

927

Art.Nr: 76385 ‘Bestelleinheit: 12,5kg ‘Ergiebigkeit: 1141 Art.Nr: 592 ‘Bestelleinheit: 6x1kg ‘Ergiebigkeit:6x7l

4”007801”308041H 4”00?801 306658

Kréauter-Rahm Sauce

Tomaten Sauce

o5 4
Hledz3lears §
A 4
gdl \}0“01,"‘ éy &
‘om‘) . VEGAN
Art.Nr: 804 |Bestelleinheit: 6x1kg | Ergiebigkeit: 6x5,51 Art.Nr: 665 | Bestelleinheit: 6x1kg | Ergiebigkeit: 6x91
g Top
4 | PRODUKT
4"007801"306672 8"720182"727633
Tomaten Sauce Tomaten Sauce

@

W

?v*“ '% Q,mtm,'¢ ,‘.,uu/,r

2, s

A
Clace VEGAN

Art.Nr.. 667 Bestelleinheit: 2x3kg Ergiebigkeit: 2x27 Art.Nr.. 7264 Bestelleinheit: 12,5kg Ergiebigkeit: pE)
lleinheit: 2x3k iebigkeit: 2x271 2649 lleinheit: 12,5 k iebigkeit: 112,51
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‘ 772

201

Curry Sauce
ideal fur Currywurst

cook
chill

RALLS Ay

e
&
5

Y,

)

R

VS
O&

8‘712566“511648

Curry Sauce
(PASTOS)

AR/,
S

cook
chill

“lac®

Art.Nr: 91577 ‘Bestelleinheit: 6kg

‘ Ergiebigkeit: 34,51

Art.Nr: 51164 | Bestelleinheit: 3x1,2kg | Ergiebigkeit: 3x61

‘ 529

WaldpilzSauce

cook
chill

4“007801

309536

WaldpilzSauce

609

’ 34

Kdse Sauce

QLS
&%

e

R
° &
‘Q&"

310

Kase Sauce

oo,
) SN

7

Art.Nr.:. 952 Bestelleinheit: 6x1kg

‘ Ergiebigkeit: 6x71

Art.Nr.. 953 Bestelleinheit: 2x3kg

‘ Ergiebigkeit: 2x20,51

Wild Sauce

cook
chill

4’007801”305804

Zitronen-Butter Sauce
(nicht instant)

Art.Nr.. 579

‘ Ergiebigkeit: 6x7,51

Art.Nr: 580 | Bestelleinheit: 6x1kg

‘ Ergiebigkeit: 6x61

Art.Nr.: | Ergiebigkeit: 66,51 Art.Nr: 1031 |Bestelleinheit: 2x3kg | Ergiebigkeit: 2x201
Paprika Sauce *) Paprika Sauce
cremig UngarischerArt
ey smuu,‘c 3““%'0& AJ'“‘.IIQ
: Yoo a&e‘
chills Sl
Art.Nr.. 598 ‘ Bestelleinheit: 6x1kg ‘ Ergiebigkeit: 6x91 Art.Nr.:. 583 ‘ Bestelleinheit: 6x1kg ‘ Ergiebigkeit: 6x6,51

17305750

Zitronen-Butter Sauce

(nichtinstant)

Sauce Caféde Paris

4“007801”3

05958

Pfeffer Sauce

&
“lac® VEGAN

AR/,
Mg,

5 s

N v

Art.Nr.:. 575 ‘ Bestelleinheit: 2x3kg

| Ergiebigkeit: 2x 181

=

KALTQUELLENDE
GRUNDSAUCEN
TROCKEN, INSTANT

Art.Nr.. 96257 ‘Bestelleinheit: 6x1kg

| Ergiebigkeit: 6x61

Art.Nr.:. 595 Bestelleinheit: 6x1kg ‘ Ergiebigkeit: 6x7

8”714100“851364

Bratenbasis

8”714100“851

470

Braune Basis
Sauce & Suppe

&‘('j"'e,

S, OOy S

&

(0

S

S &
ac® VEGAN

%= | TOP
@ PRODUKT

JdgerSauce
mit Champignons

cook
chill

4“007801

306788

EFR Shipe

JagerSauce
mit Champignons

cook %
chills

Art.Nr.:. 85136 | Bestelleinheit: 2x3kg

| Ergiebigkeit: 2x 461

Art.Nr.. 85147 ‘Bestelleinheit: 2x3kg

| Ergiebigkeit: 2x 461

Art.Nr.. 676 ‘ Bestelleinheit: 6x1kg

‘ Ergiebigkeit: 6x91

Art.Nr.:. 678 ‘ Bestelleinheit: 2x3kg ‘ Ergiebigkeit: 2x271

007851319

Tomaten
Sauce & Suppe

S, (OO b

S

<&
“lac®

VEGAN

Velouté WeiBe
Sauce

cook
chill

SNEE #{%@

*) Aufgrund von Anpassungen kann es unterjdhrig zu Artikeldatendnderungen kommen - aktuelle Angaben finden Sie unter ufs.com

Art.Nr.: 98513 ‘ Bestelleinheit: 2x3kg

| Ergiebigkeit: 2x 151

Art.Nr.. 86934 ‘ Bestelleinheit: 2x3kg

Ergiebigkeit: 2x 251
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COLLEZIONE ITALIANA
SAUCEN FLUSSIG &
TROCKEN

- “ |“|||||‘|||“‘ ‘lm |”H m
PRODUKT
_ 47007801"306283

Tomato al Gusto mit
Krautern (Combiblock)
(FLUSSIG)

Q &‘5"««,

S, Mo, b NE6Ay

P X | Her
0‘0'“(‘&9

5%11

Tomatino
(FLUSSIG)

S 3““%'4

1

007448213

Art.Nr: 41821 ‘Bestelleinheit: 4x3kg

47007801

305880
%0;1 Tomaten Sauce
!'i?»%ﬁ" LALCE : £ Napoli

HO, VAR, GA,
f*""ﬂ%ﬁ 9“ legy Ml NEGAY
SN § /oo 2,0 &
o Claceo

4’00

7801"305910

Basis fur
Bolognese Sauce

6x6 | Wasser
=6x60 Port.

Art.Nr.. 628 Bestelleinheit: 8x1kg

o

87712566"801756

Tomato Pronto Napoletana
(Geschdalte, zerkleinerte,
geddmpfte Tomatenstticke)

(FLUSSIG)
K =% A
0
ARy

WTENE, oML,
Sy e % Sr%

S

RGN VEGAN

@ TOP

Tomato Pronto Napoletana
(Geschdlte, zerkleinerte,
geddampfte Tomatenstticke)
(FLUSSIG)

PRODUKT

#&
o g -
20 &

wﬁ% &%’@ S

8“71

12007332151

Tomaten aus 100 %
nachhaltigem Anbau

6 In 24 h vom Strauch in
die Verpackung

6 1,5 kg italienische
Tomaten fur 1 kg
Tomato Pronto

@ \ntensiver Geschmack
von Natur aus

AR/
Mg,

“lac® VEGAN

Art.Nr: 588 | Bestelleinheit: 2x3kg ‘Ergiebigkeit:2x17,sl

Art.Nr: 591 ‘Bestelleinheit: 6x1,5kg

4”000400 34

7138

Kase Sauce
Quattro Formaggi

EASE Lasy
TR PO 1§

4”007801”305774H

Sauce Carbonara

by
Eashiming

cook %
chill % IR

Art.Nr: 4713 | Bestelleinheit: 2x3kg | Ergiebigkeit: 2x 16,51

Art.Nr.. 577 ‘ Bestelleinheit: 6x1kg Ergiebigkeit: 6x61

47007801730

5781

SRICE
CARRGHARL

Sauce Carbonara

cook
— chill

(Geschdlte, zerkleinerte,
geddmpfte Tomatenstticke)
(FLUSSIG)

S, OO, M

Rnow

FHEREROMATA
(4

Art.Nr: 33215 |Bestelleinheit: 6x2kg
8 71’I200L79205H 8 ‘711100 448334
Tomato ProntoNapoletana N Peperonata

(in Ol, mit Zwiebeln
und Tomaten ged.)
(FLUSSIG)

cook'
chillzk B

Art.Nr: 578 |Bestelleinheit: 2x3kg | Ergiebigkeit: 2x 181

=

BASICLINE BASIS SAUCEN
TROCKEN

4”000400

306197

BASICLINE
JuszuBraten

8”712566 9

6983

o
-

BASICLINE
Sauce zu Braten

o 5 : &uw,‘/ 30“%'4 *u““""g g‘; .,
“ac® VEGAN “lac® VEGAN
Art.Nr.. 87920 | Bestelleinheit: 3x4,15kg Art.Nr.. 44833 ‘Bestelleinheit: 6x2,6kg
4”000492 503443 4“007801 305828
Pizza-Sauce Napoli Tomaten Sauce

(originalitalienisch)

(FLUSSIG)
&‘5‘%

is, NEGAy

Sy, snmu,‘; M
N7 (%0 e (%

“ac®

s,

Napoli

cook'
chillzk

@ il

<&
“lac®

M, oAy

Art.Nr.. 344 ‘ Bestelleinheit: 3x2,6kg

Art.Nr.. 582 Bestelleinheit: 6x1kg

‘ Ergiebigkeit: 6x61

fb“‘%% $uuoz% .{v"“"""c,. EGAy &"‘m"'g NEGAYy
W)l e ) b
Art.Nr.. 619 Bestelleinheit: 12,5kg ‘ Ergiebigkeit: 1291 Art.Nr.. 98300 |Bestelleinheit: 10kg ‘ Ergiebigkeit: 1101
4“000400”306111” 4”000400 306210
BASICLINE BASICLINE
Tomaten Sauce WeiBe Sauce

SO

fb‘" "'% $umu,'¢ gv‘“"""c, NE6AY
g % %
iﬁf &'

o
2
o R7G

cook
chill
R

{&"} &%ﬁ: ;%

<&
Ry

)

Art.Nr.:. 611 ‘ Bestelleinheit: 12,5kg ‘ Ergiebigkeit: 132,51

Art.Nr.: 621 Bestelleinheit: 12,5kg ‘Ergiebigkeit: 1381
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PROFESSIONAL

BINDEMITTEL

8 ‘711200

867288

Bindemittel,
kaltquellend

@ TOP
* | PRODUKT

4”007801“30 7

7709

Fix-Saucenbinder
hell

S 3“““’*.;

A

cook

)
chilise RS

4 ’007801”307754”

Fix-Saucenbinder
dunkel

cook SN 3“‘""’:
chillsk %

Art.Nr.:. 770 Bestelleinheit: 6x1kg Art.Nr.. 775 Bestelleinheit: 10kg
4”007801“307730 4”00?801”307594”
Fix-Saucenbinder RouxKlassische
dunkel ; Mehlschwitze hell
vy s
=l cook >
2x10kg chill
e, 3““%'4 NSk, 3““"’& _\-Jt‘“"’g &
D @ DB ¥
“{act® VEGAN
Art.Nr.. 773 ‘ Bestelleinheit: 6x1kg Art.Nr.. 759 Bestelleinheit: 20kg
PRODUKT
47007801"307617 47°007801"307600
RouxKlassische RouxKlassische
Mehlschwitze hell Mehlschwitze hell

(6N 24 STAR/, NEGAY
%

DRRCL
{15 T 4% (3

5
K W “lace

@ TOP
% | PRODUKT

Art.Nr.:. 86728 ‘ Bestelleinheit: 2x2kg

@ TOP
PRODUKT

4 ”00?801“316046”

Feine Speisestdrke

4 “007801“307723

Fix-Saucenbinder
hell

cook
chill 3 IS

*
\TEN) O, CTAR,
N e

éﬂ"ll\’ N0sE
Gna O

v Sy 3“%’4

“lact® VEGAN

Art.Nr.: 761 Bestelleinheit: 10 kg Art.Nr.. 760 ‘ Bestelleinheit: 6x1kg
8 ’714100 795194 4 ‘007801“307532
RouxKlassische RouxKlassische
Mehlschwitze hell Mehlschwitze dunkel
mit Reismehl L
cook 7_ gﬁ/“diﬁ:\g\ a"(‘j‘% :ﬂ cook
£ s\ Od.A; —
chill 5 "\z,/ﬁ 2x10kg chillR
RS su“ﬂu'& i&“n,,g *:'m;, fm%’ﬁ Q’,mm,'& As"“"’-'c, *t:u,
Y& & W) e %
Art.Nr.:. 79519 ‘ Bestelleinheit: 8 kg Art.Nr.. 753 Bestelleinheit: 20kg

Art.Nr.. 1604 ‘ Bestelleinheit: 4x2,5kg

Art.Nr: 772 |Bestelleinheit: 10kg

@g TOP
PRODUKT

4”007801“307631

RouxKlassische
Mehlschwitze dunkel

ey
",

g‘wu%‘ 9““%'4 S %
L D § Yo 2&3‘ ‘

47007801"307624

Roux Klassische

Mehlschwitze dunkel
cook
chill

fm B, (MO W oAy
B ,

N

-
KR “ZACT®

Art.Nr.:

763

‘ Bestelleinheit: 10 kg

Art.Nr.. 0762 ‘Bestelleinheit: 6x1kg
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KnorrProfessional
Suppeneinlagen

Knorr Professional
Ausrezeptierte Suppen

Knorr Professional
Basissuppen

=

SUPPENEINLAGEN

= “""H"H”l””ll‘
PRODUKT
8772018

4‘007801

305583

Backerbsen

&

G
e forGi

57?@ ﬁg% ﬁﬁg

Art.Nr.. 558 ‘ Bestelleinheit: 6x1kg ‘ Ergiebigkeit: 6 x50 Port.

=

AUSREZEPTIERTE
SUPPEN

2'975225
.,-'-"'"-FF-.
GrieBdukaten
: 5 MSG, o N7
e & hege® °~1§k
Art.Nr.:. 29752 ‘ Bestelleinheit: 3kg ‘ Ergiebigkeit: 415 Port.
8"712100"149047
Blumenkohl
Cremesuppe

cook
chill

gﬁ“"% e’“%’a 3“""'9
HRPoo Y @
& @4

s
N
“lac®

E® TOP

87712100"153013

Broccoli
Cremesuppe

Art.Nr.: 376 Bestelleinheit: 3x2,7 kg ‘ Ergiebigkeit: 3x301

4”007801”303756”

Champignon
Cremesuppe

AN
07

@OGE

oy Q713

1

877121007168956

Champignon
Cremesuppe

cook
chilli T

o, S“m' M LT
DOSv

< -
ol
Ay VEGAN

Art.Nr.:. 375 Bestelleinheit: 3x2,7 kg ‘ Ergiebigkeit: 3x301

Art.Nr.. 16895 ‘ Bestelleinheit: 6x0,9kg ‘ Ergiebigkeit: 6x101

42]43

Suppen &
Suppeneinlagen



0 20077

4“007801“304180 200770915 R “ “
# ! pr'] 7 i

Frihlingssuppe, Gefliigel
klar

Cremesuppe

Gulaschsuppe Kalbfleisch

Cremesuppe

{7

chill % =5 Un®
Art.Nr.. 418 Bestelleinheit: 3x2,4kg ‘ Ergiebigkeit: 3x301 Art.Nr.:. 27709 ‘ Bestelleinheit: 3x2,1kg ‘ Ergiebigkeit: 3x301 Art.Nr.:. 0400 ‘ Bestelleinheit: 3x2,7 kg ‘ Ergiebigkeit: 3x301 Art.Nr.. 77104 ‘ Bestelleinheit: 3x2,4kg ‘ Ergiebigkeit: 3x301
” |H|||||’||| ’ ” ml“ “""‘"l’"”‘"“ |‘|” m AL ”“l”””l” ‘ H |H‘H ” |H|||||’||| ‘ | ”lHH
ey
07801"3 P 8712100"169939 700"9
Gemiise 4 “:_ & FeineGriinerbsen Karotten Kartoffelsuppe
Cremesuppe T Cremesuppe Cremesuppe mit Gemiise

3“'""9 > g@ u% gomu,'
D&
Art.Nr.: 445 ‘ Bestelleinheit: 6x1,8kg ‘ Ergiebigkeit: 6x 151 Art.Nr.. 16993 ‘ Bestelleinheit: 3x2,7 kg ‘ Ergiebigkeit: 3x301 Art.Nr.. 90596 ‘ Bestelleinheit: 3x3kg ‘ Ergiebigkeit: 3x301 Art.Nr.. 2048 ‘ Bestelleinheit: 6x1,65kg ‘ Ergiebigkeit: 6x 151
Kdse Cremesuppe Krauter
nach SchweizerArt Cremesuppe

cook! S@%‘g;
chills

Art.Nr: 417 | Bestelleinheit: 3x2,7kg | Ergiebigkeit: 3x301 Art.Nr: 447 | Bestelleinheit: 6x1,65kg | Ergiebigkeit: 6x 151
35 a8
5 00340328 e 8711200771011 5%
wa Kurbis Kirbis-Kartoffel- “a
a Cremesuppe Piireesuppe a

;ﬂn n,qi
s ) g 5

/,Mw% fdvaﬂ

\u/, ‘wu,
RO Eg Ey@j %® °%
SIOmMA
'HRI]TTEH - Art.Nr.. 34032 ‘ Bestelleinheit: 6x1,1kg ‘ Ergiebigkeit: 6x101 Art.Nr.. 77101 ‘ Bestelleinheit: 3x2,4kg ‘ Ergiebigkeit: 3x301
CREMESUPpE
0"162978
Lauch Minestrone,
Cremesuppe klar

Karottensuppe
Zum Produkt einfach QR Code scannen

Art.Nr.. 16297 ‘ Bestelleinheit: 3x2,4kg ‘ Ergiebigkeit: 3x301 Art.Nr.. 77223 | Bestelleinheit: 6x1,2kg ‘ Ergiebigkeit: 6x 151
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=]
o .£
23
ac
2 a
“a
3
@

4‘007801

303930

Gebundene
Ochsenschwanzsuppe

8‘710447 9

26673

Pastinaken-
Steckriiben
Piireesuppe

Art.Nr.. 0393 Bestelleinheit: 3x2,7 kg ‘ Ergiebigkeit: 3x301

Art.Nr.. 92667 ‘ Bestelleinheit: 3x2,5kg ‘ Ergiebigkeit: 3x251

1

87712100"167041

Tomaten
Cremesuppe

Sy S SHE
]

H %/0) %
;&'ﬁ &

°
2,
Claceo

VEGAN

4’000400 I4

31500

Vogtldnder
Kartoffel
Cremesuppe

8”711200

767670

Sellerie-Karotten
Cremesuppe

%g

- “""”ml” ‘H ”’ H
PRODUKT
877112007770

70793

Spargel
Cremesuppe

oHOLs,

@5 v &

Art.Nr: 16704 | Bestelleinheit: 6x09kg | Ergiebigkeit: 6x81

Art.Nr.. 1500 Bestelleinheit: 3x3kg ‘Ergiebigkeit: 3x301L

Art.Nr: 76767 | Bestelleinheit: 6x 1,65 kg | Ergiebigkeit: 6x 151

Art.Nr: 77079 | Bestelleinheit: 3x2,1kg | Ergiebigkeit: 3x301

8”712100“1652

21

Waldpilz
Cremesuppe

8”712100”16

5375

Zucchini
Cremesuppe

8’?12100

167096

Spargel
Cremesuppe

cook
chill 3

| W
A 4 @

e

Art.Nr.. 16709 ‘ Bestelleinheit: 6x0,7 kg ‘ Ergiebigkeit: 6x101

4”000400 3

47749

Steinpilz
Cremesuppe

iy L, Shoz,
DOE

B

47007801"3

04449

Knorr Professional
Spargel
Cremesuppe mit

feiner Butternote

PROFESSIONAL

6 aus 1,05 kg
frischem Spargel/kg
Trockenprodukt

@ ausschlielich mit
ungehdrtetem Fett

@ Leichte Butternote

Spargel Cremesuppe
mit feiner Butternote

Art.Nr: 16522 | Bestelleinheit: 6x1,5kg | Ergiebigkeit: 6x 151

Art.Nr: 16537 | Bestelleinheit: 3x2,7kg | Ergiebigkeit: 3x301

4‘007801

304371

Zwiebel Suppe

cook
chill# I
fz&% Q}umu% 4.*“""‘9
(% e

“lac® VEGAN

Art.Nr.. 437 Bestelleinheit: 3x2,4kg ‘ Ergiebigkeit: 3x301

Art.Nr: 4774 | Bestelleinheit: 6x1,65kg | Ergiebigkeit: 6x 151

Art.Nr: 444 |Bestelleinheit: 6x1,8kg | Ergiebigkeit: 6x 151

1 7

8"712100"14904
Basicline
Blumenkohl
Cremesuppe
cook
chill

IR

> fwzm,% &“Ml",g 4 3
QU ) bl

7t

=

BASISSUPPEN

1 7

87712100"145773

Basicline
Konigin Suppe

AR/,
sMee,

(N,
{,@j 7 4%

T

- " mll"lml Hl“ ‘ | ‘
PRODUKT
47007801 626

303

Tomaten
Cremesuppe

. kAL

Il'q% smuu,‘; _{J‘“ul"g
s o Sl

2 & e
o & -
-, j LA™ VEGAN

4“007801

304425

Tomaten
Cremesuppe
Toscana

SV

Art.Nr.:. 14904 |Bestelleinheit: 4x3kg ‘ Ergiebigkeit: 4x37,51

Art.Nr.. 14577 | Bestelleinheit: 4x3kg ‘ Ergiebigkeit: 4x37,51

Art.Nr.. 362 ‘ Bestelleinheit: 3x2,7 kg ‘ Ergiebigkeit: 3x301

Art.Nr.: 0442 Bestelleinheit: 6x1,8kg ‘ Ergiebigkeit: 6x 151

1 5

87712100"145766

Basicline
Tomaten
Cremesuppe

2, OOz, AR
S 0 SR

() 3%
" 760

8”712100“145650”

Basicline
Spargel
Cremesuppe

IRy

2, &
<&
Ry

Art.Nr.:. 14576 | Bestelleinheit: 4x3kg ‘Ergiebigkeit: 4x37,51

Art.Nr.. 14565 | Bestelleinheit: 4x3kg ‘ Ergiebigkeit: 4x37,51
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=% THE
VEGETARIAN
87720182

% PUTCHER™

s : Crispy NoChicken Burger-
il T g Ve?anes paniertes Bugerpatty

FLEISCHERSATZPRODU KTE Pl uf Pflanzenprotein-Basis

LOCHICKEN BURGES
| e 2, oHOL, ml/,
e & v
e & 1‘ 01‘(‘“ VEG;\N
Art.Nr.. 10326 ‘ Bestelleinheit: 1,8kg ‘ Ergiebigkeit: ca.20 Stiick
=
82 9 8"720182"969750
. =y NoChicken Chunks - NoChicken Chunks -
i T - ke Ve?qnes Geschnetzeltes i Ve?anes Geschnetzeltes
x | uf Soja-Basis Bt i L uf Soja-Basis
wocHICKEey e
CHUMNKS HOCHICKEN ChusKE <
W% 9“"‘" @mm ' Efﬂl% 3““%@; ,‘,“ul,g §
i | & NN (a3 o gl
Ninila... AN | U e X e X
Art.Nr.. 92889 ‘Bestelleinheit: 1,75kg Art.Nr.. 96975 | Bestelleinheit: 10kg
gﬁg (]
# | PRODUKT
6 522"839270
por 2 *) NoChicken Nuggets - *) NoChicken Nuggets -
ol “_:Hl;" 2 b | Ve?ane Nuggets e Ve?ane Nuggets
e uf Soja-Basis i uf Soja-Basis
RO B : HOCHICKEN HUGGETS
; e
G S
| ' s
"’@ &“m'* g\“ll’g e 3““%% ,3“"/; 2
|| LTy @ - g\“"‘ 2 %@ - 3 av:» ) L\
: él;ﬁ'-;--‘ijl A g’*’n@w& %% NEGEN O °% VEGHT
Art.Nr: 78471 |Bestelleinheit: 1,75kg | Ergiebigkeit: ca.87 Stiick Art.Nr: 83027 |Bestelleinheit: 12kg | Ergiebigkeit: ca. 600 Stiick
v
212017939112 21201
= i NoMince - : NoMince -
f& e OF Ve?anes Gehacktes - Ve?anes Gehacktes
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Art.Nr: 93911 |Bestelleinheit: 2kg Art.Nr: 91619 | Bestelleinheit: 10kg 2
2
- TOP
87720182"805539
The Vegetarian Butcher - 49 o = %) Raw NoBeefBurger - g — g NoBeefBurger -
Fleischersatzprodukte ¥ = 1 Veganes Burgerpatty auf T T Veganes Burgerpatty auf
S N Pflanzenprotein-Basis e Pflanzenprotein-Basis
Caterline Beilagen & 51 s i
Hauptspeisen =
Caterline SUBe SpezialitGten & 53 f“ﬁ"@ o &f‘ PP -2 gO e & &“}
Desserts e L - e’
Art.Nr.: 76705 |Bestelleinheit: 2,26 kg ‘Ergiebigkeit: ca.20Stlickd 113 g Art.Nr.. 80553 | Bestelleinheit: 2,4kg ‘Ergiebigkeit: ca. 30 Stiick

*) Aufgrund von Anpassungen kann es unterjdhrig zu Artikeldatendnderungen kommen - aktuelle Angaben finden Sie unter ufs.com 48|49
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NoSchnitzel - Veganes

82

19

NoChickenFillet Slices -

= T T =3 Vegane Héhnchenbrust- Ge T 3 paniertes Schnitzel auf
i streifen auf Soja-Basis il Pflanzenprotein-Basis
e % spicR. £
F -
ic ;’% "’\‘ARI; {. % &emu,' ¢“A’I"Q
=230
Yo j °lm° VEGAN o) | D al«w VEGAN

Art.Nr.:. 21946 ‘ Bestelleinheit: 1,8kg ‘ Ergiebigkeit: ca.20 Stlick

e AR ", VEGETARIAN =~

THE VEQETARIAN BUTCHER SAGT

DIE SIND AUCH COOL
ABSOLUT HOT!

e ey i

el =

I'I'.H!HIJII

L]
WEAETARLORE
Lot it

NDLETHISﬁKEN e
VERZEHR- PRIt

FERTIG

5 NoMeatballs - Vegane
- Hackbadllchen auf Pflanzen-
protein-Basis

o ey
e LA T o
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MEAEATIASLY
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4 1y,

82"2

NoMeatballs - Vegane
Hackbdllchen auf Pflanzen-
saar B Eaas protein-Basis

)

N{?MIA.MI.I.&

KON LT
O

"zmo VEGAN TGO ;}eAN
Art.Nr: 63742 |Bestelleinheit: 2kg | Ergiebigkeit: ca. 111 Stiick Art.Nr: 21632 | Bestelleinheit: 10kg | Ergiebigkeit: ca. 555 Stiick
“ 9217 H 82 3
o SR NoHotDog - NoPepperoniSlices -
o Ve?ane Wurst Vegane Wurstscheiben auf
-'- uf Soja-Basis i Pflanzenprotein-Basis
HOHOTDOG 22 it
| HGPEPPERCHN] BLICER
2, HO, 1A} GA, MO, (VAR
] i Y, SVl S sy H gy’%‘ N0y, (Mg
o ;- {0% o
S . L) e R & v
Art.Nr.:. 78725 ‘ Bestelleinheit: 2,1kg ‘ Ergiebigkeit: ca.28 Stiick Art.Nr.. 33222 ‘ Bestelleinheit: 3kg ‘ Ergiebigkeit: 6 Beutel d 500g

BEILAGEN &
HAUPTSPEISEN

9 “01000?“9401 18”

Gemiise-Laibchen,
vgb.

ca. 106 Stuick
aca.47g
9&10{,’& -{"‘“""9

Claco

000779

9 ”0
Fleisch-

palatschinken

ca. 100 Stiick
daca.25g

s(%;e

Art.Nr.: 994007‘Bestelleinheit: 2,5kg

ey

9 ”010007“940 1 32”
Gemiise-Schnitzel,

vgb.

ca. 66 Stlick
aca.75g

9(2"%""% S

cook
chill

Art.Nr.. 994013 ‘ Bestelleinheit: 5kg

9 “010007“9401 25”

Gemiisemischung Asia

2, "&‘ 0“'"’,@ NEGAY
& &

Gemiisestrudel,
VEGAN, gezogen,
gebacken, geschnitten

9"“"& NEGAY.

Art.Nr: 994012 ‘ Bestelleinheit: 10kg

Art.Nr.. 994077 ‘ Bestelleinheit: 4,5kg
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100 Sttick
aca.80g

Kaiserlicher
Semmelknédel,
handgerollt

Sy

e
‘0 &

GG

ca. 100 Stuick
aca.50g

0007 9

Karotten-Hirse-
Medallions

90“%, @“"”c,
) o3

gty

Rostischmankerl
Spinat-Hirtenkase,
vgb.

150 Sttick

aca.60g

30 Stiick
aca.150g

i

9’010007“940798”

Spinatstrudel mit Tofu,
VEGAN, gezogen,
gebacken, geschnitten

snuw,‘& ey

Art.Nr.:

994058 | Bestelleinheit: 8kg

Art.Nr.:. 994023 ‘ Bestelleinheit: 5kg

Art.Nr: 994087 | Bestelleinheit: 9kg

Art.Nr.. 994079 ‘ Bestelleinheit: 4,5kg

120 Stlick
aca.50g

9”010007“940255”

Kartoffel-Kiirbiskern
Rosti,
vgb.

3“%‘& Ay

30 Stiick
aca.150g

9“010007”940897”

Kichererbsenstrudel,
VEGAN, gezogen,
gebacken, geschnitten

RO L

9”010007“940880

SuiBkartoffelstrudel,
VEGAN, gezogen,
gebacken, geschnitten

30 Stiick
aca.150g

oMo, s

= .

60 Stiick
aca.100g

Waldpilz-Knédel

3““‘" W
° &
2,

°uuo

Art.Nr.:

Art.Nr.. 994089 ‘ Bestelleinheit: 4,5kg

Art.Nr.: 994040‘ Bestelleinheit: 6kg

120 Stiick
aca.50g

Krauter-Rosti,
vgb.

80 Stiick
aca.60g

Linsenlaibchen,
VEGAN

f"'h% 3““%% 4‘6:;,
T (%

SUSSE SPEZIALITATEN &
DESSERTS

9’010007“9

40361

Palatschinken Kdse
Lauch Speck

940385

97010007

Palatschini
Zucchini-Krauter

9”010007H

910067

Kaiserschmarrn

ca. 20 Port.
a250g

oo, AR/
N o W
£)5) %@ < s
& . N
“lac®

40 Stlick
aca.70g

0100077910

Crépes
Palatschinken

3“01'%; W

Art.Nr.. 991003 ‘ Bestelleinheit: 2,8kg

ca. 20 Port.
a250g

Kaiserschmarrn
mit Topfen/Vollmilch
ohne Rosinen

oHO, AR
S %
° &

2, &

<&

Ry

Art.Nr.. 991030 ‘ Bestelleinheit: 5kg

60 Stilick 60 Stilick
aca.70g aca.70g
cook $uuw,'¢ qmu,' 'J'“"”c,
chills ﬂ "um
Art.Nr.. 994036 | Bestelleinheit: 4,2kg Art.Nr.:. 994038 ‘ Bestelleinheit: 4,2kg
9”010007 940477 “ H 050
Ravioli Funghi Rostischmankerl
Frischkdse-Krauter,
vgb.
150 Stiick
aca.60g
$mwl;'¢

Knusper-
Apfelradln,

vgb.

ca. 150 Stiick

aca.40g

3““%' é‘m’,‘;
%ol““ E

25 Stiick
aca.50g

9”010007“910494”

Mini-Schokokuchen

oHO, AR
S SR
° &

2, &

<&

Ry

Art.Nr.:

994047 ‘ Bestelleinheit: 4kg

Art.Nr.: 994050 ‘ Bestelleinheit: 9kg

Art.Nr.. 991001 ‘Bestelleinheit: 6kg

Art.Nr.. 991049 ‘ Bestelleinheit: 1,25kg

52|53
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9‘010007 910098

Schokolade-Nuss
Kuchen

25 Stuick
aca.100g

3““‘" x‘“"”g

° A
2, R
<&
e

91015

Topfenknédel
mitErdbeerfiille

120 Stiick
aca.50g

&““W’* @“"”c,
) o3

gty

Art.Nr.: 991015 | Bestelleinheit: 6kg

910173

Topfenknddel
mit Marillenfruchtfiille

120 Stlick
aca.50g

S,

° <
2, RS
<&
e

Topfenknédel
mit Nougatfiille

120 Stiick
aca.50g

“All
o

S

Topfenknéddel
mit Weichselfiille

120 Stlick
aca.50g

$muu,‘ S

° A
2, &
<&
e

14(‘“
Topfenknédel

910210
mitZwetschkenfiille

120 Stiick
aca.50g
gnmw, W

°
2,
% 14<t°

Art.Nr.. 991021 ‘Bestelleinheit: 6kg

Topfennockerl -
blanchiert

ca. 200 Stiick
az25g

Apfelstrudel,
handgezogen,
gebacken

S
! 30 Stiick

a150
- “? I g % 3(.“0,,' m;;g

gty

Art.Nr.. 991022 ‘ Bestelleinheit: 5kg it: 4,59
9”010007‘910326 “
Topfenstrudel, Waldbeeren-
handgezogen, Palatschini
gebacken
30 Stuick 60 Stilick
a150g aca.659g

2,

RO, (AR
S SR

&
&
e

> OHO, ARy

B Sy,
%o 5 7

& 0,

gty

Art.Nr.. 991032 | Bestelleinheit: 4,5kg

Art.Nr.: 991013 ‘ Bestelleinheit: 3,9kg

e

¥) VEGETARIAN
BUTCHER"

£

R

AT

SCHON
PROBIERT?

Tn et
e 'l.;' BT
P aemn

MOCHICKEN
CHUNKS

T o
TRETALS TERrTALIM
T WAL

NOCHICKEN
NUGGETS . =

Bring Fleischliebhaber zum Staunen!
Mit den Fleischalternativen von The Vegetarian Butcher kannst du zu beinahe
jedem Gericht eine kostliche pflanzliche Alternative bieten.

SACRIFICE NOTHING

Y

A
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WURZMITTEL -

#

Primerba Krdauter & Gewlrzpasten
Knorr Professional Wirzmittel

Knorr Professional Wiirzsaucen

57
58
59

=

PRIMERBA KRAUTER &

Primerba
g (KRAGERIM 1)
GEWURZPASTEN Eiltsles - Al alises - AT 'lll-lll

p—

[ f 2\ S
g (@

Sy (Mo,

i5,

%o o3

<&
Ry

VEGAN

Art.Nr.. 36148 ‘ Bestelleinheit: 2x340g

L ”‘|||”|| |H|
v

1100%274
PrimerbaBasilikum PrimerbaKiichen-
(KRAUERIMOL) krauter/Gartenkrauter
(KRAUTERIMOL)
Rl Dawfihum - Liili - baSie s il 'M!._I“HI.II lllll Ehriavinm

cook! %

chill
e.“‘“"”o 3““"%; &“ul,g
A 00“““‘., VEG:N
Art.Nr.. 36468 ‘ Bestelleinheit: 2x340g Art.Nr.. 34983 | Bestelleinheit: 2x340g
Primerba Primerba
BouquetdeProvence Knoblauch
(KRAUTERIM OL) (KRAUERIMOL)
Heageri ds fimems s B Eablrnh - A Enebfesd U S
cook' f ~)“°“’% N
chill

cook
chill

Ef IW A/
Q\\%% RO *@u s
E E: 3 & §

>
S

6.

, \y“om'&

\‘“""f', smwl,‘; ‘3‘“‘/;
“taa® VEGAN % ‘o“m&? VEGAN
Art.Nr.: 36471 ‘ Bestelleinheit: 2x340g Art.Nr.. 36470 ‘ Bestelleinheit: 2x340g
1100"274401 ”
Primerba Pesto Primerba
(KRAUERIMOL) PestoRosso
(KRAUERIMOL)
b P bavboi d@w ot @i - Eresiie i bewn - Pryin biage : Peals lmn el
T - q,\os!; - cook $° \,‘WSII@
&5 oyl
= chill ,9
m,(, e’““" mu/,g & g omn,' uu% ‘J
a8 v W e 4l )
%aad  vean %G vecan
Art.Nr.. 36146 |Bestelleinheit: 2x340g

| 2700"667575
; Curry Paste mild Paprika Paste
vegan, vegan,
(PASTOS) (PASTOS)
cook' %
chill 3

COT®

o gty

e

fO% Sy W

e %

01‘(“‘

Art.Nr.: 66757 ‘ Bestelleinheit: 2x750g

Art.Nr.. 66769 ‘ Bestelleinheit: 2x7509g

56 |57



IngwerPaste

vegan,
(PASTOS)

cook

chill 3

g‘“% e}‘“’% @“"@9
(07 (X ol

5

oy &
NEGAY

*

0%667612
Knoblauch Paste
vegan,
Rimon : (PASTOS)

cook'
chill I

°1 o™

% 0‘“""0 é‘m/, NE6AY
OGO B *%'

Art.Nr.. 66765 ‘ Bestelleinheit: 2x750g

Art.Nr.: 66761 ‘ Bestelleinheit: 2x750g

WURZMITTEL

8”712100“197550”

Aromat Universal

cook 5
chill 3

r

=
LT TRES

4“007801“307488

Aromat Universal

gmu,' “n/, NEGAy
@ o B
o

Art.Nr.: 748 ‘Bestelleinheit: 12,5kg

Aromat Universal

f'%‘ 3““0"% @““’19 NE6Ay lv% é’“%' ,’“n/,- NE6AY
% &
&F %@',ms E%’ j é}'
Art.Nr.. 19755 ‘Bestelleinheitz 6kg Art.Nr.:. 90959 |Bestelleinheit: 6x500g

4“007801H

309086

Gemiisekréonun
Butternote & Krauter

gy« $omu,' & m/,‘_’

4“007801

Gemiisekrénun
Butternote & Krauter

309079

Art.Nr.. 908 Bestelleinheit: 10 kg

Art.Nr: 907 | Bestelleinheit: 6x1kg

47007801"307648

Profi-Mix fiir
ChiliconCarne
Mexikanisches
Fleischgericht

oy s g g
200
gyﬂ sﬂ“’-‘lf' &um soky

lA<1°

4”007801“306917”

Wiirzmix fiir Grill- und
Pfannengerichte

@ éfw j,
g,«ﬂ' snmu,% @zmh \E6Ay

Art.Nr.:. 764 ‘ Bestelleinheit: 6x1kg

‘ Ergiebigkeit: 6x54 Port.a300g

Art.Nr.. 691 ‘Bestelleinheit: 6x500g

=

WURZSAUCEN

Sambal Manis
Chilj-Soja-Sauce
(FLUSSIG)

’ ‘m"
chill s S5

8"712100"9

Ketjap Manis
Siisse Soja-Sauce
(FLUSSIG)

cook
chillzf
gﬂé '% sﬂ“ollg @t‘"/.rg NE6Ay

<
&"

Art.Nr.. 97948 | Bestelleinheit: 6x11

100

Sunshine Chili,
Chili-Knoblauch-Sauce
(FLUSSIG)

SR,

D SN S ¥
‘».Oj {.ﬁ 2&% #e

I

Art.Nr: 97935 ‘Bestelleinheit: 6x11

Art.Nr.. 29725 ‘Bestelleinheit: 6x1l

4’007801 307389

Worcester-So3e
(FLUSSIG)

5% | TOP
%< | PRODUKT ‘

Worcester-Sofle
(FLUSSIG)

Art.Nr.. 738 ‘Bestelleinheit: 51

Art.Nr.. 736 Bestelleinheit: 6x11
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VON CHEF ZU CH
WILLKOMMEN
UNTERKOLLEGE

DEINE ANSPRECH-
PARTNER*INNEN BEI
UNILEVER

| | s
y @ I:er l\%{?ﬁ:ﬁ]@m @ hﬂ @ '——-h._q__'_hh_"' Interessierst du dich fur Zubereitungs-
LN —
g [

moglichkeiten? Hast du Anregungen
oder Wiinsche? Oder gibt es erndhrungs-
wissenschaftliche Fragen?

Wir sind fiir dich da!

™ ey S

Die Culinary Fachberatung

Kollegiale Partner*innen mit
Kompetenz und Know-how:

E: service.ufs@unilever.com

T: 0800 / 8 32 46 36 (gebuhrenfrei)
MO-FR von 10-16 Uhr
(ausgenommen sind die gesetzlichen
Feiertage, verkurzte Service-Zeit am
Karfreitag, 24./31. Dezember bis
14 Uhr)

In unserem Chefmanship® Centre in der norddeutschen Elbe-
Metropole Hamburg splirt man internationales Flair: Es befindet
sich mitten in Hamburgs Altstadt und unmittelbar beim Mahnmal
St. Nikolai. Unser Chefmanship® Centre besteht aus 5 Teilbereichen,
die ineinander Ubergehen. Auf einer Gesamtfldche von

Uber 280 gm haben wir verschiedene Kiichentypen nachgebaut
(Produktions- & Entwicklungskuiche, Restaurant-Kliche, Erfahrungs-
& Kommunikationskuiche) und konnen so optimal deinen
Klichenprozess nachstellen, Konzepte und Produkte entwickeln,
Erfahrungen austauschen und dich mit neuen Trends inspirieren.

In unserem Kreativbereich konnen wir gemeinsam

brainstormen, Ideen entwickeln und Lésungen fiir dich und
deinen Betrieb erarbeiten.

Unsere Philosophie

Chefmanship bedeutet, Géastewiinsche und Trends zu erkennen
und die Welt der Kdche zu verstehen. Als zuverldssiger Partner
stehen wir Gastronomen bei Herausforderungen zur Seite.

Mit langjdhriger Erfahrung in verschiedenen Kiichenbereichen
inspirieren und unterstiitzen wir Koche. Dabei liegt der Fokus auf
individuellen Lésungen, die im Einklang mit den Entwicklungen

in der Gastronomiebranche stehen. Wir schdtzen den personlichen
Austausch und freuen uns dich kennen zu lernen.

DIETOPTHEMEN
VON CHEFS FUR CHEFS
UND DEIN TEAM

Wir haben in diesem Jahr tolle Themen flr dich
und dein Klichenteam vorbereitet. Von echten
Klassikern, die uns schon Jahre begleiten, zu vollig
neuen Ufern einer Weltreise.

Die Menlikarte erstreckt sich von ,,Essen mit Wiirde”
uber ,,Future Menus"” bis hin zur ,High Convenience
Weltreise”.

[=]%

Du mo6chtest mehr erfahren,
dann nimm gerne Kontakt ’
mit uns auf.

convenience

eacly To ledl
i\ BEREI

WENN DU ES BIST.

!
:
’

DEIN INTERESSE IST GEWECKT?

Du kannst uns auch ganz einfach liber Instagram kontaktieren und wir schicken !
dir alles zu, wie die genauen Kontaktdaten und Informationen. Wir freuen uns, : % Fida
von dir zu lesen und dich bei einer Masterclass persénlich kennenzulernen! =15

’ chefs_d_ufs

v H)
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TAG BESSER:

JEDEN

3

und Nachhaltigkeit alltaglich machen.

Mehr denn je wollen wir flir eine bessere Zukunft

Erfahre

mehrzum NACHHALTIGE ® & E

Nachhaltigkeit

ACAINGT
“ WASTE "

ENTSORGUNG

Beraten, aufkldren, kooperieren,

FUTURE

B S weitergeben, recyceln - mit Konsequenz
e D reduzieren wir Verschwendung. GEMEINSAM GEGEN VERSCHWENDUNG
arbeiten -
NACHHALTIGE UND
GESUNDE ERNAHRUNG

Wir férdern pflanzenbasierte
Erndhrung, setzen verstarkt auf
vegane Produkte, reduzieren
Zucker und verbessern laufend
unsere Rezepturen. .

NACHHALTIGE
VERPACKUNGEN

Vom zirkul@ren Polymer der Knorr Bouillon

Eimer und Flaschen aus Recycling-Kunststoff tiber
zertifiziertes Holz bis zu Packungen aus Papier
statt Plastik — wir werden immer besser.

PROFESSIONAL

VERWENDET

RECYCELTES
PLASTIK

www.ufs.com/recycled

%

100%

RECYCLED

PLASTIC

U

Gilt fur Eimer und Deckel,
Massenbilanz durch
ISCC-Zertifikate bestdtigt.

2 Flaschenmaterial besteht aus 99 %
recyceltem Plastik und 1 % Zusdtze als

{ — ‘, UV-Schutz (ausser Kappe)

NACHHALTIGE PRODUKTION

Unser Ziel: Im gesamten Unternehmen
wollen wir bis 2039 klimaneutral sein.

0
0 O

l\@ co2
100 % nachhaltiger Strom

aus erneuerbaren Quellenin
unserer Fabrik in Heilbronn.

Bis 2030 setzen wir den
CO2-Abdruck unserer
Produktion auf 0.

NACHHALTIGE
ZUTATEN

Globale Kooperationen fiir
nachhaltiges Handeln.

Wir setzen auf Nachhaltigkeit und
seit Ende 2023 auf Lieferketten

ohne Entwaldung.

98 % unserer 13 wichtigsten Gemdse
und Kréiuter stammen bereits
aus nachhaltigem Anbau. 4 '
Hellmann's setzt vollauf ~ &
nachhaltige Tomaten. < SIS
Das sind nur einige y. 4
Beispiele, wie wichtig
uns Handeln mit
Verantwortung ist.

";
.

- |

TOMATO

EETEHYF

FAIRTRADE s GCAW
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PROFIPRODUKTE
24/7 ONLINE BEST
& PROFITIEREN

PUNKTE SAMMELN UND
GEGEN ATTRAKTIVE PRAMIEN
EINTAUSCHEN

DEINE PLATTFORM
FUR NEUE IDEEN

Als Chef stehst du laufend vor neuen Herausforderun-
gen. Um dich in deinem Alltag zu unterstiitzen

bieten wir dir mit unserer Website ufs.com eine Fiille
an wertvollen Informationen und Hilfestellungen.

FUR JEDE BETRIEBSART

Unter Themenwelten findest du alles rund

um Hotels & Restaurants, Gemeinschaftsverpflegung,
GroBkiichen, Seniorenverpflegung etc., dazu die Future Menus
brandaktuellen Food Trends wie Future Menus und
Plantmade mit eigens entwickelten Rezept-

Melde dich kostenlos an:
unileverfoodsolutions.de

Spargelzeit

mit Lukull

Warenkorb flir deinen GroB3-
hdndler freigeben und flir deinen
Einkauf Treuepunkte sichern.

Stobere im Treueprogramm und

DEIN VORTEIL
JS  PLANTMADE 1
einfach gegen hochwertige
kommst du Feuerwerk an Ideen von Traditionell bis Topgastro-
such dir tolle Pramien aus!
pflegung, die gesuchte Menukomponente, saisonale

ideen sowie In der Kiiche mit einer Fiille von Tipps,
2 Wahle deinen GroBhdndler und zum Beispiel zu Allergenen, Lebensmittelsicherheit,
gib deine Kundennummer ein. UNSER Wirtschaftlichkeit, Lieferdiensten und Abholung.
Mit jedem Einkauf in FL v”RE
Produkte auswdahlen und direkt in unserem Webshop o
deinen Warenkorb legen. sammelst du automatisch M é J
Pramien fur deinen Betrieb _}-—-"
eintauschen kannst. 4
direkt zur . . ) N 3
Registrierung nomie. Mit den Filtern kannst du deine Suche mit
einem Klick einschrénken, zum Beispiel auf Festtage,
Gerichte oder Saucen. Ob du einen kreativen Input
brauchst oder nach neuen Kombinationen suchst,
hier findest du die Losung - zum direkt Nachkochen

TREUEPROGRAMM -
g
Treuepunkte, die du dann
Hier Unsere Rezeptsammlung enthdalt ein wahres
Spargel, Wild, Vegane Rezepte oder Seniorenver-
oder als Anregung fiir deine eigenen Kreationen.

High Convenience

WIRHABEN NOCH
MEHR FURDICH

Besuche unsere Website, um mehr zu erfahren.

PRODUKTE ni"!

i T

Hier
kommst du
direkt zur
Startseite

Kntegorien

ONLINE-S

ey ekt
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DIE WICHTIGSTEN
PIKTOGRAMME AUF

EINEN BLICK

o.d.A.:
ohnedeklarationspflichtige Allergene

Das bedeutet, dass alle mit diesem Symbol gekenn-
zeichneten Produkte ohne rezeptorischen Zusatz von
Stoffen mit allergenem Potential gemdaB der Verordnung
EU Nr. 1169/2011 (Anhang II) hergestellt sind.

Diese beinhaltet folgende Zutaten und daraus hergestellte
Erzeugnisse mit allergenem Potential: glutenhaltiges
Getreide, namentlich Weizen (wie Dinkel und Khorasan-
Weizen), Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstamme
davon, Krebstiere, Eier, Fische, Erdnlisse, Sojabohnen,
Milch einschlieBlich Laktose, Schalenfriichte namentlich
Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Kaschunusse, Pecan-
nusse, Paranusse, Pistazien, Macadamia- oder Queens-
landntisse, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Lupinen und Weich-
tiere sowie Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentratio-

nen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/lim zubereiteten
Produkt.

Technologisch unvermeidbare Spuren kdnnen nicht ausge-
schlossen werden. ,,0.d.A."-Produkte und damit zubereitete
Menus konnen daher nicht als ,allergenfrei” bezeichnet
werden. Produkte mit dem ,,0.d.A.”-Symbol geben dem
Koch jedoch die Sicherheit, dass sich aus der Rezeptur des
Produkts keine Deklarationsnotwendigkeit auf der Speise-
karte/dem Speiseplan ergibt.

Diese Information trifft nur fiir das unzubereitete Produkt
selbst zu. Werden bei der Zubereitung allergene Zutaten
nach der Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang II) verwen-
det, muss dies entsprechend bertlicksichtigt werden.

o.d.Z.:
ohnedeklarationspflichtige Zusatzstoffe

Das bedeutet, dass alle mit diesem Stempel gekennzeich-
neten Produkte ohne Zugabe von Farbstoffen, Konservie-
rungsstoffen, Antioxidationsmitteln, Geschmacksverstdr-
kern und StBungsmitteln mit technologischer Wirkung im
zubereiteten Endprodukt hergestellt wurden und auBerdem
keine Schwefelung mit technologischer Wirkung im End-
produkt erfolgte.

Es besteht also beim Einsatz dieser Produkte in Deutsch-
land keine Deklarationspflicht auf der Speise-

karte. Bei Verwendung von weiteren oder vom Rezept
abweichenden Zutaten sollte nochmals gepriift werden,
ob dadurch Zusatzstoffe, die auf der Speisekarte deklara-
tionspflichtig sind, zugefugt wurden.
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Bei Milchzuckerunvertrdglichkeit wird der Milchzucker
(Laktose) in Milchprodukten gar nicht oder nur ein-
geschrankt vertragen. Auf eine ausreichende Versorgung
mit Calcium aus alternativen Quellen sollte

besonders geachtet werden.

Mit diesem Symbol gekennzeichnete Produkte enthalten
laut Rezeptur keine laktosehaltigen Zutaten gemanB Ver-
ordnung EU Nr. 1169 / 2011 (Anhang Il Nr. 7). Da in unserem
Unternehmen jedoch auch laktosehaltige Rohstoffe
verarbeitet werden, kann ein Ubergang von Spuren nicht
mit absoluter Sicherheit ausgeschlossen werden. Diese
Kennzeichnung trifft fir das unzubereitete Produkt zu.
Nur wenn bei der Zubereitung auf laktosehaltige Zutaten
verzichtet wird, kann das fertige Gericht entsprechend
gekennzeichnet werden.
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Bei Z6liakie (= Glutenunvertréglichkeit) liegt eine Uber-
empfindlichkeit gegen das KlebereiweiB Gluten vor, das

in den Getreidearten Weizen, Dinkel, Gerste, Hafer und
Roggen sowie deren Urformen, Hybride und Kreuzun-

gen wie Kamut, Grlinkern, Einkorn, Emmer und Triticale
vorkommt. Darum werden fur die Zubereitung von Speisen
fir Zoliakiebetroffene alternative Zutaten wie Kartoffeln,
Reis oder Mais gewdahlt.

Mit diesem Symbol gekennzeichnete Produkte enthalten
laut Rezeptur keine glutenhaltigen Zutaten gemaB
Verordnung EU Nr. 1169 / 2011 (Anhang Il Nr. 1). Dain
unserem Unternehmen jedoch auch glutenhaltige Roh-
stoffe verarbeitet werden, kann ein Ubergang von Spuren
nicht mit absoluter Sicherheit ausgeschlossen werden.
Diese Kennzeichnung trifft fir das unzubereitete Produkt
zu. Nur wenn bei der Zubereitung auf glutenhaltige Zutaten
verzichtet wird, kann das fertige Gericht entsprechend
gekennzeichnet werden.

\y‘gOS[@&
Laktosefrei

Bei Produkten, die mit diesem Symbol gekennzeichnet
sind, liegt der Laktosegehalt unter 0,01 g /100 ml verzehr-
fertigem Produkt.

Alle Details
zuden
Kennzeichnungen
findest du hier
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“\% . Glutenfrei

Produkte, die das Symbol .glutenfrei” tragen, haben einen
Gluten-Gehalt von héchstens 20 mg/kg bei der Abgabe an
den Endverbraucher. Der Begriff ,,glutenfrei” ist gesetzlich
festgelegt (Verordnung EU Nr. 828/2014).
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20 € (ovo-lacto-vegetabil)
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Die Produkte sind geeignet fir die heute gebrdauchlichste
Form der vegetarischen Erndhrung. Neben pflanzlichen
Lebensmitteln werden auch Ei, Milch und deren Produkte
(wie z.B. Kdse in jeder Form) sowie Honig verwendet.

NEGAY

9}%7 Vegan (Vegetabil)

Produkte sind geeignet fur eine vegane Erndhrung.

Es werden keine Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffe
tierischer Herkunft wie Eier, Milch, Milchbestandteile (z.B.
Laktose), Honig, Fleisch, Fisch, Gelatine und deren Produkte
(wie z.B. Kdase in jeder Form) verwendet. Diese Kennzeich-
nung trifft fir das unzubereitete Produkt zu. Nur wenn bei
der Zubereitung auf Zutaten tierischer Herkunft verzichtet
wird, kann das fertige Gericht als vegan gekennzeichnet
werden.

NEGET,

v 2 ;  V-LabelderEuropaischen
A | A Vegetarier-Union

VEGETARISCH VEGAN

Das V-Label der Europdischen Vegetarier-Union (EVU)

ist eine international anerkannte und geschiitzte Marke zur
freiwilligen Kennzeichnung vegetarischer und

veganer Produkte. Produkte, die das V-Label tragen,
werden zusdtzlich zu unserer eigenen Prifung durch ein
externes Unternehmen auf die Eignung fiir vegetarische
und vegane Kostform geprift. Mehr Informationen zum
V-Label finden Sie unter: https://www.v-label.eu/de

oHOy,
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%@/ Alkoholfrei

Dieses Kriterium wurde den Produkten zugeordnet,

die keinen zugesetzten Alkohol enthalten und auch nicht
geschmacklich durch die Verwendung von Aromen an
alkoholische Lebensmittel erinnern.

cook Cook+Chill
P ES

.Cook & Chill”, oder ,,Kochen und Kiihlen”, ist die von
Zeit und Temperatur entkoppelte Speisenproduktion.
Das heift:

« Produktion aller Speisenkomponenten mit
anschlieBender Ruckkihlung im Chiller oder Riickkiihl-
kessel auf 3 °C innerhalb von 90 Min.

- Nach der Portionierung der Speisen in warmestabilen
Portionsbeuteln, Kunststoffschalen oder GN-Behdltnissen
kann eine Lagerung bei 3 °C bis zu 72 Stunden vor-
genommen werden.

- Der Transport zum Verbraucher erfolgt gekuhilt.

Hier werden die Speisen regeneriert (auf Verzehr-
temperatur erhitzt).

Unsere Produkte, die mit dem ,Cook & Chill” Zeichen
versehen sind, kdnnen im ,Cook & Chill” Verfahren
zubereitet werden.

Du méchtest mehriiber unsere Produkte wissen:
www.produktinformationen.info

Das solltest du auch wissen

1. Die in den Produktuibersichten
angegebenen Kennzeichnungen beziehen
sich auf die derzeitigen Rezepturen.

Nach Redaktionsschluss eingetretene
Anderungen sind nicht mehr beriicksichtigt.
MaBgeblich sind die Angaben auf den
jeweiligen Verpackungen.

2. Alle Angaben wurden sorgfaltig gepruft.
Wir ubernehmen jedoch fur die Richtigkeit der
Angaben keine Gewdhr und fur eventuelle
Fehler keine Haftung.

3. Stand: Dezember 2024

Unilever Food Solutions
Foodservice Bereich der Unilever Deutschland
GmbH | Neue Burg 1, DE-20457 Hamburg

66|67



FOOd Entdecke mehr

auf ufs.com

Unilever ____ [w] e [m]

Solutions




