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K U ‘ H E ' Egal ob kleine oder grof3e Kiiche - unsere Boulllons 3
Q_ smd in der passenden GroBe erhaltlich. > "

Nicht nur groBartige Gerichte brauchen eine LS SR RCE R Wahle zwuschen ﬂussnger, gellerter oI A ]
starke Basis - auch die Gastronomie. Sie steht vor TR SR T S oder trockener BOI.II"OI‘I. e
neuen Gdsteanspriichen, kulinarischen Trends und e

steigendem Kostendruck. Unsere Bouillons unter- & ;\f_, : ; Ent '\eeke dle ga“ze we".' klasswcher Geschmacks-' s,

stlitzen dabei zuverlassig: Sie werten Gerichte auf . : B
tnd erieichtern den Kichenalltag, ﬁrlchtungen'.;Gemuse, Huhn, Rmd, Kalb und Flsch.. N ¥

Dieser Guide gibt dir Impulse fir eine moderne,
vielseitige und effiziente Kiiche, basierend auf aktu-
ellen kulinarischen Trends. Lass dich inspirieren!

Kulinarische GriiBe ‘Und dds Beste' weltgehend frel von deklurutlon’sxa Ak gy
Sebastian Beckert bt o ;pﬂlchtlgen Allergenen und Zusatzstoffe
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Hinweis: Detaillierte Produktinformdtibnen‘ ':5"‘
isind auf den Seiten 14-19 zu finden.. -
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KONZENTRIERTE
BOUILLONS & FONDS

@ Intensiver und aromatischer @ So gut wie selbstgemacht
Geschmack : @ Hochwertige Zutaten liber
g Perfekt zum Abrunden Stunden schonend gekocht
g Kalt und warm sofort einsetzbar g Perfekt fir das Ansetzen von
g Praktische Dosierung - Saucen und Suppen
konzentrierten Flussig-Format @ Leichte Loslichkeit durch
@ Zum Wirzen von Saucen, gelierte Konsistenz
Fleisch- und Fischgerichten
sowie Eintépfen und Beilagen

GELIERTE BOUILLONS

g Alle gelierten Bouillons ohne
deklarationspflichtige Allergene

i
mﬁl&l’i& KRAFIBQUlLLDN

TROCKENFORMA

g Universell einsetzbar
g Als Basis oder zum Wiirzen
und Verfeinern
g Gut kalkulierbar
g Sofort |6slich
g Verfligbar in unseren
beliebten Produkten:
Kraftbouillon, gekérnte Briihe

und Klare Rindsuppe - aber auch

in unseren Bio- und Clean-
Label-Produkten

VOLLER GESCI-IMACK, S
NULL SORGEN. R
Knorr Professional Bouillons sind

perfekt fur jede Kiiche und eignen
sich flr alle kulinarischen Ziele.
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Hinweis: Detaillierte Produktinformationen

sind auf den-Seiten 14-19 zufinden. o
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“DIE NEUEN KNORR GEMUSE BOUILLONS:
+20°/o MEHR GEMUSE FUR UNENDLlCH‘E MOGl:..F‘HKElTEN*.

e
d

INTENSIVE GESCHMACKSTIEFE
UND MIT +20°% MEHR GEMUSE*.

Eine harmonische Basis, die dir hilft, deine Gerichte
auf ein neues Level zu heben - splirbar, schmeckbar,
unverwechselbar. Vielseitig, effizient und voller
Maglichkeiten fur deine Kiiche.

BOUILLON © &V WURZUNG
AUFGIESSEN (GESTREUT)

PROFESSIONAL

GEMUSE KRAFTB[]UILLON

lmlS

Hinweis: Eine detaillierte Ubersicht der Gemise Bouillons mit Hinweiseri

zu Allergenen und Inhalsstoffen ist auf den Seiten14 und 15zu finden. * Verglichen mit der Eisherigen Rezeptur der Gemiise Kraftbouition




Ob als Fond fiir cremiges
Risotto oder als Wiirze fiir
knackiges Grillgemiise -
die Knorr Professional
Gemiise Kraftbouillon passt
sich jeder Anwendung an.
Vielseitig, geschmackvoll,
einfach im Handling.
Mehr Gemiise-Power
geht nicht.



https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/grillgemuese-mit-rub-s-und-wuerzmischungen-R90027935.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/steinpilz-risotto-mit-gebratenen-steinpilzen-R90028292.html

Unsere Bouillon sorgt fiir

“inder ¥ - oder gibt deinem
vollmundlgen Geschmackskick.

6/1610 -71_,0/?

Mit nur einem Warenkorb
und einer cleveren
Mise en Place bringst
du in Minuten klassische
Ramen oder einen
modernen Ramensalat
auf den Teller.



https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/mark-scharf-mark-mark-cremiges-mark-mark-ramen-mark-R90027794.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/ramen-salat-R90027796.html
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KEINE ZEIT? VERLEIHT DEINEN GERICHTEN
'DOCH ERST DIE RICHTIGE WURZE.

2L AAN

Ob Baba Ganoush oder
Antipasti-Stulle - mit
Knorr Professional
Bouillon
sorgst du immer fiir die
ideale Wiirze. Sie lost
sich sofort auf,
ohne Wiirznester zu
bilden und bringt
Zeitersparnis, da kein
aufwendiges Aufko-
chen und Abkiihlen
notig ist..

Weniger Handgriffe,
mehr Geschmack.
Perfekt fiir jede Kiichen-
groBie von a la carte
bis Catering - und vor
allem bei wenig Zeit.



https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/baba-ganoush-R90027802.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/mark-antipasti-mark-mark-stulle-mark-R90027808.html
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KNORR PROFESSIONAL GEMUSE BOUILLONS §i3

Art.- . . E rg ie- : cook® 2 g&""‘ "'tf,g spﬂ“ ”"o% <D P siaty
Produkt NI EAN Code Bestelleinheit bigkeit g Tos . ’&,O& i&f % :

vV | v |V

g:“":r'tse Bouillon 95211 | 8712100 9 52111 2x0,8kg 2x271

Konzentrierte
Bouillon Gemiise 871210011878 4 6x4131
flissig 0

9000275719707

Bio Gemiise Bouillon

vV |V
vV | Vv
vV |V
vV | vV

SIS SIS

v
v
v

SIS S
SIS S

AN

8717163 8 7386 1

4000400 34896 8

Gekornte Briihe

Gemiise . : 4007801304876
ohne Suppengriin SR

40078013 0486 9

4000400348470

Gemiise Kraftbouillon
mit Suppengriin e 8712566 8 4346 6

40078013 0468 5

Gemiise Bouillon 8710604 7 2849 2

BASIC LINE Gemiise

Briihe Vegetaria 4000400306227

AN I N I N I N I N B N AN N
S I N I N I U I N B N N AN
AN N I N U U O N I N N
AN I N I N I N I N I N N AN

BASIC LINE
Universal Briihe

N N I N N I N I O O N I N N
N I N I N N I N W O N I N N
A N I N O N I N W O N I N N

4000400306975

AN
AN
AN

® o~

) : S0 10,
*0.d.Z.: Ohne Deklarationspflicht von Zusatzstoffen auf der Speisekarte. e #**Keine gluten- und lqktosé‘ Itigen'Zutaten’lt. Rezeptur: Die Rezeptur enthdlt keine glutenhaltigen und laktosehaltigen
**o.d.A.: Die Rezeptur enthdlt keine deklarationspflichtigen Zutaten mit allergenem Potenzial gemaB der Verordﬂ"yrtg £0 Nrg-, & S, zdtaten gemaB Veror&ﬁuhé =V 169/20]‘g§nhang I1). Technologisch unvermeidbare Spuren kénnen nicht
1169/2011 (Anhang I1). Technologisch unvermeidbare Spuren kénnen nicht ausgeschlass€h werden. // q A ausgeschlossen werden.

/ : egehalt unter 0,01 g/100 mlverzehrfertigem Produkt.
\e |




KNORR PROFESSIONAL RINDER BOUILLONY

Produkt " EANCode Bestelleinheit 19!~ = f@ &% % 5
5 bigkeit . chillsp Ay Y o

Rinder Bouillon

. 8712100952104
geliert

Konzentrierte :
Bouillon Rind 8712100116971 6x40,61
flissig

4007801303510 12,5 kg

25 kg
(2 x12,5 kg)

AN

4007801303664
Klare Rindsuppe

mit Suppengriin

4007801303527 5kg

4007801303503 6 x 0,88 kg

4000400303745 12,5 kg
Klare Rindsuppe
Klassik mit Suppengriin
Traditions-Rezeptur

4000400303547 6 x 0,88 kg

4007801304814 6 x1kg

Rinder Kraftbouillon
ohne Suppengriin

4007801304821 5kg

Rinder Bouillon 8710604728546 9,75 kg

BASIC LINE
Rinder Briihe

AN I N I N I N D N B N N N
AN I N I N I N D N B N AN N
AN N I N . U U O N B N N

4000400306944 12,5kg

A N N B N I N U A N BN

*0.d.Z.: Ohne Deklarationspflicht von Zusatzstoffen auf der Speisekarte. ***Keine gluten- und laktosehaltigen Zutaten It. Rezeptur: Die Rezeptur enthdlt keine glutenhaltigen und laktosehaltigen
**o.d.A.: Die Rezeptur enthdlt keine deklarationspflichtigen Zutaten mit allergenem Potenzial gemaB der Verordnung EU Nr. Zutaten gemdB Verordnung EU Nr . 1169/2011 (Anhang Il). Technologisch unvermeidbare Spuren kénnen nicht
1169/2011 (Anhang I1). Technologisch unvermeidbare Spuren kénnen nicht ausgeschlossen werden. ausgeschlossen werden.
****Laktosefrei: Laktosegehalt unter 0,01 g/100 ml verzehrfertigem Produkt.




KNORR PROFESSIONAL HUHNEREBC

.- ... Ergie- AR R S G B
Produkt “"  EANCode Bestelleinheit | i5, %, - () ;‘0& ' \y A (\J’J} \'g

Hiihner Bouillon 8712100952272
geliert

Konzentrierte :
Bouillon Huhn 8712100117695 6x4131
flissig

Chicken Powder
Chinesische 8722700535874
Hiihnerbouillon

4000400348951

Gekornte Briihe Huhn
ohne Suppengriin

4000400348982

4000400348463

Hiihner Kraftbouillon
ohne Suppengriin

4007801304791

BASIC LINE

Hiihner Briihe 4000400348975

¥

. T ** o 20, el gl D T AR/ S5 QN0
. . Ergie- ook s&“" 2, s»‘ D) S S 3 S
Bestelleinheit bigkei + d Qg ;@5 % %éh Ae Yo
igkeit chill# B> B oAV ECAN]
Konzentrierter

M Fond Fisch . 8710447793466 6x 41,31
flussig ’

Konzentrierter
Fond Kalb 8710447812976 6x4131

1Spflicht von Zusatzstoffen auf der Speisekarte. ***Keine gluten- und laktosehaltigen Zutaten It. Rezeptur: Die Rezeptur enthdlt keine glutenhaltigen und laktosehaltigen
ch/ffg Zutaten mit allergenem Potenzial gemaB der Verordnung EU Nr. Zutaten gemdaB Verordnung EU Nr . 1169/2011 (Anhang Il). Technologisch unvermeidbare Spuren kénnen nicht
fvermeidbare Spuren kénnen nicht ausgeschlossen werden. ausgeschlossen werden.
7 I ****Laktosefrei: Laktosegehalt unter 0,01 g/100 ml verzehrfertigem Produkt.
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https://www.unileverfoodsolutions.de/produktuebersicht/bouillons-fonds.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/produktuebersicht/bouillons-fonds.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/themenwelten/future-menus/future-menus-2025.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/themenwelten/future-menus/future-menus-2025.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/unsere-marken/knorr-professional/knorr-professional-gemuese-kraftbouillon.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/unsere-marken/knorr-professional/knorr-professional-gemuese-kraftbouillon.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/unternehmen/kontakt-zu-ufs-langnese.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/unternehmen/kontakt-zu-ufs-langnese.html



