
Hellmann’s Variety Sauces 
liefern intensiven Geschmack bei  

minimalem Vorbereitungsaufwand – perfekt 
für vielbeschäftigte Küchen.

„�Ich möchte meine Gäste mit  
neuen Geschmacksrichtungen überraschen –  
aber mir fehlt die Zeit zum Experimentieren.“

Mehr 
Infos

WELTWEITE

MARKE1
MAYONNAISE



	 1	��Quelle: Euromonitor, Cooking Ingredients & Meals, Einzelhandelsumsätze (RSP) im Jahr 2025
	 *	��Die Rezeptur enthält keine glutenhaltigen und laktosehaltigen Zutaten gemäß Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang II). 

Technologisch unvermeidbare Spuren können nicht ausgeschlossen werden.

Unser Sortiment hilft dir dabei, die Bedürfnisse 
deiner Gäste zu erfüllen.

Deine Vorteile
•	 Spart wertvolle Zeit, ohne Kompromisse 

bei der Qualität deiner Gerichte

•	 Vielseitige Geschmacksrichtungen,  
die deine Gäste begeistern

•	 Servierfertig – kein Schneiden,  
kein Vorbereiten, kein Abfall

•	 Im praktischen 3l Eimer,  
perfekt für Profiküchen

•	 Entwickelt für maximale Effizienz  
in stark frequentierten Küchen

Zuverlässig &  
vielfältig,  

für schnelle,  
unkomplizierte  

Kreativität  
in deiner Küche.

Rezepte hier  
entdecken

Produkte & 
Bestelleinheiten

Tartar Sauce Aioli Sauce Cocktail Sauce

Art.-Nr. 98176 98922 21102

Gebinde 3L EIM 3L EIM 3L EIM

Eigenschaften •	Ideale Textur und 
Konsistenz – passend für 
jede Art von Gericht.

•	Ausgeprägter, 
vollmundiger Geschmack – 
verfeinert mit Gewürzgurke 
und Petersilie.

•	Cremige, dicke Konsistenz 
für charakteristische Dips 
und Saucen.

•	Authentischer Geschmack.
•	Hitzestabil – geeignet für 

warme und kalte Gerichte

•	Sanfter, ausgewogener 
Geschmack – ideal für 
Fischgerichte und Salate. 

•	Vielseitig einsetzbar und 
sowohl als Sauce als auch 
als Zutat hervorragend 
geeignet.

GLUTENFREI GLUTENFREI


