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VEGANUARY ALS CHANCE:
MEHR GASTE, BESSERES IMAGE
UND STARKE IMPULSE FUR

DIE BETRIEBSGASTRONOMIE

Pflanzliche Gerichte im Januar bieten
Potenzial fur neue Zielgruppen,
nachhaltige Kommunikation und

wirtschaftlich attraktive Menuideen.
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Menschen habenam
Veganuary 2026 welt-
welt tellgenommen

MEHR GASTE Pflanzliche Zuta-
GEW'““E“ EESJE“ ten sind gft guns- TRE“D AK“V
- er Veganua erund ermo

Vegane Gerichte “ACHHAI' eig netgsmh |d:.¥1l en attraktlvge M"GESTAI'TE“
sprechen neue “GES IMAGE um heue vegane Kalkulatlonen Wer teilnimmt,
Zielgruppenan - STARKE“ Rezepte auszu- zeigt Innovations-
besonders junge probieren - mit kraft.
und gesundheits- Teilnahme am geringem Risiko.
bewusste Mit- Veganuary zeigt
arbeitende. Engagement

furUmweltund

mﬁg‘:{,ﬂ‘:ﬂ;‘ ah- Nutze das Potenzial - mach

deine Kuche grunerund
profitiere vom Veganuary!
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VEGANUARY

Der mediterrane
Klassiker aus
Auberginen und
Sesampaste

ZUM REZEPT >

Pflanzliche Impulse fur
moderne Kuchen

EI.I.ERIE

mlt creamy

= Sauce

ZUM REZEPT >

VEGANER
WINTERTELLER g

Gerosteter Rosenkohl
und Flower Sprouts,
kombiniert mit Rostbrot und
einer fruchtigen Nage

ZUM REZEPT >

istveganund | tums
damitdieideale R E
Basis fur pflanzliche
Gerichte.

VEGAN FALAFEL
. SANDWICH/

mit Focaccia,
Falafelund Gemuse g

ZUM REZEPT >



https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/grillierter-sellerie-mit-creamy-brunnenkresse-sauce-R90036168.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/vegan-falafel-sandwich-R0080374.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/veganer-winterteller-R90028342.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/baba-ganoush-R90027802.html

DINKEL-POLENTA
TALER

i\ mit Petersilien-
- & ‘sauce, gebratenem

mit einer
pflanzlichen Milchalternative zube-
reiten und mit

verfeinern.
Das Ergebnis: Eine vollmundige,
vegane Beilage.

CRISPY VEGGIE
BURGER

Wurziger Burger mit
knackigem Kohlrabi-Patty,
Rotkohlund Gurke

ZUM REZEPT >

Mitder
erhalten Gemuse, Tofu und
pflanzliche Bowls im Handumdrehen
eine kraftige Geschmacksbasis.

TERIYAKI

VEGANES
ANDWICH

S0JA-MISO-
QUINOA

mit Artischocke, mit Zwiebel-Chili-Brot
Tomatenund
*- ' Cashewkerne ZUM REZEPT >
®* ZUMREZEPT >
ot " ‘ 1* :
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https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/veganes-sandwich-mit-zwiebel-chili-brot-R0070621.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/crispy-veggie-burger-R90031508.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/dinkel-polenta-taler-petersiliensauce-gebratener-gruenkohl-popcorn-R0080674.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/rezepte/soja-misoquinoa-mit-artischocke-R0080753.html

JETZT VEGAN DURCHSTARTEN:
UNSERE PRODUKTAUSWAHL =

Teriyaki

Weniger Aufwand. Mehr pflanzllcher Genuss.

Maizena
Feine Speisestarke

71701 4x2,5kg

Knorr Professional KnorrProfessional . g I Pfanni K
> o oo - -
Gemuse Kraftbouillon Gewurzpasten G Rnow Ko Flocken Locker °* 3
468 6 x 1kg-EC o s 66765 Ingwer Paste 2 x 750g-DOS =% , e 2028 4kg ;ﬁ}
475  5kg-EIM 7 v R . LI 66761 Knoblauch Paste 2 x 750g-DOS
4847 12,5 kg-EIM \ & D %5, oy 66769 Paprika Paste 2 x 750g-DOS z

Endlich auchim
10LEimer: _

Creamy: .
Knorr Professional F7m

Jetzt auch in klar:

Knorr Professional Hellmann’'s 3

Gemuse Kraftbouillon Vegan N R LUNTS  Pflanzenbasierte ERag

ohneEinlage \ 36208 120 % 20 mi SToeE | L " Kochcreme
& 29020 6 x 430ml

70349 6 x 900g-EC v 2 79063 3 kg 62922 12 x1L

70347 11 kg-EIM .MBEE".co‘“. 65240 10 kg
VEGAN

. Knorr

Die 5. Geschmacks- Knorr Professional

dimension: Professional Delikatess

Knorr Professional Tomato Pronto Sauce

Umami Bouillon Napoletana zu Braten

681  6x1kgEC 5\ o2\ RN
682  2x3kg-BIB ) e L
98390 10kg-EIM a0 O —

80175 3 kg-BTL
33215 2kg-DOS
87920 4,15 kg-DOS

52100 6 x850g-EC

Alle abgebildeten Produkte sind vegan lt. Rezeptur. Bitte Kreuzkontaminationshinweise auf der Verpackung beachten.
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FUR ALLE
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GASTE

Ohne Kompromisse i | 1L
im Geschmack. ety
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René-Noel Schiemer / Culinary Fachberater Alle Infos auf ?f}? ;% Food
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http://ufs.com/plantmade
https://www.instagram.com/unileverfoodsolutions_dach?utm_source=ig_web_button_share_sheet&igsh=ZDNlZDc0MzIxNw==
https://www.facebook.com/UnileverFoodSolutionsDach/

